& Tehibo
Za pékaCf fOI'mIEky (es Informace o vyrobku

VaZeni zakaznici,

VaSe nové zapékaci formicky z velmi kvalitni kameniny jsou vhodné pro pfipravu
pokrmd v troubé pfi teploté max. 200 °C i pro pouZiti v mikrovinné troubé.
Pokrmy mliZete ve formickach upéct a nasledné je v nich také hned servirovat.

Vas tym Tchibo
Cisteni
- Pfed prvnim pouZitim a po kazdém dalSim pouziti umyjte formicky horkou

vodou s trochou prostiedku na myti nadobi. K ¢iSténi nepouzivejte ostré
Cistici prostfedky ani tvrdé kartace nebo abrazivni houbicky.

- Ndsledné formicky dobfe utfete.
« Formicky jsou vhodné také do mycky.
Pouziti

é VYSTRAHA pFed popélenim

Pri pecenf a ohfivani jsou formicky horké.
Formicek se dotykejte pouze chfiapkami, rukavicemi na peceni apod.

- Dbejte pokynt uvedenych v navodu k pouZiti mikrovinné trouby.
- Chrarite formicky pred tvrdymi nérazy.
- Formicky nevystavujte extrémnim zménam teploty.
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- Nikdy nestavte horké formicky na studenou, mokrou nebo citlivou podlozku
(napf. na kamennou pracovni desku). Pfipadné pod né poloZte dfevéné
prkénko nebo podobny predmét.

- Zmrazené potraviny davejte do formicek aZ po jejich GpIném rozmrazeni.

- Nestavte formicky na plotynky spordku, otevieny ohef, na dno trouby ani na
jiné tepelné zdroje.

- Neposouvejte formickami sem a tam po sklokeramické varné desce.
Mohlo by dojit ke vzniku nezadoucich stop!

Recept na ,,Crumble ze 3 druhi jakéhokoli sezénniho ovoce*

4 porce | Priprava 30 a7 60 minut

Prisady:

100 g mouky

25¢ jemnych nebo hrubych ovesnych viocek

35¢ svétle hnédého surového trtinového cukru (napf. Muscovado)

1-2 1Zicky  strouhaného kokosu
1/41Zicky  jemné mleté moiské soli

50¢ velmi studeného mésla

1/2 |zice creme fraiche nebo smetany
3 velké Cervené blumy

2 malé broskve nebo 4 meruriky
754 ostruzin

2 IZice vanilkového cukru

$lehacku, vanilkovou oméacku nebo zmrzlinu k podavani



Priprava:

1. Troubu pFedehfejeme na 200 °C (horkovzdu3nou troubu na 180 °C).
Formi¢ky mizeme p¥ipadné vymazat méaslem, nen to v3ak nutné.

2. Mouku, ovesné vloCky, ttinovy cukr, nastrouhany kokos a siil dobfe
smichame v mise. Maslo nakrdjime na tenké platky a ru¢né ho postupné
vetfeme do moucné smési, dokud nevzniknou drobecky.

Alternativné: Pfisady vloZime do kuchyriského robota (s ndstavcem na
krdjeni) a zpracujeme pomoci funkce pulzovani na jemné rozdrobené tésto.

3. Pridame créme fraiche nebo smetanu a kratce prohnéteme, dokud se
nevytvoii drobenka. Hmotu vloZime zakryté do lednice a vynddme aZ
tésné pred pouzitim.

4. Ovoce umyjeme a nechame okapat. Blumy a broskve nebo merurky roz-
pllime, vypeckujeme a nakrajime na mésicky, ostruziny nechame vcelku.

5. Ovoce dobfe promichédme, rozdélime do formicek, posypeme vanilkovym
cukrem a posypeme pfipravenou drobenkou. Pe¢eme v troubé na
prostiednim ro$tu po dobu pfiblizné 25 minut do zlatohnéda.

6. Podavame horké nebo vlazné spolu se Slehackou, vanilkovou omackou
nebo zmrzlinou.

Ovoce v crumblu Ize obmériovat dle sezony a miizeme jej podavat s trochou
Slehacky, vanilkovou omackou nebo kopeckem zmrzliny.
Bajecnd kombinace horkého a studeného!

V pipadé drobenky Ize mimo jiné kombinovat riizné druhy korenf (skofici,
kardamom nebo vanilku) a nasekanych ofechd.

Tip: Pripravte si dvojndsobné mnoZstvi drobenky a polovinu zamrazte. USetfite
tak Cas pri pripravé dalSiho crumblu. PouZijete ji pak stejnym zplisobem
jako Cerstvou. Neni nutné rozmrazovani. Pockate jen az zmrzla drobenka
povoli a pljde od sebe oddélit.
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Prohldseni o shodé

EG-Konformitatserklarung
EU-Declaration of Conformity

Hiermit erklaren wir, dass das nachfolgend bezeichnete Produkt den einschlagigen
EG-Richtlinien entspricht und die Serie entsprechend gefertigt wird.

We herewith confirm that the product as detailed below complies with the governing EU-directives and bulk
production will be manufactured accordingly.

TCHIBO-Artikelbezeichnung: Back- und Dessertschélchen, 4er Set
TCHIBO article description Baking and dessert bowls, set of 4
TCHIBO-Artikelnummer: 615176

TCHIBO article number

Der Artikel entspricht EG

und
The article complies with the EU- dlrect\ves and national legal acts as mentioned below:

Verordnung {iber Materialien und & ichtlinie liber K

die dazu
die dazu i sind, mit L i in i sind mit L ittel in Beriihrung
Beriihrung zu kommen 2zu kommen.
Regulation on materials and articles intended to Directive on ceramic articles intended to come into
come into contact with food to contact with food.
1935/2004/EC 84/500/EEC

=] Bedar

German Commodity Ordinance (BedGgstV)

Diese Konformitatserklarung wurde, nach Prifung des Artikels durch eine akkreditierte Stelle,
ausgestellt / This declaration of conformity was issued after testing the product at an accredited institute.

|Ausstellungsdatum: Inverkehrbringer:

Date of issue: Distributing company:

28.07.2021 Tchibo GmbH, Uberseering 18, D-22297 Hamburg
Stellung im Betrieb Team Lead Quality Hardgoods

Position

Name in Druckbuchstaben Siegfried Brunnbauer

Name in capital letters

Unterschrift / Stempel
Signature / stamp

Cislo vyrobku: 615 176

Made exclusively for: Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.cz



