Horkovzdusna fritéza
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VazZeni zdkaznici,

fritovani skoro bez tuku - jen horkym vzduchem! S touto novou horkovzdusnou
fritézou pFipravite Setrné a pouze s malym mnoZzstvim tuku za par minut chutné
pokrmy - a zdrovei usSetfite energii, protoZe nemusite zapinat troubu.

Pfejeme Vam dobrou chut!
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K tomuto ndvodu

Vyrobek je vybaven bezpecnostnimi prvky. Pfesto si pozorné prectéte bezpecnostni pokyny
a pouZivejte tento vyrobek pouze tak, jak je popsano v tomto navodu, aby nedopatfenim nedoslo
k poranéni nebo Skodam.

Uschovejte si tento navod pro pozd&jsi pottebu.
PFi predavani vyrobku s nim soucasné predejte i tento ndvod.

Symboly uvedené v tomto ndvodu:

Tento symbol varuje pred nebezpeim A Tento symbol varuje ped nebezpecim
poranéni. Grazu elektrickym proudem.

Signdlni slova uvedena v tomto navodu:

NEBEZPECI varuje pred bezprostfednim t&Zkym zranénim a ohroZenim Zivota.
VYSTRAHA varuje pied moZnymi t&kymi zranénimi a ohroZenim Zivota.
POZOR varuje pred moznymi lehkymi poranénimi.

POKYN varuje pfed moznymi vécnymi Skodami.

9 Takto jsou oznaceny doplfiujici informace.



Bezpecnostni pokyny A

Ucel pouiti

- Horkovzdu$na fritéza je vhodna k tepelné
(pravé potravin. Je urCena pro mnozstvi béznd
v domdcnostech a neni vhodnd ke komer¢nim
Gceltm.

*Neni vhodna k pouzivani v kuchynich pro
zaméstnance komercniho sektoru, v zem@dél-
skych podnicich, v penzionech poskytujicich
ubytovani se snidani nebo pro hosty hoteld,
motelli a podobnych zafizeni ani ke komer¢nim
Gceltim.

NEBEZPECI pro déti a osoby s omezenou

schopnosti ovladani pfistroji

- Obalovy materidl udrzujte mimo dosah déti.
Mimo jiné hrozi i nebezpedi udusent!

- Tento piistroj smi pouZivat déti starsi 8 let
a osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostat-
kem zkuSenosti a/nebo védomosti, pokud jsou
pod dohledem nebo pokud jim bylo vysvétleno,
jak se s pristrojem bezpe¢né manipuluje, a po-
kud pochopily, jaka jim pfi pouzivani pfistroje
hrozi nebezpedi.

Cisténif a Gdrzbu nesmi provadst déti bez
dozoru. Déti si s pfistrojem nesmi hrat a pristroj
a jeho napajeci kabel musi byt od zapnuti az

do dpIného vychladnuti mimo dosah déti
mladsich 8 let.

« Pristroj je na nékterych ¢astech velmi horky.
PouZzivejte pristroj mimo dosah déti.

- Sitovy kabel nenechévejte viset z pracovni
plochy dol, aby za néj malé déti nemohly
pristroj strhnout dold.

NEBEZPECI drazu elektrickym proudem
«Nikdy neponofuijte pistroj, sitovy kabel
a sitovou zastrcku do vody, protoze hrozi
nebezpedf (irazu elektrickym proudem.
Chranite pfistroj i pfed kapajici a stfikajici
vodou.

- Pfistroje se nedotykejte vinkyma rukama

a nepouZivejte jej venku ani v mistnostech
s vysokou vlhkosti vzduchu.

+ Pristroj zapojujte pouze do zasuvky s ochran-

nym kolikem, kterd je instalovana podle pfedpi-
sl a jeji sitové napéti odpovida technickym
parametrim piistroje.

- Pokud bude nutné pouZit prodluZovaci kabel,

musi odpovidat minimalné technickym parame-
trlim pfistroje. Pfi nakupu prodluzovaciho
kabelu si nechte poradit.

- Sitovou zdstréku vytahnéte ze zasuvky, ...

... pokud b&hem provozu dojde k vyskytu
poruchy,

... po pouZiti a

... nez zanete spotfebic Cistit.

VZdy pfitom tahejte primo za zdstrcku,
nikoli za sitovy kabel.

- Zasuvka musi byt dobfe pFistupnd, abyste mohli

v pipad@ potieby sitovou zastréku rychle
vytdhnout.

- Sitovy kabel nesmi byt zalomeny ani

priskiipnuty. Chraite jej pfed ostrymi hranami,
olejem, horkymi dily p¥istroje nebo jinymi
zdroji tepla.

- Pfistroj nebo sitovy kabel pravidelné kontrolujte,

zda nejsou poskozené. Pristroj neuvadéjte do
provozu, pokud je poskozeny nebo sitovy kabel
je viditelné poSkozeny, nebo pokud pristroj spadl
na zem.

- Neprovadéjte na vyrobku Zadné zmény.

Ani sitovy kabel nevyménujte sami. Opravami
piistroje nebo napdjeciho kabelu povéte pouze
specializovany opravnu nebo zakaznicky servis.
V disledku neodbornych oprav mize byt
uzivatel vystaven znatnym nebezpedim.



VYSTRAHA pred popalenim

- Pristupné ¢asti uvnitt pristroje se béhem
pouzivani velmi zahteji.
Dbejte na to, aby se béhem pouzivani a faze
chlazeni (min. 30 minut) nikdo nedotkl horkych
¢asti pristroje.
Pristroj nechte vychladnout, neZ jej budete
Cistit, prendSet nebo ukladat.

- | potraviny po tepelné dpravé jsou velmi horké.
Proto bud'te opatrni pfi jejich vyjimani!

- B&hem tepelné pfipravy potravin unikd
z odvzduSnovacich otvor( para. NepribliZujte
k témto otvorlim ruce ani oblicej - hrozf
nebezpeCi oparenil Pi otevirani pfistroje
ddvejte pozor na unikajici paru.

- Do jesté horkého koSe nenalévejte vodu. Hrozf
nebezpedi opareni vystupujici vodni parou.

VYSTRAHA pred pozarem

- Zapnuty pfistroj nikdy nepouZivejte bez dozoru.

- Pristroj se nesmi ovlddat pomoci ¢asovace
nebo samostatného systému délkového
ovladani.

- Nikdy nezakryvejte vétraci a odvzdu$iovaci
otvory béhem provozu nebo doby chlazenf.

- Zabrafite nebezpedi poZaru nebo seskvarent:
Piistroj umistéte jako volné stojici, v Zadném
pripadeé jej neumistujte ke sténé nebo do rohu,
k zdcloné apod. Od stén, nabytku atd. (na bo-
cich a nad spotfebicem) dodrZujte vzdalenost
min. 10 cm.

Pristroj postavte v dostatecné vzdalenosti od
hoflavych materiald a nezakryvejte jej.

- Pfed pouZitim zcela odvirite sitovy kabel.
Ujistéte se, Ze je odvinuty sitovy kabel poloZen
zcela volné mimo pfistroj.

- Nikdy nepouZivejte pfistroj bez vloZeného ko3e
a sitkové vlozky.

- Potraviny vZdy pokladejte na sitkovou vlozZku,

nikdy primo do koSe. V opatném pFipadé
nem{ze horky vzduch optimalné cirkulovat.

- Ko$ nepiepliiujte. Dbejte na znacku MAX!

Nesmi dojit k pfimému kontaktu mezi
potravinami a topnymi prvky.

- Nikdy nelijte do koSe olej, protoZe by se

mohl vznitit.

- Ve spotiebiCi nikdy nevarte zabalené potraviny.
- Pokud by z pristroje vychéazel tmavy kouf, ihned

pfistroj vypnéte a vytahnéte sitovou zastrcku
ze zasuvky. Pred vyjmutim ko3e z pfistroje
pockejte, dokud nepfestane z pfistroje vychazet
kouf. M&jte na paméti: Svétly kour je zpravidla
neskodny.

POKYN - Vécné Skody
«K vyjmuti pfipravovaného pokrmu pouZivejte

pouze dfevéné nebo plastové kuchyriské
nacini odolné proti vysokym teplotam,
abyste neposkrabali nepfilnavy povlak kose
a sitkové vlozky.

-V Zadném pripadé nepouZivejte k Cisténi kose

a sitkové vlozky abrazivni Cistici prostredky,
Cisticl prostfedky na trouby ani pomicky
zplisobujici poskrabani. Mohli byste poskodit
nepfilnavy povlak.

- Pristroj postavte vZdy na stabilni, vodorovny

a Zaruvzdorny podklad.

- Nelze zcela vyloudit, Ze nékteré laky, plasty

nebo prostfedky na oSetfovani ndbytku nenaru-
$i nebo nezmé&k¢i material protiskluzovych
nozicek spotfebice. V piipadé potfeby proto
poloZte pod pfistroj protiskluzovou podlozku.



Bezpecnostni prvky

- Pristroj je uvnitf vybaven kontaktnim spinacem,
ktery pFi vyjmuti koSe automaticky odpoji p¥i-
vod tepla a opét jej zapne po jeho opétovném
vloZeni. Pristroj nefunguje bez vioZeného koSe.

« Pristroj je vybaven pojistkou proti pFehfati.

Ta automaticky prerusi funkci pristroje v pfipa-
dé, Ze dojde k vypadku integrované kontroly
teploty. V takovém pfipadé nelze pfistroj opét
uvést do provozu. Vytdhnéte zastrcku ze zésuv-
ky, nechte pfistroj vychladnout a obratte se na
zdkaznicky servis nebo specializovany servis,
ktery Vam zajisti opravu.

- Pristroj je vybaven chladnym dotykovym
povrchem Cool Touch, a proto se béhem provo-
zu vné prili§ nezahfeje a pfi dotyku nehrozf
nebezpedi popaleni.

Pojem ,,akrylamid”

Akrylamid se vytvari pfi silném zahFivan{
(peceni, smazeni, fritovani, opékani atd.),

a to predevsim v potravindch obsahujicich Skrob.
V jaké formé je akrylamid Skodlivy pro lidsky
organismus, nelze jesté s urCitosti fict. Z preven-
tivnich divodl by se potraviny nemély dlouho
tepelné zpracovavat, protoze prilis silné
zhnédnuti mdZe také zptsobovat vy$3i zatiZeni.
Plati zésada: ,Dozlatova opecené je lepsi nez
spalené.” Protoze vyzkum v dobé sestavovani
tohoto navodu k pouZiti pokracuje dal, sledujte
prosim k tomuto tématu zprévy v tisku. Také na
internetu najdete velké mnoZstvi informaci.

Symboly na spotrebici

Tento symbol varuje pfed horkymi
povrchy (uvnit) a unikajici horkou
parou (vétraci otvory na zadni

strang).



Prehled (rozsah dodavky)

Symbol na pfistroji

& Unikajici
horka péral

Informace o dobé vareni

Otocny knoflik

Vyjmutelnd
sitkovd vloZka

Sejmutelné
silikonové uzdvéry

Znacka
MAX

Protiskluzové nozicky

OhFevny
prostor




Pred prvnim pouzitim

Vybaleni a CiSténi

NEBEZPECI pro déti - ohroZeni Zivota
udusenim/spolknutim

- Obalové materidly se nesmi dostat do rukou
détem. OkamZité je zlikvidujte.

NEBEZPECI - ohroZeni Zivota
elektrickym proudem
- NeZ zalnete piistroj Cistit, vytahnéte
sitovou zastrcku ze zasuvky.
+ Pfistroj nesmi byt vystaven vlhkosti.
Chrarite jej i pred kapajici a stfikajici vodou.

POKYN - V&cné Skody
- K CiSténi nepouZivejte ostré chemikalie ani
agresivni nebo abrazivnf Cistici prostredky.

1. Odstrafte veskery obalovy material.

2. Odstrafite z pfistroje vSechny etikety
a nalepky.

3. Ko§$ vytahnéte za drzadlo proti mirnému
odporu.

4. Kryt otfete zevnitf i zvenku navlihenym
hadfikem.
Poté pfistroj dikladné osuste.

5. Kos$ a vyjimatelnou sitkovou vioZku dikladné
umyijte teplou vodou, béZnym prostredkem
na myti nadobi a mékkou houbickou.

Kos a sitkova vloZka nejsou vhodné k myti
v mycce na nadob.

Dbejte na to, aby se malé odnimatelné
silikonové uzavéry ve spodni Casti sitkové
vloZky neztratily!

6. Pred opétovnym smontovanim a pouzitim
pistroje dikladné osuste vSechny dily, jak je
popsano nize. Na dilech pfistroje nesmf{
zlstat 7adna vihkost.

Pfed prvnim pouZitim s potravinami se
vyCistény pristroj musi nechat 10 minut
Lvypalit”, aby se odstranily viechny
zbytky z vyroby.

Prvni uvedeni do provozu (bez napInéni)

Tento pfistroj je uréen pouze k fritovani pomoci
horkého vzduchu

bez pfidani oleje nebo tuku.

Do koSe proto neddvejte Zadny olej nebo
tuk ani Zadné jiné tekutiny!

é Vystraha - nebezpedi pozaru

- Sitovou zastréku zasunte do zasuvky aZ
po kompletnim sestaveni p¥istroje.

- Pfistroj neumistujte pod zavésné skririky,
do blizkosti hoflavych pfedmétt ani pfimo ke
sténé nebo do rohu. Dbejte na to, aby sitovy
kabel nevisel z pracovni plochy.

- Vétraci a odvzduSiovaci otvory pfistroje
udrZujte volné. Na pfistroj nic nepokladejte.

- Nikdy nepouZivejte pfistroj bez kose.




Pfi prvnim zahfati se miZe objevit 9. Sitkovou vloZku vyjméte z p¥istroje az po
mirny zdpach, ktery je viak neskodny. vychladnuti.

Zajistéte dostateCné vétrani. . i T
D> Do pFistroje zatim nevklddejte 24dné f'§ Vystraha - nebezpeci popaen
potraviny.

1. Pfistroj postavte na rovnou, stabilni pracovni | *DPejte na to, aby se béhem fdze ochlazovani
plochu, kterd je odolna proti vysokym nikdo nedotykal horkych Casti pristroje.
teplotdm a neklouze.

2. Vlozte sitkovou viozku do ko3e. Malé Co je fritovani pomoci horkého
silikonové uzavéry na spodni ¢dsti sitkové vzduchu a jaké potraviny jsou vhodné
vloZky musi byt spravné nasazeny. pro tento zpisob fritovani?

Pfi horkovzduSném fritovani se potraviny - jak
jiz sam ndzev napovida - pfipravi pouze horkym
vzduchem, zcela bez oleje, tuku nebo vody.
-V zdsadé jsou pro tuto pfipravu vhodné
vSechny potraviny, které Ize pFipravovat
v troubé na pecent.

- Pri pfipravé mrazenych hranolkli dbejte na to,
aby byly uréené pro pfipravu v troubé na
peceni, a ne jen do fritézy.

- Nepouzivejte prili§ tu¢né potraviny, jako jsou
pérky apod.

- Velké potraviny nakréjejte na mensi kousky,

4. Uplné odvifite sitovy kabel a zasuite sitovou abyste zkratii dobu pripravy  dosahli

rpes v - lepsiho vysledk Iné Gpravy.
zastrCku do snadno pristupné zasuvky evp?, ° vyvs ed[ v tepe.ne u?raVY .
s ochrannymi kontakty. - VEtSi mnozstvi potravin vyzaduje jen zane-

dbatelné delSi dobu neZ mensi mnozstvi.

Ko$ ale neprepliiujte! V Zadném pFipadé koS
nenapliiujte nad znacku MAX, v opaéném pfi-
padé byste nedosdhli rovnomérného vysledku

3. Zasufite koS do pfistroje az na doraz.
KoS musi zvukové a citelné zapadnout, aby se
aktivoval kontaktni spinac v krytu. V opac-
ném piipadé nelze pristroj zapnout.

5. 0tacejte otonym knoflikem na predni strané
krytu doprava, dokud nedosahnete poZadova-
ného poctu minut se znackou na otocném
knofliku. Postup fritovani se spusti automa- e gy A i
ticky, na knofliku se rozsviti oranzova LED tep,elne upTavy. Ridte se Gdaji uvedenymi

. , oy oL v nasledujici tabulce.
dioda.Po uplynuti nastaveného casu fritovani i o . .
zazni akusticky signél. . Potra\lnny F,akrlaje.ne r:ja Lnalevkou,sky ?]u5|,byt
vy N po uplynuti poloviny doby vafeni protfepany,

6. Vytahnéte koS z horkovzdusné fritézy. abyste dosahli rovnomérného vysledku

7. PFistroj odpojte od elektrickeé sité. (viz tabulka).

8. Pfed CiSténim nechte fritézu vychladnout.




+ Pokud gpcetg upe;t napr. qfuc,he neb‘o kolace MnoZstvi min - max (q)
nebo pfipravit citlivé ¢i pInéné suroviny, —
vlozte do ko$e malou formu na pe¢eninebo | Kufeci stehno
zapekaci formu vhodnou do pecici trouby
(napf. ze silikonu, oceli, hliniku nebo 100 - 500
terakoty). C>£
+ Pristroj je vhodny i k ohfivani pokrmd. Dﬁ”.?;&'fnks
Za tim (i¢elem nastavte dobu vafeni na
max. 10 minut. Ryby
L & 100 - 400
Tabulka ¢asu vareni Fish
15-20Min
Pamatuijte na to, Eg (daje v tabulce jsou Steaky
pouze orientaéni. Cas vareni se mize liit
v zavislosti na velikosti, tvaru, druhu 100 - 500
pfisad atd. Teplota vareni je 200 °C. Steaks
PRV 10-15Min
Mnozstvi min - max (g)
Zelenina
Hranolky
= 300 - 400 & 100 - 400
Chips Vegetables
20:25Min 510Min
Grilované maso oy
Pouziti
& 100 - 500
Barbecue Y] - ¢ no7a
A /'\ Vystraha - nebezpeci pozaru
Krevety * Pfistroj nestavte pod zavésné skfifiky, do
@BVQ 100 - 400 bllvzkf)sh hoflavych predmetu ani prlmollfe )
Shrimp sténé nebo do rohu. Dbejte na to, aby sitovy
10-15Min kabel nevisel z pracovni plochy.
Kolacky - UdrZtujte vétraci a odvzduSnovaci otvory
piistroje volné. Na pfistroj nic nepokladejte.
- 300 - Nikdy nepouZivejte pFistroj bez vioZené
oot sitkové viozky.

- Do ko3e nedavejte olej ani tuk.

D> Pristroj postavte na rovnou, stabilni pracovni

plochu, kterd je odolnd proti vysokym
teplotdm a neklouze.




D> Vlozte sitkovou vloZku do koSe. Malé
silikonové uzavéry na spodni Casti sitkové
vloZky musi byt spravné nasazeny.

Predehrati

Hodnoty v tabulce Casli varen se vztahuji na

predehraty pristroj. Z toho divodu doporucujeme

pfistroj pfedehiét, aby se zajistilo pfesné vareni.

Pristroj nejdrive spustte bez potravin, ale

s vlozenym koSem a sitkovou vlozkou na priblizné

3 minuty a po uplynuti doby predehféti spustte

vareni.

Spusténi procesu vareni

1. Naplfite ko$ zvolenymi pFipravovanymi
pokrmy. NepFekracujte znacku MAX
a dodrZujte (daje o doporuc¢eném mnozstvi,
které jsou uvedeny v tabulce ¢asl varent.

2. Kos zasufite do pfistroje aZ na doraz.
Ko$ musi slySitelné a citelné zapadnout,
aby se aktivoval kontaktni spinac v krytu.
V opacném pfipadé nelze pfistroj zapnout.
3. Sitovy kabel zcela odvirite a sitovou zastrcku
zasufte do dobfe pristupné zasuvky
s ochrannymi koliky.

4. Otacejte otoénym knoflikem na predni
strané krytu doprava, dokud nedoséahnete
poZadovaného poctu minut se znaCkou
na oto&ném knofliku.

Postup fritovani se spusti automaticky,

na knofliku se rozsviti oranzova LED dioda.
Po uplynuti nastaveného Casu fritovani
zazni akusticky signal.

5.Ko§ s fritovanym pokrmem vytahnéte
z horkovzdus$né fritézy.

6. Fritovany pokrm vyjméte z kose.

7. Pfistroj odpojte od elektrické sité.

8. Pred Cisténim nechte fritézu vychladnout.
Tip: Pokud jste pristroj nepfedehfdli,
v piipadé potfeby pridejte 2-3 minuty.
Preruseni a pokracovani procesu vareni
Proces vareni miZete kdykoli prerusit a obnovit.

D> Pokud chcete prerusit proces vareni, odpojte
pristroj od elektrické sité vytahnutim sitové
zastrcky.

é Vystraha - nebezpeci popéleni

- Pfi vyjmuti koSe miZe unikat horka para.
UdrZujte ruce a oblicej v dostatecné
vzdalenosti od mist vystupu pary!

D>V procesu vafeni miZete pokracovat
opétovnym pfipojenim k elektrické siti
s vloZzenym pokrmem a nastavenim Casovace
na pozadovanou zbyvajici dobu.

Béhem vareni

Pro dosaZen{ optimalIniho vysledku je nutné
nékteré potraviny naskladané do koSe
(napf. hranolky, kalamdry atd.) v poloviné
doby vareni jednou promichat.

V poloviné doby vafeni pfistroj
nevyda akusticky signal!

Abyste nezapomnéli pfipravovany pokrm
promichat, doporucujeme nejdfive nastavit jen
polovinu doby vafeni a po promichani spustit
druhou ¢4st varent.



Po uplynuti postupu vareni
é Vystraha - nebezpedi popaleni

- PFi vyjmuti koSe mtZe unikat horkd péra.
UdrZujte ruce i oblicej v dostatecné
vzdalenosti od mist vystupu pary!

1. Ko vytéhnéte z pfistroje pomoci drZadla
a zkontrolujte stav pfipravovaného pokrmu.
KoS poté postavte na vhodnou Zaruvzdornou
podlozku.

D> Pokud se jesté nedosahlo pozadovaného
stupné vareni, vloZte koS zpét do pfistroje
a spustte dalSi ¢ast vareni na nékolik
dalSich minut.

2.Po dosazZeni poZadovaného stupné vareni
pokrm opatrné vyjméte z koSe pomoci vhod-
ného kuchyriského nacini (ze dreva, silikonu
nebo plastu). NepouZivejte kovové kuchyrniské
pomtcky, mohlo by dojit k poskozeni nepfil-
navého povlaku ko3e a sitkové vlozky!
V Zadném pripadé pokrm nepieklapéjte pfimo
z koSe do jiné nddoby! Zabranite tak tomu,
aby se piipadny odkapavajici olej nebo tuk,
ktery se nahromadil pod sitkovou vloZkou
v koSi, zaroven vylil.

3. Ko$ je mozné ihned naplnit dalSi porci,
kterou chcete pipravit, a spustit tak novy
proces varen.

Po pouziti

1. Pokud nechcete pfipravovat dalsi pokrmy,
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

2. Pred CiSténim vSech dl'Itj podle popisu
uvedeného v kapitole ,Cisténi a uchovavani”
nechte spotiebi¢, koS a sitkovou viozku
dostatecné vychladnout.

D> Dbejte na to, aby se béhem chlazeni nikdo
nedotkl horkych dil{. Hrozi nebezpeci
popaleni!

Cisténi a uchovavani

NEBEZPEC ohroZenf Zivota elektrickym
proudem
-NeZ zaCnete pristroj Cistit, vytdhnéte sitovou
zastréku ze zasuvky.

- Pfistroj nesmi byt vystaven vlhkosti.
Chrante jej i pfed kapajici a stfikajici vodou.

c Vystraha - nebezpeci popaleni

+NezZ zaCnete s ¢iSténim, nechte pfistroj
a veSkeré prisluSenstvi dpIné vychladnout.

POKYN - vécné Skody

- K CiSténi nepouZivejte ostré chemikalie ani
agresivni nebo abrazivnf Cistici prostredky.

- Pfi Cisténi nepouzivejte Zadné kovové
pomdicky, abyste neposkodili nepfilnavou
vrstvu koSe a sitkové viozky.

1. Kryt otfetete zevnit i zvenku navihéenym
hadrikem. Poté pFistroj diikladné osuste

2. Zkontrolujte, zda se topné prvky nedostaly
do kontaktu s potravinami. V pfipadé potieby
ocistéte topné prvky suchym kartaCem.

3. Kos a vyjimatelnou sitkovou viozkou dikladné
umyjte teplou vodou, b&Znym prostfedkem na
myti nddobi a mékkou houbickou.



V pfipadé odolnych usazenin nalijte do koSe
trochu vody a nechte koS a sitkovou viozku
chvili odmocit. KoS a sitkova vloZka nejsou
vhodné pro myti v myCce na nadobi.

Dbejte na to, aby se malé odnimatelné

silikonové uzavéry ve spodni ¢asti sitkové

vlozky neztratily!

4. Pfed opétovnym sestavenim a odloZenim
pristroje diikladné osuste vSechny dily.

Technické parametry

Cislo vyrobku:

Model:

Sitové napét:

Ttida ochrany:

Vykon:

Teplota vafent:
Nastavitelna doba vareni:
Objem:

Okolni teplota:

Vyrobce:

C€

692 253

KG2431

220-240 V ~ 50-60 Hz
|

1400 W

200 °C

0-60 minut

37 litrd

+10 a7 +40 °C
GRENDS GmbH
Stahltwiete 23

22761 Hamburg
Germany (Némecko)

Likvidace

Vyrobek a jeho obal byly vyrobeny z cennych
recyklovatelnych materiald. Recyklace snizuje
mnoZstvi odpadu a chrani Zivotni prostredi.

Obal roztfidte a zlikvidujte. VyuZijte mistnich
moznosti ke sbéru papiru, lepenky a lehkych
oball.

Pristroje oznacené timto symbolem se
K nesmi vyhazovat do domovniho odpadu!
Staré pfistroje jste ze zakona povinni
likvidovat samostatné, oddélené od domovniho
odpadu. Elektricka zafizeni obsahuji nebezpecné
[atky. Ty mohou pfi neodborném skladovani
a likvidaci Skodit zdravi a Zivotnimu prostfedi.
Informace o shérnych mistech, na kterych
bezplatné prijimaji staré pfistroje, ziskate
u obecni nebo méstské spravy.



Zavada/reseni

Pfistroj nefunguje.

- Je zastrcka zasunuta v zasuvce?
- Je koS se sitkovou vloZkou zasunuty do pfistroje aZ na doraz?

Jestlize ko$ neni spravnym zpiisobem zajistény v pfistroji,
kontaktni spinac se neaktivuje a pfistroj se nezapne.

Kos nelze zasunout
do pfistroje.

- Nenfi koS piepInény? Dbejte na znacku MAX.
- Nenf zajiStovaci mechanismus poskozeny nebo zablokovany?

Zkontrolujte ko$ a kryt.

Pokrm neni propeceny.

- Je vloZeno prili§ mnoho potravin? Zkuste vloZit mensi porci.

V pfipadé potfeby nakrdjejte velké kusy na mensi kusy.

- Je nastavena piili§ kratkd doba vareni? Nastavte delSi ¢as varenti.

Pfipravovany pokrm
neni rovnomérné
tepelné upraveny.

- Pokrm, ktery se v koSiku prekryva (napr. hranolky), se musi po uplynuti

poloviny doby dpravy protfepat, aby se znovu rozdélil.

Pokrm neni kiupavy.

+ Byl pouzity produkt vhodny pro pfipravu v troubé na peceni?

Produkty, které jsou urCeny specialné k fritovani, nebudou po tepelné
Upravé v horkovzdu$né fritéze kfupavé.

- Potraviny urcené k tepelné tpravé mizete pripadné pfed vioZenim do

koSe pokapat trochou oleje. Olej nepliite pfimo do kosiku!

Doméci hranolky nejsou
kfupavé.

- Zvolili jste vhodnou odrlidu brambor?

Musf se zvolit odrlida brambor, které jsou po uvareni pevné, tuhé.
V pfipadé potfeby nakrdjejte tenci hranolky.

- Nechali jste brambory pfed Gpravou dostate¢né dlouho

namocené ve vodé?
PFiliS mnoho Skrobu zabrafiuje kfupavému vysledku.

- Nebyly syrové bramborové hranolky prili§ mokré? Nez bramborové

hranolky potFete olejem a vloZite do kose, dlikladné je osuste.

Ze spottebice unikd
bily kour.

- Olej nebo jiny tuk z pokrmu odkapavd pres sitkovou vloZku do koSe.

Tim se ko3 také vice zahfeje. To vSak neni na zavadu a nema to Zadny
vliv na vysledek.

- Pouzivejte pokud mozno prisady s nizkym obsahem tuku.

Olej nebo tuk pouZivejte velmi Setrné.

- Marinované pfisady lehce otfete, aby prebyte¢na marindda nebo $tava

z masa nekapala do nadoby. U obalovanych pokrm( zlehka pfitlacte
trojobal na pokrm.

« Po kazdém pouZiti koS i sitkovou vloZku dukladné vyCistéte od zbytk(

tuku nebo oleje.
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Model: KG2431

Cislo vyrobku: 692 253

Vyrobce: GRENDS GmbH, Stahltwiete 23, 22761 Hamburg, Germany (Nizozemsko)



