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@ Raclette fiir 2

Produktinformation

Wichtige Hinweise zu Sicherheit und Gebrauch

+ Der Artikel ist zum Schmelzen von Raclettekdse vorgesehen.
Er ist nicht geeignet zum Garen von Lebensmitteln.

- Sie bendtigen 2 handelsiibliche Teelichte (nicht im Liefer-
umfang enthalten. Beachten Sie unbedingt die oben ab-
gebildeten Sicherheitssymbole zum sicheren Umgang
mit Kerzen/Teelichten.

- Benutzen Sie den Artikel nur wie hier beschrieben, damit
es nicht versehentlich zu Brand und/oder Verbrennungen
kommt. Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren
Nachlesen auf. Bei Weitergabe des Artikels ist auch diese
Anleitung mitzugeben.

+ Stellen Sie den Artikel immer kippsicher auf eine ebene,
rutschfeste Unterlage, die hitzebestdndig, unempfindlich
und leicht zu reinigen ist. Halten Sie entziindbares Material
(z.B. Gardinen) fern.

- Verwenden Sie das Raclettegestell ausschlieplich mit dem
mitgelieferten Zubehdr. Andere Pfannchen lassen sich nicht
kippsicher auf das Gestell aufsetzen.

- Gestell und Pfannchen werden beim Gebrauch sehr heip.
Beriihren Sie nicht die heifen Oberflachen. Fassen Sie die
Pfannchen nur am Holzgriff an und stellen Sie sie auf einer
hitzebestandigen Unterlage ab.

Stellen Sie sicher, dass wéhrend des Gebrauchs und der
Abkiihlphase niemand die heifen Teile beriihrt.
Halten Sie insbesondere Kinder davon fern.

- Lassen Sie den Artikel nicht unbeaufsichtigt, solange die
Teelichte brennen.

- Sorgen Sie fiir ausreichende Beliiftung, aber vermeiden Sie
Zugluft.

- Bewegen oder transportieren Sie das Raclettegestell nicht,
solange die Teelichte brennen. Loschen Sie vor dem Trans-
port die Teelichte und lassen Sie das Gestell ausreichend
abkiihlen. Verwenden Sie ggf. Topflappen 0.A.

- Die Pfannchen und die Deckelplatte sind mit einer Antihaft-
beschichtung versehen. Schneiden Sie auf der Deckelplatte
sowie in den Pfannchen keine Speisen und verwenden Sie
nur die beiliegenden Holzschieber oder hitzebestandiges
Kunststoff- oder Holzbesteck, damit die Antihaft-
beschichtung nicht zerkratzt.

+ Die Deckelpatte ist zum Anrichten des Raclettekdses geeignet,
verwenden Sie die Deckelplatte keinesfalls zum Schmelzen.

Reinigen

- Reinigen Sie Pfannchen, Holzschieber und Deckelplatte vor
dem ersten und nach jedem Gebrauch von Hand in warmem
Wasser mit etwas Spiilmittel und trocken Sie alle Teile an-
schliefend sorgfaltig ab. Lassen Sie die Holzschieber und
die Pfannchen mit Holzgriff nicht langere Zeit im Spiilwasser
liegen. Das Holz kann sonst aufquellen.

Der Artikel ist nicht spiilmaschinengeeignet.

+ Verwenden Sie zum Reinigen keine scheuernden Reinigungs-
mittel, Backofenreiniger oder kratzende Hilfsmittel, um die
Antihaftbeschichtung nicht zu beschadigen.

- Olen Sie die Holzteile bei Bedarf mit einem geeigneten
Speisedl (kein Leindl!) nach. Lassen Sie das Ol gut einziehen,
bevor Sie den Artikel erneut verwenden.

Gebrauch

1. Nehmen Sie die Deckelplatte vom Gestell ab und nehmen
Sie die Pfannchen und Holzschieber heraus.

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Teile wie oben
beschrieben.

2. Bereiten Sie den Raclettekdse vor. Die Scheiben sollten
max. 3-5 mm dick sein. Sie kdnnen die umgedrehte
Deckelplatte zum Anrichten verwenden (jedoch nicht
zum Schmelzen auf das Gestell legen!).

3. Setzen Sie 2 Teelichte (nicht im Lieferumfang enthalten)
in das Gestell ein und ziinden Sie sie an.

4. Setzen Sie die leeren Pfannchen auf das Gestell und
lassen Sie sie ca. 1 Minute aufheizen.

Sie kbnnen die Pfannchen so einsetzen, dass die Griffe
in dieselbe oder in entgegengesetzte Richtung zeigen.
Die Griffe miissen dabei exakt in den dafiir vorgese-
henen Aussparungen sitzen. Sonst besteht Kippgefahr!

5. Nach ca. 1 Minute haben sich die leeren Pfannchen auf
etwa 100 °C aufgeheizt und Sie kdnnen die erste Kase-
scheibe einlegen. Es dauert ca. 7-10 Minuten, bis der Kése
geschmolzen ist.

6. Sobald der Kdse die gewiinschte Schmelzkonsistenz er-
reicht hat, nehmen Sie das Pfannchen vom Gestell und
schieben Sie den Kdse mit dem Holzschieber heraus.

Bedenken Sie: Das Raclette ist nur zum Schmelzen von Kése
geeignet. Fiillen Sie nicht zusatzlich noch andere Lebensmittel
in die Pfannchen, um sie mit dem Kase zu {iberbacken, wie bei
einem elektrischen Raclettegrill.

Nach dem Gebrauch

1. Lassen Sie alle Teile ausreichend abkiihlen und reinigen
Sie sie dann wie oben beschrieben.

2. Verstauen Sie die Pfannchen und Holzschieber wieder
im Gestell und setzen Sie die Deckelplatte auf.

3. Fixieren Sie alles mit dem mitgelieferten Gurt.

Raclette for 2

Product information

Important information concerning safety and use

+ This product is intended for melting raclette cheese.
It is not suitable for cooking food.

« You will need 2 standard tea lights (not included). Please be
sure to observe the safety symbols above which illustrate
how to use the candles/tea lights safely.

+ Only use the product as described in these instructions to
avoid accidental fires and/or burns. Keep these instructions
for future reference. If you pass this product on to another
person, remember to give them these instructions.

+ Place the product so that it does not slip on an even,
non-slip surface that is heatproof, resistant and easy to
clean. Keep the product away from flammable materials
(e.g. curtains).

+ Only use the raclette stand with the accessories provided.
Other pans may slip when they are placed on the stand.

« The stand and pans become very hot when in use. Do
not touch the hot surfaces. Only touch wooden handles
of the pans and place the pans on a heat-resistant mat.
Make sure that no one touches the hot parts while the
appliance is on or while it is cooling down. Keep it out of
the reach of children.

+ Never leave the product unsupervised while the tea lights
are burning.

+ Make sure there is sufficient ventilation, but avoid draughts.

- Do not move or transport the raclette stand while the tea
lights are burning. Extinguish the tea lights and allow the
stand to cool sufficiently before transporting it. Use oven
gloves or similar protection if necessary.

- The pans and the lid have a non-stick coating. Do not chop

food on the lid or in the pans and only use the wooden spat-

ulas provided or heat-resistant plastic or wooden utensils
to prevent the non-stick coating from being scratched.

+ The lid can be used to arrange the raclette cheese - do not
use the lid for melting!

Cleaning

+ Clean the pans, wooden spatulas and lid in warm water
with a little washing-up liquid before using them for the
first time and after every further use and then dry all parts
carefully. Do not leave the wooden spatulas and the pans
with wooden handles in washing up water for a long time.
Doing this can cause the wood to swell.

The product is not dishwasher safe.

+ Do not use abrasive cleaning products, oven cleaner or
scratchy objects for cleaning to prevent damage to the
non-stick coating.

« If required, oil the wooden parts with a suitable cooking
oil (not linseed oil!). Make sure the oil has absorbed before
using the product again.

Use

1. Remove the lid from the stand and take the pans and
wooden spatulas out. Clean all parts before using them
for the first time as described above.

2. Prepare the raclette cheese: The slices should be
max. 3-5 mm thick. You can use the overturned lid
for preparing the cheese (but do not melt the cheese
on the stand!).

3. Place 2 tea lights (not included) into the stand and light
them.

4. Place the empty pans onto the stand and allow them
to heat up for approx. 1 minute.
You can position the pans so that the handles are
facing the same direction or opposite directions.
Make sure that the handles are sitting properly in
the designated slots. Otherwise, the stand might tip
over!
5. After approx. 1 minute, the pans will have heated to
approx. 100 °C and you can add the first slice of cheese.
It takes approx. 7-10 minutes for the cheese to melt.
6. As soon as the cheese has reached the desired
consistency, remove the pan from the stand and
slide the cheese out using the wooden spatula.
Please keep in mind: The raclette is only suitable for melting
cheese. Do not add additional foods to the pans to melt the
cheese on them, as can be done with an electric raclette grill.

After use

1. Allow all parts to cool down sufficiently and clean them
as described above.

2. Put the pans and wooden spatulas back in the stand
and put the lid back on.

3. Strap everything together using the strap provided.

@ Raclette pour 2 personnes
Fiche produit

Consignes importantes de sécurité et d'utilisation

- Cet article est destiné a faire fondre du fromage a raclette.
I ne convient pas a la cuisson d'aliments.

« Il vous faut deux bougies chauffe-plats du commerce
(non fournies). Respectez impérativement les symboles de
sécurité ci-dessus relatifs a I'utilisation de bougies/bougies
chauffe-plats.

-N'utilisez le présent article que de la facon décrite ici afin
d'éviter tout risque d'incendie ou de brilure. Conservez
ce mode d'emploi en lieu slir pour pouvoir le consulter en
cas de besoin. Si vous donnez, prétez ou vendez cet article,
remettez ce mode d'emploi en méme temps que l'article.

+ Posez toujours I'article sur un support plat, antidérapant,
résistant a la chaleur, robuste et facile a nettoyer, et de
maniére a ce qu'il ne puisse pas se renverser. Tenez |'article
éloigné des matériaux inflammables (des rideaux par
exemple).

- Utilisez le socle uniquement avec les accessoires fournis.
Les autres poélons ne sont pas stables sur le socle.

- Le socle et les poélons sont trés chauds pendant I'utilisation.
Ne touchez pas les surfaces chaudes. Prenez les poélons
uniguement par le manche en bois et posez-les sur une
surface résistante a la chaleur. Veillez a ce que personne
ne touche les parties briilantes pendant I'utilisation et
la phase de refroidissement. Tenez l'article a distance
des enfants, en particulier.

+Ne laissez pas I'article sans surveillance tant que les
bougies chauffe-plats sont allumées.

- Assurez une aération suffisante, mais évitez les courants
dair.

- Ne déplacez pas et ne transportez pas I'appareil a raclette
tant que les bougies sont allumées. Avant de déplacer
I'appareil, éteignez les bougies et laissez le socle refroidir
suffisamment. Le cas échéant, utilisez des maniques ou
similaires.

+Le poélons et le couvercle sont recouverts d'un revétement
anti-adhésif. Afin de ne pas rayer ce revétement, ne décou-
pez pas d'aliments sur le couvercle ou dans les poélons et
n'utilisez que les spatules en bois fournies ou des ustensiles
en plastique ou en bois résistants a la chaleur.

- Le couvercle est destiné a recevoir les tranches de fromage
a raclette, mais ne I'utilisez en aucun cas pour faire fondre
le fromage.

Nettoyage

- Avant la premiére utilisation et aprés chague utilisation
suivante, nettoyez les poélons, les spatules et le couvercle
a la main a I'eau chaude additionnée d'un peu de produit
a vaisselle, puis essuyez-les soigneusement. Ne laissez pas
les spatules et les poélons a manche en bois tremper trop
longtemps dans I'eau de vaisselle, car le bois risque de
gonfler. Cet article ne peut pas étre lavé au lave-vaisselle.

- Pour le nettoyage, n'utilisez jamais de produits a récurer,
de nettoyants pour four ou d'ustensiles abrasifs. Vous
risqueriez d'endommager le revétement anti-adhésif.

- Si nécessaire, vous pouvez graisser les pieces en bois
avec une huile alimentaire adaptée (pas d'huile de lin!).
Laissez I'huile bien pénétrer avant de réutiliser I'article.

Utilisation

1. Retirez le couvercle du socle et sortez les poélons et
les spatules du socle. Avant la premiére utilisation,
nettoyez toutes les pieces de la facon décrite plus haut.

2. Préparez le fromage. Les tranches doivent avoir une
épaisseur maximum de 3 a 5 mm. Vous pouvez retourner
le couvercle pour disposer le fromage (mais ne le posez
pas sur le socle pour faire fondre le fromage!).

3. Mettez 2 bougies chauffe-plats (non fournies) dans
le socle et allumez-les.

4. Posez les poélons vides sur le socle et laissez-les chauf-
fer pendant 1 minute environ. Vous pouvez placer les
poélons avec les manches orientés dans la méme direction
ou dans la direction opposée. Placez les manches
exactement dans les encoches prévues a cet effet.
Sinon, les poélons peuvent basculer!

5. Au bout d'une minute environ, les poélons ont atteint
une température d'environ 100 °C. Vous pouvez y mettre
la premiére tranche de fromage. Le fromage a besoin
de 7 a10 minutes environ pour fondre.

6. Dés que le fromage fondu a la consistance voulue,
retirez le poélon du socle et faites glisser le fromage
dans votre assiette avec la spatule.

Attention: I'appareil a raclette est uniqguement destiné

a faire fondre du fromage a raclette. Ne mettez pas d'autres
aliments dans les poélons pour les faire gratiner avec

le fromage comme avec un appareil a raclette électrique.

Apres utilisation
1. Laissez toutes les pieces refroidir suffisamment
et nettoyez-les comme décrit plus haut.

2. Rangez les poélons et les spatules dans le socle
et remettez le couvercle en place.

3. Fixez le tout avec la sangle fournie.

& Raclette pro 2

Informace o vyrobku

DiileZité pokyny k bezpe&nosti a pouZivani

- Viyrobek je uréen k roztavovani syra na Raclette.
Neni vhodny k tepelné Gpravé potravin.

- Budete potfebovat 2 béZné prodejné Cajové svicky (nejsou
soucdsti balenf).

K bezpecnému pouzivani svicek/Cajovych svicek dbejte
bezpodminecné nahofe zobrazenych bezpecnostnich
symbold.

- Tento vyrobek pouZivejte pouze tak, jak je popsano v tomto
navodu k pouZiti, aby nedopatienim nedoslo k poZaru
a/nebo popaleni. Uschovejte si tento navod pro pozdéjsi
potrebu. Pri pfedavéni vyrobku s nim soucasné predejte
i tento ndvod.

- Vyrobek postavte vzdy na rovny neklouzavy podklad,
ktery je Zaruvzdorny, necitlivy a snadno se Cistf, tak,
aby se nemohl pFevratit. UdrZujte jej v dostatecné
vzdalenosti od hoflavych materialti (napf. zaclon).

- Stojan na raclette pouZivejte vyhradné s dodanym
piislusenstvim. Jiné panvicky nelze na stojan poloZit
tak, aby nehrozilo nebezpedi prevraceni.

- Stojan a panvicky jsou pfi pouzivani velmi horké. Nedotykejte
se horkych povrcht. Panvicky uchopujte pouze za dievéné
rukojeti a pokladejte je pouze na Zéruvzdorné podklady.
Zajistéte, aby se béhem pouZivani a faze ochlazovani nikdo
nedotknul horkych dilli. Predev$im malym détem zabrarite
v piistupu k nim.

*Nenechdvejte vyrobek bez dozoru, dokud Cajové svicky hoff.

- Zajistéte dostateCné vétrani, ale vyvarujte se privanu.

- Dokud Cajové svicky hofi, stojanem na Raclette nepohybuijte
ani jej nepremistujte. NeZ jej zaCnete premistovat, sfouknéte
svicky a nechte dostatecné vychladnout. PouZivejte chiiapky
apod.

- Panvicky a kryci deska jsou opatfeny nepfilnavou vrstvou.
Na kryci desce ani v panvickdch nekrajejte Zadné pokrmy a
pouZivejte pouze dodané drevéné lopatky nebo Zaruvzdorné
plastové nebo drevéné nacini, abyste neposkrabali nepfilnavy
povrch.

- Kryci deska je ur¢ena k servirovani syru na Raclette.

V Zadném piipadé ji nepouZzivejte k roztavovani.

Cisteni

- Panvicky, drevéné lopatky a kryci desku umyjte rucné pred
prvnim pouZiti a po kazdém dalSim pouZiti v teplé vodé
s trochou prosttedku na myti nddobf a ndsledné je dlkladné
utiete. Dievéné lopatky a panvicky s dievénymi rukojetmi
nenechavejte dlouho leZet ve vodé s prostredkem na myti
nadobi, protoZe jinak by dfevo mohlo nabobtnat.

Vyrobek neni vhodny do mycky.

- K CiSténi nepouZivejte abrazivni Cistici prostfedky, Cistici
prostfedky na pecici trouby ani pomdcky zplsobujici
poskrabani, protoZe jinak by mohlo dojit k poSkozeni
nepfilnavého povrchu.

- Podle potieby naolejujte dievéné ¢asti vyrobku vhodnym
jedlym olejem (ne Inénym olejem!). NeZ zacnete vyrobek
opét pouzivat, nechte olej dobfe vsdknout.

Pouziti
1. 0dejméte kryci desku ze stojanu a vyjméte panvicky
a drevéné lopatky. VSechny dily pfed prvnim pouZzitim
dukladné umyite tak, jak je popsano vyse.
2. PFipravte si syr na Raclette. Platky by mély byt tlusté
max. 3-5 mm. Obrécenou kryci desku mizete pouZit
k servirovani (nepokladejte ji vSak k roztavovani syra
na stojan!).
3.Do stojanu vloZte 2 Cajové svicky (nejsou soucdsti baleni)
a zapalte je.
4. PoloZte prazdné panvicky na stojan a nechte je
cca 1 minutu zahfat. Panvicky mizete pokladat tak,
aby rukojeti ukazovaly ukazuji stejnym nebo opacnym
smérem. Rukojeti pfitom musi leZet presné ve
vyfFezech, které jsou k tomu ticelu urcené.
V opacném piipadé hrozi nebezpeci prevraceni!
5.Po cca 1 minuté se panvicky rozehfaly na zhruba 100 °C,
takZe do kazdé z nich mlizete vloZit prvni platek. Syr se
roztavi po cca 7-10 minutach.
6. Jakmile syr dosdhl poZadované konzistence, odejméte
panvicku ze stojanu a syr odeberte dievénou lopatkou.
Méjte na mysli: Raclette je vhodny pouze na roztavovani
syra. Neplfite panvicky jinymi potravinami k zapeceni se
syrem, jak je béZné u elektrického grilu Raclette.
Po pouziti
1. V8echny dily nechte dostatecné vychladnout a potom
je umyjte tak, jak bylo popsano vyse.
2. Panvicky a dfevéné lopatky opét ulozte do stojanu
a nasadte kryci desku.
3. VSe zajistéte prilozenym pasem.

~ 7-10 min

Artikelnummer | Product number | Référence | Cislo vyrobku : 601 314

Made exclusively for: Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany, www.tchibo.de
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Grill raclette dla dwdch osob
Informacje o produkcie
Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa i uzytkowania

+Urzadzenie przeznaczone jest do topienia sera raclette.
Nie nadaje sie do gotowania potraw.

- Potrzebne sg 2 standardowe $wieczki podgrzewacze (niedostar-
czone w komplecie). Nalezy koniecznie przestrzega¢ przedsta-
wionych powyzej symboli bezpieczefistwa dotyczacych bez-
piecznego obchodzenia sie ze $wieczkami/podgrzewaczami.

- Produktu nalezy uzywac wytacznie w sposob zgodny z opisem
w niniejszej instrukcji, aby unikna¢ niezamierzonego pozaru
i/lub oparzen. Zachowac instrukcje do pdZniejszego wyko-
rzystania. W razie zmiany wtasciciela produktu nalezy
przekaza¢ réwniez te instrukcje.

« Produkt ustawiac zawsze w sposéb zabezpieczony przed
przechyleniem na réwnym, antyposlizgowym, niewrazliwym
i odpornym na wysoka temperature podtozu, ktére jest ta-
twe do czyszczenia. Grill raclette nalezy trzymac z dala od
tatwopalnych materiatéw (np. firanek).

- Stelaza grilla nalezy uzywac wytgcznie z dostarczonymi
akcesoriami. Nie mozna zagwarantowac, ze inne patelenki
zostana ustawione na stelazu w sposob zabezpieczony
przed przechyleniem.

- Zaréwno stelaz, jak i patelenki nagrzewaja sie podczas uzycia
do bardzo wysokich temperatur. Nie dotyka¢ goracych po-
wierzchni. Patelenki chwytac tylko za drewniany uchwyt
i stawiac tylko na odpornej na wysokie temperatury podkfadce.
Dopilnowac, aby podczas uzycia oraz w fazie stygniecia nikt
nie dotykat goracych czesci urzadzenia. Dzieci nie powinny
mie¢ dostepu do urzadzenia.

- Nie pozostawiac produktu bez nadzoru, dopdki pala sie
podgrzewacze.

- Nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje, jednak unika¢
przeciagow.

- Nie przesuwac ani nie transportowac stelaza raclette, dopdki
palg sie podgrzewacze. Przed transportem nalezy zgasi¢
podgrzewacze i odczekac, az stelaz wystarczajaco ostygnie.
Uzywac tapek do garnkéw itp.

- Patelenki i ptyta pokrywy sg pokryte powtoka antyadhezyjna.
Nie kroi¢ zadnych potraw na ptycie pokrywy ani w patelenkach.
Uzywac tylko dostarczonych w komplecie drewnianych topatek
lub odpornych na wysokie temperatury sztu¢cow plastikowych
lub drewnianych, aby nie zarysowa¢ powtoki antyadhezyjnej.

+ Plyta pokrywy nadaje sie do przyrzadzania sera raclette,
pod zadnym pozorem nie wolno jej uzywac do topienia sera.

Czyszczenie

+ Przed pierwszym uzyciem i po kazdym kolejnym uzyciu
nalezy umy¢ recznie patelenki, drewniane topatki i ptyte
pokrywy w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu
do mycia naczyn, a nastepnie wszystkie czesci starannie
wysuszy¢. Nie nalezy zbyt dtugo trzymac¢ drewnianych topa-
tek i patelenek z drewnianymi uchwytami w wodzie, w prze-
ciwnym razie drewno moze napeczniec.
Produkt nie nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.

- Aby nie uszkodzi¢ powtoki antyadhezyjnej, nie uzywac do
czyszczenia $rodkéw czyszczacych zawierajacych substancje
Scierne, Srodkdw do czyszczenia piekarnikéw ani rysujacych
powierzchnie przyborow.

- W razie potrzeby nalezy nasmarowac elementy drewniane
odpowiednim olejem spozywczym (nie stosowac oleju Inia-
nego!). Przed ponownym uzyciem produktu nalezy odczekac,
aby olej dobrze sie wchtonat.

Sposob uzytkowania
1. Zdja¢ ptyte pokrywy ze stelaza i wyja¢ patelenki oraz
drewniane fopatki. Przed pierwszym uzyciem umy¢
wszystkie elementy zgodnie z powyzszym opisem.

2. Przygotowac ser raclette. Plastry sera powinny mie¢ gru-
bo$¢ maks. 3-5 mm. Do przygotowania sera mozna uzy¢
odwréconej ptyty pokrywy (nie wolno jednak umieszczaé
jej na stelazu w celu stopienia seral).

3. Whozy¢ do stelaza dwa podgrzewacze (poza zakresem
dostawy) i zapalic je.

4. Umiescic¢ puste patelenki na stelazu i nagrzewac je
przez ok. 1 minute. Patelenki mozna ustawic tak, aby
uchwyty byty skierowane w tym samym lub przeciwnym
kierunku. Uchwyty muszg idealnie leze¢ w przewidzia-
nych do tego celu zagtebieniach. W przeciwnym razie
istnieje niebezpieczenstwo przechylenia sie patelenek!

5. Po ok. T minucie puste patelenki nagrzewaja sie do tem-
peratury okoto 100°C i mozna potozy¢ na nich pierwszy
plaster sera. Do stopienia sera potrzeba okoto 7-10 minut.

6. Gdy ser osiggnie pozadang konsystencje, nalezy zdjac
patelenke ze stelaza i zsunac ser za pomoca drewnianej
topatki.

Nalezy pamietac o tym, ze grill raclette nadaje sie tylko

do topienia sera. Nie umieszczac na patelenkach dodatkowo
innych produktéw spozywczych, aby zapiec je wraz z serem,
jak ma to miejsce w przypadku elektrycznego grilla raclette.

Po uzyciu
1. 0dczekac, az wszystkie czesci wystarczajaco ostygna,
a nastepnie oczyscic je w sposdb opisany powyzej.
2. Umiesci¢ patelenki i drewniane topatki z powrotem
w stelazu i zatozy¢ pokrywe.
3. Zabezpieczy¢ cato$¢ za pomocg dotgczonego paska.

@ Raclette pre 2

Informdcia o vyrobku

Ddlezité upozornenia k bezpecnosti a pouZivanie

- Vyrobok je uréeny na tavenie syra na raclette.
Nehodf sa na tepeln(i dpravu potravin.

- Budete potrebovat 2 bezné ¢ajové sviecky (nie su pribale-
né). Pri manipulacii so svieCkami/Cajovymi svieckami bez-
podmienecne reSpektujte vysSie vyobrazené bezpecnostné
symboly.

- Vyrobok pouZivajte podla tohto opisu, aby ste vylUcili
moznost ndhodného vzniku poZiaru a/alebo popalenin.
Uschovajte si tento ndvod na neskorsie pouZitie. Ak vyrobok
postipite inej osobe, musite jej odovzdat aj tento navod.

- Vyrobok postavte vZdy so zabezpecenim proti prevrateniu
na rovny, neSmyklavy, Ziaruvzdorny, necitlivy podklad
umoziujdci jednoduché Cistenie. Zabrénte jeho kontaktu
s horlavymi materidlmi napr. zaclony.

- Stojan na raclette pouzivajte vylucne s pribalenym
prisluenstvom. Iné panvicky sa na stojan nedaju uloZit
s0 zabezpecenim proti prevréteniu.

- Stojan a panvicky sa pri pouzivani intenzivne zohrejd.
Nedotykajte sa hordcich povrchov. Panvicky chytajte len za
drevené rukovati a ukladajte ich na Ziaruvzdorny podklad.
Dbajte na to, aby sa pocas pouZivania a chladnutia nik
nedotkol hordcich dielov.

UdrZujte ich predovetkym mimo dosahu deti.

- Nikdy nenechavajte vyrobok bez dozoru pri horiacich
¢ajovych svieckach.

- Postarajte sa o dostatocné vetranie, ale zabrarite prievanu.
- Nepremiestfiujte a neprenasajte stojan na raclette pri horia-
cich ¢ajovych svieckach. Pred prendSanim zhasnite ajové
sviecky a nechajte stojan dostato¢ne vychladnit.

Prip. pouZite chiiapky a pod.

- Panvicky a veko st vybavené antiadhéznou vrstvou.
Nekrdjajte na veku, ako ani na panvickdch Ziadne potraviny
a pouZivajte iba pribalené drevené Skrabky alebo Ziaru-
vzdorny plastovy alebo dreveny pribor, aby ste neposkria-
bali antiadhéznu vrstvu.

- Veko je vhodné na pripravu syra na raclette, nepouZivajte ho
v Ziadnom pripade na tavenie.

Cistenie

- Pred prvym a po kazdom pouZiti vyCistite panvicky, drevené
Skrabky a veko rucne v teplej vode s trochou Cistiaceho
prostriedku a nasledne dokladne osuste vietky diely.
Nenechajte leZat drevené Skrabky a panvicky s drevenou
rukovétou vo vode prili$ dlho. Drevo by inak mohlo napucat.
Vyrobok nie je vhodny na umyvanie v umyvackéch riadu.

- Na Cistenie nepouzivajte Ziadne abrazivne Cistiace prostried-
ky, Cistiace prostriedky na riry na pecenie alebo pomdcky,
ktoré by mohli spdsobit poskriabanie, aby ste neposkodili
antiadhéznu vrstvu.

-V pripade potreby naolejujte drevené diely vhodnym jedlym
olejom (nie lanovy olej!). Pred opatovnym pouZzitim vyrobku
nechajte olej dobre vsiaknut.

PouzZivanie

1. Odstrante veko zo stoja a vyberte panvicky a drevené
Skrabky.

Pred prvym pouZitim vyCistite diely podla vys$3ie
uvedeného opisu.

2. Pripravte si syr na raclette. Platky by mali mat hribku
max. 3 - 5 mm. Oto¢ené veko moZzete pouZit na pripravu
(ale neukladajte ho na tavenie na stojan!).

3. VloZte do stojana 2 ¢ajové sviecky (nie sd pribalené)
a zapdlte ich.

4. UloZte na stojan prazdne panvicky a nechajte ich

zohrievat cca 1 mindtu.
Panvicky mdzZete uloZit s rukovatami orientovanymi
rovnakym alebo opacnym smerom. Rukovéti musia
presne zapadniit do uréenych vyrezov. Inak hrozi
nebezpedenstvo prevratenial

5.Po cca 1 mindte sa prazdne panvicky zohrejd na teplotu
priblizne 100 °C a mdZete na ne polozit platky syra.
Tavenie syra trva cca 7 - 10 mindt.

6. Len €o syr dosiahne Zelan( roztaven( konzistenciu,
odstranite panvicky zo stojana a vyberte syr pomocou
drevenych Skrabiek.

Nezabidajte: Raclette sa hodi len na tavenie syra.

Do panviciek nepridavajte Ziadne dalSie potraviny na ich
zapecenie so syrom ako na elektrickom grile na raclette.
Po pouziti

1. VSetky diely nechajte dobre vychladnit a vy€istite ich
podla vy3Sie uvedeného opisu.

2. UloZte panvicky a drevené Skrabky znovu do stojana
a nasad'te veko.

3. Vietky zafixujte pribalenou paskou.

& Kétszemélyes raclette siitd

Termékismerteto

Fontos tudnivalok a biztonsagos haszndlathoz

+ A terméket raclette sajtok olvasztasdra tervezték.
Elelmiszerek elkészitésére nem alkalmas.

« A késziilékhez két hagyomdnyos teamécses sziikséges
(nem tartozék). Mindenképp vegye figyelembe a fent
abrazolt biztonsagi szimbdlumokat a gyertyak/mécsesek
biztonsdgos hasznalatahoz.

+ Az esetleges tlizesetek vagy égési sériilések elkeriilése
érdekében csak az Utmutatdban leirt médon haszndlja
a terméket. Orizze meq az (tmutatdt, hogy sziikség esetén
késdbb ismét &t tudja olvasni. Amennyiben megvalik a
terméktdl, az (tmutatot is adja oda az Gj tulajdonosnak.

- Allitsa a terméket olyan egyenes, cstszésmentes feliiletre,
hdallé, nem érzékeny és konnyen tisztithato feliiletre dllitsa,
ahol nem tud elborulni. A gytlékony anyagokat (pl. fliggdny)
tartsa tavol a terméktdl.

- Kizdrélag a mellékelt tartozékokkal hasznélja a raclette
allvanyt. Més serpenyGt nem lehet boruldsmentesen az
allvanyra helyezni.

- Az dllvany és a serpenyGk haszndlat kozben felforrésodnak.
Ne érintse meg a forr¢ feliileteket. A serpenyGket csak a fa
nyeliknél fogja meg, és hdalld feliiletre tegye le Sket.
Ugyeljen arra, hogy hasznalat kézben és leh(ilés alatt senki
ne érjen a készlet forrd részeihez.

Kiilonosen a gyermekeket tartsa tavol.

- Ne hagyja a terméket feliigyelet nélkiil, amig a teamécsesek
égnek.

+Mindig gondoskodjon a megfeleld szell6zésrdl, de dvakodjon
a huzattdl.

+Ne mozgassa vagy szallitsa a raclette allvanyt, amig a
teamécsesek égnek. Szallitds el6tt fljja el a mécseseket,
és hagyja megfelel6en kih(lni az &llvéanyt. Amennyiben
sziikséges, haszndljon edényfogd ruhdt vagy hasonlot.

« A serpenyGk és a fedél tapadasmentes bevonattal vannak
elldtva. Ne vagjon semmit a fedélen vagy a serpenydkben,
és csak a mellékelt fa lapatokkal, vagy hdéllé mianyagbdl,
illetve fabol késziilt evéeszkozzel nydljon bele, hogy ne
sériiljén meg a tapaddsmentes bevonat.

- A fedél a raclette sajt talaldsara vald, semmiképp ne
hasznalja a sajt olvasztdsara.

Tisztitas

- Az els6 hasznalat elGtt tisztitsa meq a serpenydket, a fa la-
patokat és a fedelet meleg, enyhén mosogatdszeres vizzel,
majd minden részt gondosan széritson meg. A fa lapatokat
és a fa nyel( serpeny6ket ne hagyja hosszabb ideig a moso-
gatdvizben. A fa megdagadhat.

A termék mosogatégépben nem tisztithatd.

- A termék tisztitdsahoz ne hasznaljon strold hatdsa tisztitd-
szert, siit6tisztitot vagy érdes feliilet(d eszkozoket, mert
megsériilhet a tapaddsmentes bevonat.

- Sziikséq esetén dorzsolje be a fa eszkdzoket arra alkalmas
étolajjal (ne lenolajjal!). Hagyja az olajat j6I beszivddni,
miel6tt ismét hasznélatba venné a terméket.

Hasznalat

1. Vegye le a fedelet az allvanyrdl, és vegye ki bel6le
a serpenyGket és a fa lapatokat.

Az elsd hasznalat el6tt tisztitsa meq az Gsszes alkatrészt
a fent leirtak alapjén.

2. Készitse el a raclette sajtot. A szeletek max. 3-5 mm
vastagok legyenek. A fedelet megforditva hasznalhatja
talalashoz (de tilos a sajt olvasztdsdhoz a forrd dllvanyra
helyeznil).

3. Helyezzen 2 teamécsest (nem tartozék) az allvanyba,
majd gyUjtsa meg azokat.

4. Helyezze az iires serpenydket az allvanyra, majd hagyja
kb. 1 percig melegedni.

A serpenydket elhelyezheti gy is, hogy egy irdnyba
alljanak a nyeleik, de ellentétesen is. A nyeleket
pontosan az erre kialakitott résbe kell illeszteni.
Kiilonben felborulhat a termék!

5.Kb. 1 perc mulva az ires serpenyGk elérik a nagyjabél
100 °C-os hémérsékletet, ekkor bele lehet tenni az elsé
sajtszeletet. A sajt kb. 7-10 perc alatt olvad meg.

6. Amint a sajt elérte a kivant allagot, vegye le a serpeny6t
az dllvanyrol, majd cstsztassa le réla a sajtot a fa lapat
seqgitségével.

Vegye figyelembe: A raclette siitd sajtok olvasztasdra
alkalmas. Ne toltson mds ételt a serpeny6be, hogy arra
silisse a sajtot, mint az elektromos raclette siitGk esetén.

Haszndlat utan

1. Hagyja a részeket elegend@en leh(ilni, majd tisztitsa
meg a fent leirtaknak megfelelGen.

2. Tegye vissza a serpenydket és a fa lapatokat az allvany-
ba, majd helyezze vissza ra a fedelet.

3. Rogzitse az egészet a mellékelt panttal.

@ 2 kisilik raklet
Uriin bilgisi

Giivenlik ve kullanima dair Gnemli bilgiler

+Bu iiriin raklet peynirinin eritilmesi icin tasarlanmistir.
Yemek pisirmek icin uygun dedgildir.

- Piyasada satilan 2 adet tealight muma ihtiyaciniz var
(teslimat kapsaminda bulunmaz. Mumlarin/tealight mum-
larin givenli kullanimi icin yukarida gdsterilen giivenlik
sembollerini mutlaka dikkate alin.

- Kaza sonucu ortaya cikabilecek yangin ve/veya yanmalari
dnlemek icin Grlini yalnizca bu kullanim kilavuzunda belir-
tildigi sekilde kullanin. Gerektiginde tekrar okumak iizere
bu kilavuzu saklayin. Bu iiriin baskasina devredildiginde,
bu kilavuz da beraberinde verilmelidir.

- Uriinii daima devrilmeye karsi emniyetli sekilde 1siya
dayanikli, hassas olmayan ve kolay temizlenebilir diiz,
kaymaz bir altlik Gizerine yerlestirin. Yanabilen malzemeyi
(0rn. perde) uzak tutun.

- Rakleti sadece beraberinde teslim edilen aksesuarlar ile
birlikte kullanin. Diger tavalar devrilmeyecek sekilde
cerceve lizerine yerlestirilemez.

- Gerceve ve tava kullanim sirasinda asirt 1sinir. Sicak yiizey-
lere dokunmayin. Tavalari sadece ahsap tutamaktan tutun
ve Islya dayanikli bir yiizeye yerlestirin.

Kullanim ve soguma esnasinda kimsenin sicak parcalara
dokunmamasina dikkat edin. Ozellikle Cocuklari {irlinden
uzak tutun.

- Tealight mumlar yanarken {riinii gdzetimsiz birakmayin.

+ Yeterli havalandirma saglayin, ancak hava akimindan
kaginin.

- Tealight mumlar yanarken raklet cercevesini hareket ettir-
meyin veya tasimayin. Tagimadan dnce caydanlik mumlarini
sondiriin ve cercevenin yeterince sogumasini bekleyin.
Gerekirse tutacak vb. kullanin.

- Tavalar ve kapak plakasi yapismaz bir kaplamaya sahiptir.
Kapak plakasinda ve ayni sekilde tavalarda yiyecek kesme-
yin ve yapismaz kaplamanin gizilmesini dnlemek igin sadece
birlikte teslim edilen ahsap iticiyi veya i1siya dayanikli plastik
veya ahsap catal bigaklari kullanin.

- Kapak plakasi raklet peynirini servis etmek i¢in uygundur,
kapak plakasini asla eritme iin kullanmayin.

Temizleme

- ilk kullanimdan dnce ve sonra tavalari, ahsap iticiyi ve kapak
plakasini ilik suda bir miktar bulasik deterjani ile elde temiz-
leyin ve ardindan tiim parcalari dikkatlice kurutun. Ahsap
iticiyi ve ahsap kulplu tavalari yikama suyunda uzun siire
birakmayin. Aksi halde ahsap sisebilir.

Uriin bulasik makinesinde yikamak icin uygun dedildir.

- Yapismaz yiizeyin zarar gdrmemesi icin temizlemek icin
asindirici kimyasallar, firin temizleyicisi veya ¢izen maddeler
kullanmayin.

- Gerektiginde ahsap parcalari uygun bir pisirme yagiyla
(keten tohumu yagi degil!) yaglayin. Uriind tekrar kullanma-
dan dnce yagin iyice emilmesini saglayin.

Kullanim

1. Kapak plakasini ¢erceveden ¢ikarin ve tavalari ve ahsap
iticiyi ¢ikarin.

Ik kullanimdan &nce tiim parcalari yukarida aciklandigi
gibi temizleyin.

2. Raklet peynirini hazirlayin. Dilimler maks. 3-5 mm
kaliniginda olmalidir. Servis icin ters cevrilmis kapak
plakasini kullanabilirsiniz (ancak eritmek icin cerceveye
yerlestirmeyin!).

3.2 tealight mumu (teslimat kapsaminda bulunmaz)
cerceveye yerlestirip yakin.

4. Bos tavalari cerceveye yerlestirin ve yakl. 1 dakika
Isinmasini bekleyin.

Tavalari yerlestirirken tutamaklar, ayni yoni veya zit
yoni gosterecek sekilde olabilir. Bu agamada tutamak-
lar, bunun icin dngdriilen yuvalara tam olarak otur-
maldir. Aksi halde devrilme tehlikesi sdz konusudur!

5. Yakl. 1 dakika sonra bos tavalar 100 °C kadar isinir ve
ilk peynir dilimini yerlestirebilirsiniz. Peynirin erimesi
yakl. 7-10 dakika siirer.

6. Peynir istenen erime kivamina ulastiginda tavay!
cerceveden alin ve peyniri ahsap itici ile disari itin.

Dikkate alin: Raklet, sadece peynir eritmek icin uygundur.
Elektrikli bir raklet 1zgarada oldugu gibi peynirle birlikte
pisirmek icin bu tavaya baska gidalari eklemeyin.

Kullamim sonrasi

1. Tim parcalarin yeterince sogumasini saglayin ve sonra
yukarida agiklandigi sekilde temizleyin.

2. Tavalari ve ahsap iticiyi cerceveye geri koyun ve kapak
plakasini yerlestirin.

3. Birlikte verilen kayisla tiimiinii sabitleyin.

~ 7-10 min
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