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We/'ewfém»?x Taite Tatin s mandlem:

Na jednu formu 26 cm @ (12 kus@)
Priprava: 35 min.I,
N chlazeni: 30‘rm'in.
peceni: 455 = 50 min. §
1 kus cca 330 kcal |

Prisady Priprava
na tésto Na pripravu tésta smichejte v mise mouku se soli. Pridejte
220 g mouky maslo nakrdjené na kousky, nasypte cukr a pridejte vejce
Spetka soli smichané s vinem. Suroviny v mise rozdrobte nozem,
125 g studeného masla poté rucné vytvorte jemnou drobenku a nasledné hnétte
60 g cukru do hladkého tésta. Vyformujte tésto do tvaru koule,
1vajicko (velikost M) zabalte do potravinarské félie a nechte alespori 30 minut
2 - 3 IZice bilého vina (pfipadné vody) odpocivat v lednici. Troubu predehfejte na 200 °C (horni
na napli a spodni ohfev; horkovzdu$na trouba: 180 °C).
1kg merunék
2 |Zice platkd mandIi Vymazte formu mdslem. Na pomoucené ploe vyvalejte
4 |Zice cukru tenké tésto, vloZte jej do formy a pritom nechte okraje
2 vajicka (velikost M) preCnivat pres okraj. Dno tésta nékolikrat propichnéte
200 ml Slehacky vidlickou, zakryjte pecicim papirem a na néj rozlozte
2 Izice Amaretta (dle libosti) [usténiny. Formu vloZte do spodni ¢asti pecici trouby a
5 IZic mletych mandIi nechte tésto 15 minut predpéct. Meruiiky oplachnéte,

rozpulte a odstrante pecku. Pfedpecené tésto vyjméte
Kromé toho budete potiebovat z trouby, teplotu snizte na 180 °C (horni/spodni ohfev;
horkovzdu$na trouba: 160 °C).

mouku pro zpracovani, maslo do formy, Odstrante pecici papir s luSténinami. Tésto posypte
[uSténiny na zatiZeni tésta mletymi mandlemi, na né natésno naskladejte merufiky

feznou stranou nahoru a posypte 2 IZicemi cukru.

Tarte tatin vloZte na dalSich 10 minut do trouby (nyni do
stfedu trouby!).

RozSlehejte vejce se smetanou, zbylymi 2 Izicemi cukru
a dle libosti s Amarettem (nejlépe pomoci metli¢ek

na snih rucniho Slehace). Polevu nalijte na meruriky,
posypte platky mandli a kola¢ nechte dopéct dalSich

20 - 25 minut. Kola¢ si vychutnejte vlazny, eventudlné s
kopeckem vanilkové zmrzliny nebo vychlazeny.
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