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Pro Vasi bezpecCnost

Vyrobek je uréeny vyhradné k prelévani a uchovavani tekutin (likéra).
+ Neni vhodny ..
.. k uchovéavani potravin s obsahem oleje a tukd.
.. k uchovéavani ovocnych $tav, smoothie, ndpoji s obsahem mléka, limonéd apod.
... pro horké tekutiny, jako je kdva, €aj, svafené vino apod.

NebezpeCi popaleni: TrychtyF nepouZivejte k prelévani horkych tekutin. PFedevSim na zacatku,
kdy je lahev jesté prazdnd, mize piny trychtyF vést k nestabilité a prevrZzeni nadoby nebo
trychtyre.
- Nadobu, kerou chcete pinit, stavte do kuchyriského diezu tak, aby mohl zachytavat tekutinu,
kterd by mohla vytéci pfi prevrZeni nddoby nebo preteceni nddoby pfi pInénti.
- Nikdy nenalévejte rychle. Postupujte vZdy pomalu a opatrné.

- PFi pfelévani obsahu sklenic do lahvi se doporucuje pouZit standardni nabéracku nebo nabéracku
na bowli/fomacku. Jako alternativu mlzete likér prelit nejdrive do méfici nebo michaci nadobky
s vylevkou.

> Pro napoje s obsahem alkoholu pouZijte zékladni alkohol s obsahem <50 %.
Cisténi a uchovavani

D> Pred prvnim pouZzitim a pfi kazdém dal$im pouZivani sadu velmi ddkladné horkou vodou s trochou
prostfedku na myti nadobi.
Cistéte pouze rucné! Sada neni vhodna do mycky na nadobi.

- NepouZivejte poSkozené lahve/sklenice. Pfed pouZitim ovérte, zda jsou lahve/sklenice, vicka
a gqumové krouzky neposkozené:

- V pripadé trhlin nebo Glomkd, predevsim na tésnicimi okraji, je dale nepouZiveijte.

- Mirné roztahnéte qgumovy krouZek velké sklenice. Pokud jsou na nich viditelné trhliny, gumové
krouzky vyménte, jinak by sklenice jiz nemusela byt dokonale utésnéna.

- Lahve/sklenice nevystavujte nahle prilis rozdilnym teplotam.
« Dbejte na Cistotu:

- Lahve/sklenice a vika umyjte v horké vodé s prostfedkem na nadobi.
Uzavéry otfete trochou alkoholu.

- Ponofte gumovy krouZek na dvé az tfi minuty do vafici vody s trochou octa. Pokud je gumovy
krouzek mastny, lepkavy nebo dokonce plesnivy, nechejte jej ve vodé o néco déle.
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D> Pred pouzitim nasadte gumovy krouzek!




Recept na likér z bobulovin

Prisady

500 g smési Cerstvého bobulovitého ovoce, napt. jahod, malin, rybizu,
borlvek, ostruZin (Ize pouZit také zmrazené ovoce)

+500 g cukru

-0,7 | vodky (32 %)

Kofeni

+1/2 vanilkového lusku (nafiznutého)

-2 platky pomerance

-2 platky citrénu

+1/2 skoficové tyCinky

-2 hlavicky hrebicku

- 2-3 tenké platky zdzvoru

Priprava

Priprava likéru
1. Ovoce preberte, odstrafite stopky, omyjte a nechte dobfe odkapat.

2. 0voce vlozte spolu s kofenim do velké zavarovaci sklenice a zalijte vodkou.

3. VSe lehce promichejte. Zavarovaci sklenici uzaviete a nechte stat po dobu priblizné tii tydni
na tmavém misté. Béhem prvnich dvou dni jednou az dvakrét lehce promichejte, aby se cukr
snadnéji rozpoustél. Zbyvajici dobu by vSak méla smés odpocivat, jinak hrozi, Ze ovoce

rozbfedne a likér bude zakaleny.

4. Po uplynuti doby zranf prelijte likér pfes sito nebo gazu do vhodné nadoby. Plody lehce vymackejte.

PInéni do lahvi
5. Lahve a trychtyr vyplachnéte horkou vodou a pfipravte.

6. K filtraci drobnych CastecCek zastihnéte Spicaty filtr na Caj/kdvu a viozte do skladaciho trychtyre.
7. Vlozte trychtyf do sklenéné lahve a likér zacnéte pomalu prelévat pomoci nabéracky. Obcas trychtyr

mirné nadzvednéte a opét poloZte, aby mohla tekutina odtékat.
8. Po naplnéni utfete okraj sklenice do Cista.

9. Lahev uzavrete. Skladujte na tmavém, chladném misté. (trvanlivost asi 1 rok)

D> Pro popis lahvi m{Zete pouzit libovolné etikety.




