100674 Set forem na peceni

Recept na 12 mini muffint

Piisady:

1 Zloutek (velikosti M)

75 g pSeni¢né mouky

1 1Zicka prasku do peciva
50 g cukru

1 Spetka soli

1 balicek vanilkového cukru
30 g mékkého masla

8 Izic vajecného likéru

Na polevu:

200 g mouckového cukru

1 bilek (z vajicka velikosti M)
Drobenka se tipytkami

Piislusenstvi: pecici plech na mini muffiny, 12 malych papirovych pecicich formicek,
stérka nebo lZice

Pfiprava:

1) Troubu predehrejte na 175 °C (horni a spodni ohfev) nebo na 150 °C (horkovzdus$na trouba).
Plech na muffiny vyloZzte papirovymi formickami.

2) Oddélte bilek od zloutku a bilek uchovejte v chladu. Zloutek, cukr a maslo vyslehejte do pény.
Postupné pridejte sll, vanilkovy cukr a vajecny likér. Smichejte mouku a prasek do peciva a
vmichejte do tésta.

3) Tésto rovnomérné rozdélte do kosi¢kl pripravenych na plechu. Pecte v pfedehraté troubé
12-15 minut.

4) Upecené muffiny nechte vychladnout a poté vyjméte z formy.

5) Pro polevu prosijte do bilku cukr, vznikne tak husté tekutd hmota. Pro ozdobeni muffin(

polevu opatrné naneste lZici nebo stérkou. V pfipadé potfeby naneste drobenku se
tfpytkami. Nechte polevu uschnout a mizZete servirovat.



