& Tehibe

Forma na peceni
velikonoCni zajiCek

() Informace o vyrobku a recept

VazZeni zakaznici,
tato silikonova forma je extrémné pruznd a ma

nepfilnavé vlastnosti. Diky tomu Ize hotového
velikonocniho zajicka snadno vyjmout.

Silikonové forma je zdravotné nezdvadnd, odolnd
proti horku i chladu, tvarové stald a tésto z ni
nevytéka. Je vhodna do mycky.

Lze pouZit s plechem nebo mfiZkou.

Vérime, Ze Vds peceni bude bavit,
at se Vam vse podafi!

Vas tym Tchibo

DileZité pokyny

* (+200.c FOrma na peceni miiZe byt pouZivana pfi
J}l 20°¢ teplotdch -20 °C az +200 °C.

7=\ Forma na peCenf je vhodna pro pouziti
v troubé nebo mrazaku. NepouZivejte ji
k jinému dcelu! Dbejte také doporuceni vyrobce
trouby.
. Forma na peceni je pfi pouZiti v troubé
velmi horka! Hrozi nebezpeci popaleni.
Horké formy se dotykejte pouze chfiapkami apod.
. Ve formé na peceni nekrdjejte Zadné
pokrmy a nepouZivejte v ni Zadné ostré
predméty. Tim by se forma poskodila.
. % ﬁ) Nestavte formu na peceni do
@ ‘Q otevieného ohng, na plotynky
spordku ani na dno trouby.
. Forma je vhodna k myti v mycce nddobi.
@ Nepokladejte ji vSak pfimo nad topnd

télesa v mycce.
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+ Mastnota mdzZe po urcité dobé zpisobit tmavé
zabarveni povrchu formy. Toto zabarveni viak
nenf zdravi Skodlivé, ani nijak neovliviiuje kvalitu
nebo funkci formy.

« P¥i pouzivani osvédZenych receptt se mize diky
materialu, ze kterého je forma vyrobena, zkratit
doba peceni az 0 20 %.

Vezméte v potaz také idaje vyrobce Vasi trouby
ohledné teploty a doby pecen.

Pted prvnim pouzitim

- Formu na peceni umyjte horkou vodou s trochou
prostiedku na myti nddobi. NepouZivejte ostré
Cistici prostredky ani Spicaté predméty.

- Vnitfek obou polovin formy potom vymazte
pomoci $tétecku neutrdinim stolnim olejem.

Pouziti

- Pfed naplnénim obou polovin formy je vzdy
vyplachnéte studenou vodou.
- Pripadné potrete vnitini poloviny obou ploch
formy neutralnim jedlym olejem. Vymazani tukem
je nutné pouze
... pted prvnim pouzitim,
... po Cisténi v mycce nadob,
... pfi zpracovani tést bez pouZiti tuku
(napr. piSkotového tésta) nebo velmi téZkych
nebo vihkych tést.
Spojeni
k sobé: Obé
< poloviny for-
)y "7\’ my na peceni
k sobé pfi-
tisknéte
pomocf sili-
konového
okraje. Siliko-
novy okraj
pevné pritisknéte k sobé po celém obvodu. Nako-
nec znovu prejedte prsty po celém silikonovém
okraji z obou stran, aby byl vSude pevné uzavien.




Vyjméte rost nebo plech
z trouby a poloZte na néj
formu na peceni pfiprave-
nou k naplnéni dnem
vzhiru. To usnadiiuje
prenaseni. PoloZte pod ni
peici papir nebo opako-
vané pouZzitelnou podlozku
na peceni. Diky tomu
ziistane trouba Cista, pokud by prece jen trochu
tésta vyteklo. Naliti tésta: Tésto nalijte do formy
(napf. pomoci polévkové IZice). Dbejte na to, aby
tésto sestoupilo aZ ke dnu a vyplnilo celou formu.
Nikdy vSak s formou neklepejte o pracovni
desku ani do formy nevtlagujte rukojet IZice
nebo podobny predmét, protoZe by mohlo dojit
k rozpojeni obou polovin formy! V pfipadé
potfeby pockejte kratce po napinéni, az tésto
samo klesne ke dnu, a teprve poté vlozte formu do
trouby.

3. Velikonocniho zajicka upecte podle receptu.

4. Nez hotového velikonocniho zajicka po upeceni
vyjmete z formy, nechte ho na rostu nebo na
kuchyriské podloZce asi 10 minut vychladnout.
Béhem chladnuti se upecené tésto stabilizuje
a mezi nim a formou se vytvori vzduchovd vrstva.

5. Poté opatrné roztahnéte poloviny formy na
peceni a vyjméte velikonocniho zajicka.
Prebytecné tésto opatrné odstrarite nozem.

- Pecici formu pokud moZno umyjte ihned po
pouZiti, protoZe tak se zbytky tésta daji nejlépe
odstranit.



Recept

Doba piipravy: cca 20 minut plus cca 25 minut peceni
pfi hornim/spodnim ohf'evu na 180 °C (horkovzdu$na
trouba: na 160 °C)
Prisady na jednoho velikono¢niho zajicka

+ 90 g mékkého masla

+ 75 g cukru

+ mald Spetka soli

- 2 vajitka (velikost M)

+ 100 g mouky

+ 11Zi¢ka prdsku do peciva

- trochu mésla nebo margarinu na vymazani formy
K vylepSeni tésta:

- Cokol4da, ovoce, ofechy atd. podle libosti

Priprava
1. Troubu predehfejte na 180 °C na horni a spodni
ohrev (horkovzdu$na na 160 °C).

2. Ve velké mise smichejte zméklé maslo s cukrem
a solf a Slehejte, dokud nebude nadychané.

3. KaZdé vejce pridejte zvIast do smési masla a cukru
a znovu Slehejte do pény.

4. Mouku smichejte s praSkem do pecCiva a pridejte do
tésta.

5. Podle potieby tésto vylepSete Cokoladou, ovocem
nebo ofechy.

6. Vymazte obé poloviny formy na peceni, pevné je
k sobé pritlatte pomoci silikonového okraje a pak
do nich nalijte tésto podle popisu v ¢asti,,Pouziti".

7. Formu vloZte do predehfaté trouby a pecte
pfiblizné 25 minut.

8. Poté nechte formu na miZce asi 10 minut
vychladnout.

9. Jesté teplého velikonocniho zajicka opatrné
vyjméte z polovin formy na peceni jak je popsano
v Casti ,Pouziti" a prebytecné tésto odstrarte
nozem. Nechte jej zcela vychladnout na kuchyfiské
miiZce/podioZce.
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