& Tehibe

Formic¢ky na muffiny

(= Informace o vyrobku a recept
Véazeni zakaznici,

Vase nové silikonové formic¢ky na muffiny
jsou extrémné pruzné a nepfrilnavé. Diky
tomu je moZné z nich muffiny velmi snadno
vyjmout - formi¢ky zpravidla nemusite
vymazavat.

Silikonové formic¢ky na muffiny jsou
zdravotné nezdvadné, odolné vagi horku
a chladu, tvarové stalé a tésto z nich
nevytéka. Lze je pouzivat i bez plechu

a jsou vhodné do mycky.

Vérime, Ze Vam bude tento vyrobek dlouho
slouzit k Vasi spokojenosti a pfejeme Vam
dobrou chut.

Vas tym Tchibo

Dulezité pokyny

+ Formicky jsou vhodné k pouZivani pfi
teplotdch od -20 do +200 °C.
+ Formicky jsou vhodné pouze pro pouziti
v pecici troubé&, mikrovinné troubé nebo
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mraznicce. NepouZivejte je k jinym
Gcellm! Dodrzujte také doporuceni
vyrobce Vasi pecici nebo mikrovinné
trouby.

Ve formickach nefeZzte Zddné pokrmy
ani v nich nepouzivejte Zadné ostré
predméty. Formicky se tim poskodi.
Formicky nestavte do otevieného ohné,
na plotynky spordku ani na dno pecici
trouby.

Formicky jsou vhodné do mycky.
Neumistujte je vSak pfimo nad topné
tyce.

Pasobenim tukl mdze povrch formicek
po néjaké dobé ziskat tmavsi zabarveni.
Toto zabarveni v8ak neni zdravi Skodlivé
ani nijak neovliviiuje kvalitu nebo funkci
formicek.

KdyZ pouZijete své osvédcené recepty,
maZe se diky materidlu, ze kterého

je forma vyrobena, zkratit doba peceni
az 0 20 %. Co se tyka teploty a doby
peceni, dodrZujte také Udaje vyrobce
Vasi pecici trouby.

Pfed prvnim pouzitim

+ Formicky umyjte horkou vodou s trochou

prostfedku na myti nddobi. Nepouzivejte
ostré Cistici prostfedky ani Spicaté
predméty.

Vnitrek formi¢ek potom vymazte pomocfi
Stétecku neutrdinim stolnim olejem.
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Pouziti

Pred naplnénim formicky vzdy
vypldchnéte studenou vodou.

Vymazani je zapotrebijen ...

... pfed prvnim pouZitim,

... po umyti v mycce,

... pfi zpracovavani tésta, které neobsa-
huje tuk (napf. piSkot), nebo velmi
téZkého tésta.

NeZ zatnete formicky plnit, vyjméte

z pecici trouby rost a formicky na néj
postavte. Usnadnite tim pfenasent.

NeZ muffiny vyklopite z formicek, nechte
je asi 5 minut chladnout na rostu.
Bé&hem této doby se upecené tésto ustali
a mezi muffiny a formickami vznikne
vzduchova vrstva.

Formicky pokud moZno umyijte ihned
po pouZziti, aby se co nejlépe uvolnily
zbytky tésta.

TreSnové muffiny se suSenkami
Amaretti

Pfisady na 12 muffint
PFiprava: asi 20 minut |
Peceni: asi 25 minut

«+ 200g vypeckovanych visni
(kompotovanych)

+50¢ marcipanové hmoty



+40¢g suSenek Amaretti

180 g mouky
2 zarovnané Zi¢ky prasku na peceni

« 11ZiCka mleté skofice

1/2 1Zicky mletého kardamomu
2 vejce
25¢ cukru

1 baliek vanilkového cukru s vanilkou
Bourbon

18petka  soli
220 ml mléka

« 3 lZice oleje

nastrouhand kdra z 1/2 chemicky
neosetfeného pomerance

« mouckovy cukr na posypani

Pfiprava

—_

. Troubu predehfejeme na 180 °C (horni

a spodni ohrev).

. Formicky na muffiny vypldchneme

studenou vodou.

. Nechame tresné vykapat na sitku.
. Nasekdme najemno marcipdnovou

hmotu.

. Nadrobime najemno suSenky Amaretti -

nejlepSim postupem je dat susenky do
pytliku a rozvélet je vdleCkem na nudle.

. Smichdme mouku, prasek na peceni,

kofeni, pomerancovou klru a nadrcené
suSenky Amaretti.
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7. Vejce s cukrem, vanilkovym cukrem
a soli vySlehdme do pény. Postupné
vmichdme mléko a olej.

8. Pfiddme smés s moukou a vse peclivé
promichdme.

9. Nakonec vmichdme tfesné a kousky
marcipanu.

10. Tésto rozdélime do formic¢ek na muffiny
a pe¢eme dozlatova cca 25 minut ve
stfedni ¢asti trouby.

. Nechdme vychladnout ve formickach.
Servirujeme posypané praskovym
cukrem.

Recept:

Povolené pravo tisku pro Tchibo GmbH
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