| na raclette

[ gri

Skladaci

Ces) Navod k pouZiti

140932FVO5X0T7XIV - 2024-06



S3S=0VV N o oUW N

o N O Gy
N N = =

Obsah

K tomuto navodu
Bezpecnostni pokyny
Charakteristika

Prehled (rozsah dodavky)

Poznatky na téma raclette
Napady na recepty

Pred prvnim pouzitim
Pouziti

Zapnuti a zahfivani pfistroje
Pfiprava pokrmu

Grilovanf
Vypnuti po pouziti

Cisténi a uchovavani
Zavada/feSeni
Technické parametry

Likvidace

K tomuto ndvodu

Vyrobek je vybaven bezpe¢nostnimi prvky. Pfesto si pozorné prectéte
bezpecnostni pokyny a pouZivejte tento vyrobek pouze tak, jak je popsa-
no v tomto ndvodu, aby nedopatienim nedoSlo k poranéni nebo Skodam.

Uschovejte si tento navod pro pozdéjsi potiebu.
Pri predavani vyrobku s nim soucasné predejte i tento navod.

Symboly uvedené v tomto navodu:
Tento symbol varuje pied Tento symbol varuje
nebezpedim poranéni. pied nebezpecim drazu
elektrickym proudem.

Vystrazna hesla uvedend v tomto ndvodu:

NEBEZPECI varuje pred bezprostfednim nebezpe&im vazného zranéni
nebo smrti.

VYSTRAHA upozorfiuje na moznost vézného zranéni nebo ohroZenf Zivota.
POZOR varuje pred moZznymi lehkymi poranénimi.

POKYN varuje pfed moznymi vécnymi Skodami.

ﬂ Takto jsou oznaceny doplfiujici informace.



Bezpecnostni pokyny A

Ucel pouziti

Vyrobek je urCen k pfipravé vhodnych potravin. Je urCen pro pfipravu
mnoZstvi obvyklého v domécnosti.

Zarizeni neni vhodné pro primyslové pouZiti nebo pouZiti v provozech
podobnych domdacnosti, jako napf. v kuchynich pro zaméstnance obcho-
d, kanceldrich, hospodarskych usedlostech, pro klienty hotelt, motelG
apod. nebo v penzionech se snidanf.

Nebezpeéi pro déti a osoby s omezenou schopnosti ovladani pristroj

- Obalovy materidl udrZujte mimo dosah déti.
Mimo jiné hrozi i nebezpedi udusent!

- Tento piistroj smi pouzivat déti starsi 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a/nebo védomosti, pokud jsou pod dohledem nebo pokud jim
bylo vysvétleno, jak se s pristrojem bezpe¢né manipuluje a pokud
pochopily, jaka jim pfi pouZivani pfistroje hrozi nebezpeti.

Cisténi a Gdrzbu nesmi provadat déti. Vyjimku Ize udélat u déti starsich
8 let, pokud jsou pod dohledem.

S pfistrojem si déti nesmi hrat.

Pristroj a sitovy kabel se musi od pripojeni do zasuvky aZ po vytazeni
ze zasuvky a po Uplné vychladnuti pistroje nachdzet mimo dosah déti
mladSich 8 let.

- Pfistroj se velmi silné zahfiva. Dohlédnéte na déti, aby se pfi pouzivani
a v pribéhu chladnuti nedotkly horkych ¢asti pfistroje.

Nebezpeéi zplisobend elektFinou
- Nikdy neponofujte pfistroj, sitovy kabel a sitovou zastréku do vody,

protoZe hrozi nebezpedi drazu elektrickym proudem. Chrafite vSechny
dily také pred kapajici a stfikajici vodou.

- Pristroje se nedotykejte vihkyma rukama a nepouZivejte jej venku ani

v mistnostech s vysokou vihkosti vzduchu. Pristroj nepouZivejte
v bezprostredni blizkosti umyvadel nebo dfezd.

+ Pokud by se pfistroj navihCil nebo namocil, okamzité vytahnéte sitovou

zéstréku ze zasuvky. Dokud je sitovd zastrcka jesté v zdsuvce, nesahejte
nikdy na vihké Casti.

+ Pristroj zapojujte pouze do zasuvky s ochrannymi kontakty, instalované

podle predpisu, jejiz sitové napéti odpovida technickym parametriim
pistroje.

- Pokud bude nutné pouZit prodluZovaci kabel, musi odpovidat minimalné

technickym parametrm pfistroje. Pri ndkupu prodluZovaciho kabelu si
nechte poradit.

- Sitovou zdstréku vytahnéte ze zasuvky, ...

.. pokud pfistroj nepouzivéte,

... pokud dojde béhem provozu k poruse nebo

.. neZ zacnete pristroj Cistit.

Pritom tahejte vZdy pfimo za sitovou zastrcku, nikoli za sitovy kabel.

- Zasuvka musi byt dobfe pFistupnd, abyste z ni mohli v pripadé potfeby

sitovou zéastréku rychle vytdhnout.

- Sitovy kabel ved'te tak, aby o néj nemohl nikdo zakopnout a aby za néj

nemohl byt pfistroj nechténé strzen z pracovni plochy dolti na zem.



- Sitové a pripojovaci kabely nesmi byt zalomené nebo pfiskiipnuté.
UdrZujte kabely mimo dosah ostrych hran, oleje, horkych ¢asti pfistroje
a dalich zdroj tepla.

- Neuvadéjte p¥istroj do provozu, pokud samotny pfistroj, sitovy nebo
pfipojovaci kabel vykazuji viditelné zndmky poSkozeni, nebo pokud
piistroj spadl. Pravidelné kontrolujte, Ze piistroj ani kabel nejsou
poskozeng.

- Neprovdadéjte na vyrobku Zadné zmény. Opravy na pfistroji nechte
provadét vyhradné jen v odbornych servisech. Pokud je poSkozeny
sitovy nebo pFipojovaci kabel, musi byt nahrazen jinym vhodnym
sitovym kabelem, ktery bude odpovidat technickym parametriim, a to
bud vyrobcem, v zakaznickém servisu nebo kvalifikovanou osobou, aby
se zabranilo pripadnému ohroZen.

Nebezpedi popaleni/poZaru
- Nikdy nenechavejte piistroj v provozu bez dozoru!

+ Pristroj se nesmi uvadét do provozu spinacimi hodinami ani oddélenym
systémem délkového ovladani.

+KdyzZ chcete pristroj pouZivat, postavte ho volné na stlil - nikdy tésné
ke sténé nebo do rohu, do skiiné, do blizkosti zaclon apod. UdrZujte
pristroj mimo dosah hoflavych materidl( a nezakryvejte jej. PFistroj
stavte na Zaruvzdornou pracovni plochu a dbejte na to, aby Zadné
predméty nebranily ventilaci pfistroje. Sitovy kabel musi leZet zcela
volné od zafizeni a nesmi se dotykat Zadnych horkych Casti zafizenti.

« PFistroj se béhem provozu silné zahtival Nedotykejte se horkych povrchd.

Dbejte na to, aby se pfi pouzivani a béhem doby chladnuti nikdo nemohl
dotknout horkych ¢ésti pfistroje.

- Nikdy nepouZivejte spotfebic bez grilovacich desek a desky z pFirodniho
kamene, jinak by do3lo k obnaZeni rozpélenych topnych spiral.

-V Z4dném piipadé nepouZzivejte v pristroji uhli nebo jind palival

- NeZ zaCnete pfistroj Cistit, prenaSet nebo ukladat, nechte jej GpIné
vychladnout.

Vécné Skody

- Postavte pfistroj na rovny, neklouzavy podklad, ktery je Zaruvzdorny,
odolny proti stfikajicimu tuku a ktery se snadno Cisti, protoZe pfi pou-
Zivani se nelze vyhnout strikancim tuku.

+ Nestavte pristroj na plochy, které se mohou zahfivat, napf. na plotynky
spordku, a umistéte jej do bezpeéné vzdalenosti od zdrojd tepla.

- Gril na raclette provozujte vyhradné s dodanym pfislusenstvim.

- Pfi pfenaseni vZdy uchopte obé ¢asti spotrebice. Nikdy nenoste zafizeni
pouze za jednu ¢ast a druhou nenechdvejte viset.

« Panvicky umistujte pouze do pro né uréenych prohlubni.

- B&hem predehfivani a pouZivani nenechdvejte v piistroji leZet prazdné
panvicky.

- Pokrmy vZdy poklddejte p¥imo na grilovaci desky a desky z pfirodniho
kamene. NepouZivejte Zadné hrnce, jiné panve, grilovaci nacini ani
alobal, protoze jinak mlze dojit ke kumulaci horka, a tim k poskozeni
pristroje (ochrana proti prehfivani). V takovém pripadé se obratte na
odborny servis.



- Na grilovacich deskach, na desce z pfirodniho kamene ani v panvickach
nekréjejte Zadné potraviny. PouZivejte pouze Zaruvzdorné plastové nebo
drevéné piibory, abyste zabranili poSkrabani nepfilnavého povrchu
grilovacich desek a panvicek.

- K Cisténi nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky, Cistici prostiedky
na pe€ici trouby ani pomtcky zpdsobujici poskrabani. Mohlo by tak dojit
k poSkozeni nepfilnavého povrchu.

- Neni mozné zcela vyloucit, Ze nékteré laky, plasty nebo prostredky na
oSetfovani nabytku nenarusi nebo nezmék¢i material, ze kterého jsou
vyrobeny protiskluzové noZicky pfistroje. Pod pfistroj proto v p¥ipadé
potieby poloZte protiskluzovou podlozku odolnou proti teplu a stiikan-
clim. Zabranite tim tvorbé nepfijemnych skvrn na nabytku.

Charakteristika

. wr

* s kloubem pro flexibilni pouZiti: pristroj Ize sloZit nebo pouZzit v celé
délce nebo napriklad postavit v pravém Ghlu

* obé casti spotiebice Ize zapinat a vypinat samostatné

* soucasnd pfiprava pokrmd na panvickdch a masa, ryb nebo zeleniny
na grilovacich deskdch a desce z prirodniho kamene

* odnimatelné plochy pro snadné Cisténi

Prehled (rozsah dodavky)

sitovy kabel

kolébkovy dvé odnimatelné
vypinal

grilovaci desky

pfipojovaci kabel

prohlubefi pro
panvicku

nosi¢ desek

topnd spirala

8x panvicka rameno



Poznatky na téma raclette

Raclette pochazi pdvodné ze Svycarska a je to spolecenské jidlo, na které
je tfeba si udélat Cas.

Pri tradicnim raclette se ,Gschwellti” (brambory na loupacku) zapékaji na
malych panvickdch se syrem Raclette. Pocitejte na osobu asi 200 g mék-
kého krajeného syra. Kromé syra Raclette je vhodny také syr Appenzeller
nebo Tilsiter. Jako prilohy miZete podavat napf. pikantni kyselé okurcicky
Cornichons, zeleninovou smés v nalevu nebo okurky v korenéném nalevu.
Napliite panvicky platky varenych, oloupanych brambor a pfilohou a vie
pokryjte 3 az 5 mm silnymi platky syra. Okofefite dle libosti napf. pepfem
nebo paprikou. K piti se hodi lehké rtiZové nebo bilé vino.

Vybér pfisad a priloh mlZete u raclette dle chuti a kreativity rozsifit

0 v3e, co se hodi k zapékani se syrem. TotéZ plati i pro volbu kofent.

Zde nékolik tipti na vhodné prisady: cibule - rajéata - cuketa - pérek -
fapikaty celer - paprika - fenykl - Zampiony - salatové okurky - varena
sunka - grilovana kriti prsa - saldm

Tipy:

- Doba peceni zavisi na tloustce a druhu opékanych potravin. Obzvlast
vhodné jsou potraviny, které jsou rychle upecené. Nakrajejte potraviny
uréené k opékani na kousky tlusté 1-2 cm, maximalné v3ak na tak velké
kousky, jako jsou panvicky.

- Prisady by mély byt nakrajeny na priblizné stejnou velikost, aby byly
vSechny hotové soucasné.

- Kupte si syr v kuse a nakrajejte ho, aZ kdyZ je tfeba. Tak zlistane déle
cerstvy.

- Zeleninu a ovoce urcené ke grilovani omyjte, oCistéte a nakrjejte
teprve kratce pred zaatkem jidla.

- Gril na raclette vydava b&éhem pouZivani hodné tepla. Nestavte proto
Cerstvé prisady prilis blizko k pfistroji.

+ Pokud chcete prisady grilované nebo pecené na grilovacich deskdch
nebo prirodnim kameni poté jeSté zapéct na panvicce pro raclette,
nakrajejte prisady jeSté pred grilovanim na kousky o velikosti sousta.

- PouZivejte na grilovacich deskach jen malé mnoZstvi tuku nebo oleje.
Mastné klobasky pfed peCenim propichejte, aby se zamezilo stfikani
tuku.

- S deskou z pfirodniho kamene se obejdete bez dalSiho mazani.



Pred prvnim pouzitim

Napady na recepty é NEBEZPECI pro déti - ohroZen Zivota udusenim/spolknutim
Sunkovy raclette
> Mirné osmahnéte na jemno nakrdjenou Sunku a dejte ji do panvicek. - Obalovy materidl se nesmi dostat do rukou détem.

D> Nechte na ni roztavit platek syra. OkamZité jej zlikvidujte.

Pridejte kofeni podle chuti.

L é VYSTRAHA pfed pozarem/popélenim
Syrova pizza

D> Vlozte do panvicek po jednom platku syra tlustého 2-3 mm. - KdyZ budete pfistroj pouZivat, postavte jej na volnou plochu.

D> Nakrajejte na kosticky rajcata a feferonky a pridejte je do panvicek. V Zadném pripadé jej nestavte ke zdi, do rohu, do blizkosti zaclon
D> Nechte syr roztavit. a podobnych predmétd.

> Nakonec polozte nahoru kolecko saldmu. - Dbejte na to, aby se pfi pouZivani a béhem doby chladnuti nikdo

nemohl dotknout horkych &asti pristroje.

Houbovy raclette

D>V panvickach poduste do mékka na jemno nakrajené Cerstvé houby POKYN - vécné Skody
s trochou masla. - Aby nedoslo k poskozeni nepfilnavého povrchu, nepouzivejte

D> Vyjméte panvicky, houby pfipadné trochu osolte a dejte na né platek k CiSténi - zejména panvicek a grilovacich desek - abrazivni &istici
syra. prostfedky, Cistice na trouby ani abrazivni pomdcky.

D> VloZte panviCky zpét do pfistroje a nechte syr roztavit. P¥ed prvnim pouZitim je nutno p¥istroj vy&istit a zahfat jednou bez

D> Nasledné trochu opepfete. potravin, aby se odstranily pfipadné zbytky z vyroby.
Podavejte s bilym chlebem. PFi prvnim zahFivéni miZe byt po krétkou dobu citit zapach, co? je

v8ak normaini a neni to na zdvadu. Zajistéte dostatecné vétrani.

1. VyCistéte panvicky v teplé vodeé s trochou prostiedku na myti nadobi
a poté je peclivé osuste.



2. Vyjimatelné grilovaci desky a desku z pfirodniho kamene vycistéte
v teplé vodé s trochou myciho prostiedku. Poté desky diikladné osuste,
nez je opét nasadite na spotiebi¢. Desky musi dosedat na prislusné
opérné pricky.

6 Panvicky a desky Ize myt i v mycce nadobi.

3. Prohlubné pro panvicky otfete mirné navihéenym mékkym hadrikem.

Nésledné prohlubné diikladné otfete do sucha.
4. Postavte pfistroj bez panvicek volné na rovny, Zaruvzdorny podklad.

rameno

zdpadka

D> Pokud chcete zafizeni nastavit ve slozeném stavu, sklopte jej
a zajistéte jej posunutim ramena pres dvé zapadky.

rameno

zapadka

D> Pokud chcete zafizenf postavit v rozlozeném stavu, stdhnéte rameno

ze zépadek a odklopte jej.

5. Sitovou zastréku zasurite do zasuvky. Vedte sitovy kabel tak, aby
nepfiSel do kontaktu s pristrojem.

6. Prepnutim kolébkového vypinace do polohy I pfistroj zapnéte.
Kontrolky provozu integrované v prepinacich sviti cervené
a signalizuji, Ze spotfebic topi.

7. Nechte pfistroj zapnuty asi 10 minut.

8. Pak pfistroj znovu vypnéte pieklopenim kolébkového vypinace
do polohy O. Integrované provozni kontrolky zhasnou.



9. Vytdhnéte sitovou zastrcku ze zasuvky a nechte pristroj ipiné
vychladnout.
B&hem této doby zajistéte, aby se nikdo nemohl nahodné dotknout
horkych ¢asti pfistroje.

10. Otfete povrch pfistroje, grilovaci desky a desky z pfirodniho kamene
jesté jednou mirné navihcenych hadfikem a poté utfete suchym
hadFikem.

PEistroj je nyni pFipraven k pouZitil
Pouziti

D> Pred pouzitim si prectéte také vsechny bezpecnostni pokyny, které
najdete v kapitole ,,PFed prvnim pouZitim".

f VYSTRAHA pFed pozarem/popélenim

+ Pristroj a panvicky se pfi pouzivani zahFivaji na velmi vysoké teploty.
Dbejte na to, aby se nikdo nedotykal horkych €asti pfistroje.
Pii pripravé raclette je potieba dohliZet zvIasté na déti.

+Horké panvicky chytejte pouze za rukojet.
+ NepouZivejte spotfebi¢ bez nasazenych grilovacich desek a desky

Z prirodniho kamene.

POKYN - vécné Skody

- Panvicky nepreplfiujte. Obsah zasunutych panvicek se nesmi dostat
do kontaktu s topnou spirlou.

- Nevracejte panvicky zpatky do pfistroje, dokud je jeSté horky. Jinak by
se mohly zbytky pokrmu pripéct a pak by se velmi téZko odstrafovaly.

+Na grilovacich deskach, na desce z pfirodniho kamene ani v panvi¢-
kdch nekrdjejte Zadné potraviny. PouZivejte pouze Zaruvzdorné
plastové nebo dievéné pribory, abyste zabranili poSkrabani nepfilna-
vého povrchu grilovacich desek a panvi.

Zapnuti a zahFivani pristroje
1. Postavte piistroj bez panvicek volné na rovny, Zaruvzdorny podklad.

Pfipadné pod néj polozte Zaruvzdornou, snadno Cistitelnou podlozku,
protoZe zpravidla se nelze vyhnout stfikancim tuku.

Informace o tom, jak spotfebic sloZit nebo rozloZit, najdete
v kapitole ,,Pfed prvnim pouzitim".
2. Sitovou zastrcku zasurite do zasuvky. Vedte sitovy kabel tak, aby
nepfiSel do kontaktu s pristrojem.

3. Pfepnutim kolébkového vypinace do polohy I pfistroj zapnéte.
Provozni kontrolky zabudované v kolébkovém vypinaci sviti Cervené
a oznamuji tak, Ze pristroj hi'eje. Pfistroj nema Zadny requlator teploty.
ﬂ Obé Casti spotiebice mlZete zapinat a vypinat také samostatné.

4. Nechte pristroj 20 minut nahfivat, aby dosahl provozni teploty.
Nyni mUZete zaCit s pripravou raclette.



Priprava pokrmu

1. Napliite desky pfipravenymi pfisadami a poté je zasufite do prohlubni
pod deskami.
Aby se nic nepripalilo: V pfipadé potfeby dejte na panvicky trochu
tuku.
Neplfite panvicky pfiliS vysoko - pfisady se nesmi dostat do kontaktu
s topnou spirdlou! Zasunutou panvicku je potfeba mit neustale
na ocich.

2. Jakmile dosdhnete poZadovaného stupné propeceni, vytahnéte
panvicky z prohlubni a pomoci plastovych nebo dfevénych Skrabek
(nejsou soucdsti balenf) presurite obsah panvicek na talit.

3. Nechcete-li panvicky ihned znovu naplnit, poloZte je na vhodnou,
Zaruvzdornou podlozku. V Zadném pripadé nezasouvejte prazdné
panvicky zpatky do horkého zafizeni!

Pokud b&hem pfipravy raclette délate delSi prestavky, doporu-
¢ujeme - pokud nepouZivate soucasné grilovaci desky a desku
z pfirodniho kamene - spotfebi¢ béhem nich vypnout a v pfipadé

potfeby znovu zapnout, aby nedochazelo k nadmérnému zahfivani,

a tim ke zbytecné spotfebé energie.

Grilovani

Kromé raclette miZete na grilovacich deskach a desce z pfirodniho
kamene pfipravovat také suroviny, jako je maso, ryby nebo zelenina.
Dodrzujte nasledujici pokyny:
D> MraZené prisady nechte pred grilovanim vZdy nejprve rozmrznout!
D> Je-li to na misté, nakréjejte prisady na stejné velkd sousta.
D> Grilovaci desky po rozehiati v pripadé potfeby lehce potrete
vhodnym olejem.
Desku z prirodniho kamene neni tfeba olejovat.

Vypnuti po pouziti
1. Po pouZiti vypnéte p¥istroj prepnutim kolébkovych vypinacl do
polohy O. Zabudovand kontrolka provozu zhasne.
2. Wytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky.

3. Nez zacnete pristroj §istit, nechte jej GpIné vychladnout tak, jak je
popsano v kapitole ,,CiSténf a uchovavani*.



Cisténi a uchovavani

Zavada/reseni

VYSTRAHA - Nebezpeti ohroZent Zivota v dlisledku trazu Vjrobek nefunguje.

elektrickym proudem
- NeZ zacnete pristroj Cistit, vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

- Nikdy neponofujte pristroj, sitovy kabel a sitovou zastréku do vody,
protoZe hrozi nebezpedi drazu elektrickym proudem. Chraiite viechny
dily také pfed kapajici a stikajici vodou.

- Je sitova zastrcka spravné zasunutd v zasuvce?
- Je kolébkovy vypina v poloze I?
- Nenf pfistroj pfehraty? Teplotni pojistka se

spustila a pristroj se vypnul. V Zadném pripadé
se nepokousejte pristroj opét uvést do provozu!
Obratte se na odborny servis.

POKYN - vécné Skody Ingredience se

- Aby nedoglo k podkozeni nepfilnavého povrchu, nepouzivejte k cisteni | a grilovacich
grilovacich desek a pfirodniho kamene Zadné abrazivni Cistici deskach nebo na

prostfedky, Cistice na trouby ani abrazivni pomUcky. desce z prirodniho
- . . — kamene prichyta-
1. Pfed vyjmutim grilovacich desek a desky z pfirodniho kamene vaji/pFipalujf,

- Desky potfete trochou tuku nebo jedlého oleje.

ze spotFebice kvili ¢isténi nechte spotfebic zcela vychladnout.

2. Pripadné pripecené zbytky pokrmt nechte odmoit.

3. Desky a panvicky umyijte v teplé vodé s trochou prostiedku na myti
nadobi. VSechny umyté ¢asti poté diikladné utrete.

Panvicky a desky Ize myt i v myCce nddobi.

4.Drzaky panvicek a kryt otfete mirné navihéenym mékkym hadfikem.
Vse dilkladné znovu otfete suchym hadrikem.

5. Umistéte vSechny desky zpét na vzpéry.

6. Pristroj s veSkerymi ¢astmi p¥islusenstvi uchovévejte pokud mozno
v jeho origindInim obalu, abyste jej chranili pfed poSkozenim.

7. Pfistroj uchovavejte na suchém misté, na kterém bude chranény pied
vlhkem a vysokymi teplotami.

n



Model:
Cislo vyrobku:
Sitové napéti:
Vykon:
T¥ida ochrany:
Okolni teplota:

Vyrobce:

Technické parametry

KG2421
689 393

230 V/~, 50-60 Hz
1200 W

| ©

+10 a2 +40 °C

GRENDS GmbH, Stahltwiete 23,
22761 Hamburg, Germany (Némecko)

Za (celem vylepSovani vyrobku si vyhrazujeme pravo technickych

a vzhledovych zmén.

C€

Likvidace

Vyrobek a jeho obal byly zhotoveny z cennych recyklovatelnych
materidlQ. Recyklace sniZuje mnoZstvi odpadu a chranf Zivotni prostredi.

Obal roztfidte a zlikvidujte. VyuZijte mistnich mozZnosti ke sbéru papiru,
lepenky a lehkych obal.

Pfistroje oznacené timto symbolem se nesmi vyhazovat
do domovniho odpadu!

Staré pristroje jste ze zékona povinni likvidovat samostatné,
oddélené od domovniho odpadu. Elektricka zafizeni obsahuji nebezpecné
latky. Ty mohou pfi neodborném skladovani a likvidaci Skodit zdravi a Zi-
votnimu prostredi. Informace o sbérnych mistech, na kterych bezplatné
pfijimajf staré pristroje, ziskate u obecni nebo méstské spravy.

Cislo vyrobku: 689 393

Vyrobce: GRENDS GmbH, Stahltwiete 23, 22761 Hamburg, Germany (Némecko)
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