Pekac z uslechtilé oceli

(es) Informace o vyrobku

Vazeni zakaznici,

Vas novy pekdc je zhotoven z uslechtilé oceli 18/10 a md zapouzdiené sendvicové dno, které
zajistuje optimalni pfenos tepla.

Poklicku Ize také pouZit samostatné jako panev ke grilovani a servirovani.

Pekac miiZete pouZivat na plynovych a elektrickych spordcich, a téZ na indukénich

a sklokeramickych varnych deskdch.

Je vhodny do trouby do max. 180 °C.

Véfime, Ze Vam bude tento vyrobek dlouho slouZit k Vasi spokojenosti a pfejeme Vam dobrou chut!

Vas tym Tchibo

Pouziti

VYSTRAHA pied popélenim/opaFenim/poZarem
Vi i \ - Hrnec a pokli¢ka jsou b&hem pouzivani horké! Dotykejte se hrnce, poklicky, ale i drzadel
pouze chiiapkou apod.!

+ Pokli¢ku zvedejte na obou strandch vzdy stejnomérné a pfitom ji drzte tak, aby Vas
nezasahla unikajici para. Drzadla jsou parou zahfivana na velmi vysokou teplotu -
v kazdém pfipadé pouZivejte kuchyfiské rukavice apod.!

+ Pokud poklicku pouzivate jako grilovaci panev, nesmi se spodni dil pekace nasadit jako
poklicka. NebezpeCi opafeni kapajici zkondenzovanou vodou!

- Pfi pouZivani na plynovém sporaku dbejte na to, aby plameny nepresahovaly dno hrnce.

- Pokud budete hrnec nebo obracenou pokli¢ku pouzivat jako grilovaci panev k pecen,
smazeni nebo fritovani:
PFi zahFivani oleje nebo tuku nepokladejte na hrnec poklici.
Nenechavejte hrnec s horkym tukem nikdy bez dozoru!
Horky tuk se miZe velmi snadno vznitit. Hrozi nebezpeci poZarul

- Hofici tuk nikdy nehaste vodou. Hrozi nebezpeci vybuchu! Hofici tuk haste hasicim
pistrojem, ktery je vhodny k haseni hoficiho jedlého oleje a tuku.

POZOR na vécné Skody v dlsledku prehfati

- Hrnec nebo grilovaci panev nezahfivejte, pokud jsou prazdné, zabrarite dplnému vypa-
fenf tekutiny a hrnec ani pokli¢ku neumistujte do pecici trouby, pokud je nastavena na
teplotu vy$si nez 180 °C. Prehfati hrnce/poklicky mize k zabarveni materilu a trvalému
poskozeni hrnce/poklicky.
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Plisobenim vysokych teplot se miize tento pekdc - tak jako kazdé jiné nadobi z uSlechtilé
oceli - zbarvit. Nejedna se pfitom o vadu materidlu a nijak to nesnizuje kvalitu ani funkci
hrnce.

- Pred pouZitim dbejte na to, aby dno hrnce a varna deska byly isté.

- Privafeni budete Setfit energif, kdyZ zvolite plotynku odpovidajici prdméru dna hrnce.
Jakmile hrnec dosdhne spravné teploty, miZete sporak nastavit na nizsi stupe.

- Indukéni varnou z6nu je nutno zvolit podle pridméru dna hrnce. Pokud je dno hrnce pfili§ malé
nebo hrnec nestoji uprostfed varné zény, nebude ji pfipadné rozpoznan. Podle typu indukénf
varné desky mtZe pripadné dojit k chybovému hlasen.

+ Pfi pouZivani hrnce na indukéni varné desce mohou vznikat nezvyklé zvuky, které maji svij
plvod v elektromagnetickych vlastnostech varné desky.

- PFivareni a CiSténi hrnce nepouZivejte Zadné ostré ani SpiCaté predméty, a to ani pfi silném zne-
¢isténi. Uvnitf hrnce pouZivejte vyhradné kuchyriské nacini ze dfeva nebo Zaruvzdorného plastu.
Kovové kuchyriské nacini zkracuje Zivotnost hrnce a miZe poskrabat jeho povrch. Pfimo v hrnci
také nic nekréjejte.

- Sil pfidavejte do horké vody jen za sou¢asného michani.
- PFiservirovani postavte horky hrnec vZdy na rovnou, Zaruvzdornou podloZku.
- V8echny pokyny platii pro poklicku, pokud ji pouZivate samostatné jako grilovaci panev.

Tipy k oSetrovani

+ Pfed prvnim pouzitim vyvarte hrnec a poklicku (grilovaci panev) vodou.

+ Po pouZiti hrnec a poklicku umyjte horkou vodou, prostiedkem na myti nadobi a mékkou houbou
apod.

+ Hrnec a pokli¢ka jsou vhodné také do mycky. Jejich Gidrzba je tedy obzvIast snadna.
NaSe doporucenf: Pouzivejte tekuté prostfedky na myti nadobi. Vyberte dsporny myci program
s nizkou teplotou. Ten Setfi hrnec a Zivotni prostiedi.

- K myti nepouzivejte abrazivni prostiedky, ocelovou vinu, prostfedky na myti nddobi v prasku ani
CistiCe na trouby.

- Po umyti hrnec a poklicku vzdy ihned utfete, aby se na nich nevytvofily skvrny.

Cislo vyrobku: Plnici mnoZstvi Primér dna
364 320 Pekac: ~T1 30x18cm
Grilovaci panev (poklicka): ~3 |

Cislo vyrobku najdete také na dné hrnce a na poklicce!

Pokud mate néjaké dotazy k vyrobku, miZete se na nds kdykoli s divérou obratit.
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