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Pristroj na vyrobu
mrazeného jogurtu




Vazeni zakaznici,

Vasi hosté budou nad$eni! Cerstvé vyrobeny mraZeny jogurt ozdobeny
nékolika kousky ovoce uzrdlymi na slunci se jemné rozplyva na jazyku,
je aromaticky a je vynikajici lehkou variantou ke zmrzliné.

Smés na mrazeny jogurt budete mit pFipravenou obratem ruky.

Zbytek uz za Vas zafidi VAs novy pfistroj na vyrobu mrazeného jogurtu
skoro sam. Staci jen pockat asi 30 minut - kdyZ je mrazici misa vychlazena -
a uz bude lahodny mrazeny jogurt na stole.

V tomto novém pfistroji na vyrobu mraZeného jogurtu mizZete vyrabét
také lahodnou zmrzlinu a sorbet.

VyzkouSejte nase recepty nebo nechte pracovat svou fantazii a vytvorte
své vlastni kreace!

Vvas tym Tchibo

‘Q www.tchibo.cz/navody
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pfiprava smési na mrazeny jogurt

K tomuto navodu

prvky. Presto si pozorné prectéte
bezpecnostni pokyny a pouZivejte
tento vyrobek pouze tak, jak je

popsano v tomto ndvodu, aby nedopa-
trenim nedoslo k zranéni nebo Skodam.

Tento symbol varuje
pfed nebezpecim Urazu

elektrickym proudem.

Takto jsou oznaceny
doplfujici informace.

Uschovejte si tento ndvod pro pozdéjsi
potrebu.

Pri pfedavani vyrobku predejte
soucasné s nim i tento navod.

Symboly uvedené v tomto ndvodu:

Tento symbol varuje pred
nebezpelim poranéni.

Upozornéni NEBEZPECI varuje

pfed moZnym téZkym poranénim

a ohroZenim Zivota.

Upozornéni VYSTRAHA varuje

pred poranénim a znacnymi vécnymi
Skodami.

Upozornéni POZOR varuje pred
lehkym poranénim nebo poskozenim.



Bezpecnostni pokyny A

Ucel pouziti

Pfistroj na vyrobu mrazeného jogurtu
je urcen k vyrobé mrazeného jogurtu,
ale také zmrzliny a sorbetu.

Je koncipovan pro mnozstvi bézna

v domacnostech.

Neni vhodny k pouzivani v kuchynich
pro zaméstnance podnik( priimyslo-
vého a zivnostenského sektoru, v zemé-
délskych podnicich, v penzionech
poskytujicich ubytovani se snidani ani
pro hosty hotell, motelli a podobnych
zafizent, ani ke komercnim Gceldm.

NEBEZPECI pro d&ti a osoby

s omezenou schopnosti ovladani

pFistroju

- Tento pfistroj smi pouZivat déti starsi
8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo duSevnimi schop-
nostmi nebo nedostatkem zkuSenosti
a/nebo védomosti, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud jim bylo vy-
svétleno, jak se s pristrojem bezpe¢né
manipuluje a pokud pochopily, jaka jim

pfi pouzivani pfistroje hrozi nebezpedi.

- Déti si nesmi s pristrojem hrat.
Pristroj a sitovy kabel uchovavejte
mimo dosah déti do 8 let.

- Cidt&ni pFistroje nesmi provadét déti,
s vyjimkou pripadu, Ze jsou starsi 8 let
a jsou béhem Cisténi pod dozorem.
PFistroj nevyzaduje Zadnou ddrzbu.

- Obalovy material se nesmi dostat
do rukou détem. Mimo jiné hrozi
i nebezpeci uduseni!

- Sitovy kabel nenechavejte viset
z pracovni plochy doll, aby za néj
malé déti nemohly pristroj na vyrobu
mrazeného jogurtu strhnout dold.
Hrozi nebezpeci poranéni!

- Uchovavejte pristroj mimo dosah déti.

NEBEZPECI drazu elektrickym
proudem

« Pfistroj neuvadéjte do provozu, pokud
je pristroj sam nebo jeho sitovy kabel
viditelné poSkozeny nebo pristroj pfed
uvedenim do provozu spadl na zem.

- Neprovadéjte na vyrobku Zzadné zmény.
Ani vyménu sitového kabelu nesmite
provadét svépomoci. Pripadné opravy
pristroje nebo sitového kabelu nechte
provadét jen v odborném servisu nebo
v servisnim centru. Neodbornymi opra-
vami se uzivatel vystavuje znacnym
rizik(im.

- PFistroj pripojujte pouze do zasuvky
instalované podle predpist, jejiz sitové
napéti odpovida technickym parame-
trlim na typovém Stitku.

- Vytahnéte sitovou zastrcku ze
zasuvky, ...

.. pokud dojde k poruse,

.. kdyZ pfistroj na vyrobu mrazeného
jogurtu nepouZivate,

.. nez zaCnete skladat nebo rozkladat
¢asti prisluSenstvi,

.. nez zaCnete pristroj na vyrobu
mrazeného jogurtu Cistit.

Pritom vZdy tahejte primo za sitovou

zastrcku, nikoliv za kabel.



- Zasuvka musi byt dobfe pfistupna,
abyste v pripadé potreby mohli sitovou
zastrcku rychle vytahnout. Sitovy
kabel pokladejte tak, aby o néj nemohl
nikdo zakopnout.

- Sitovy kabel nesmi byt zalomeny ani
priskripnuty. UdrZujte jej v bezpecné
vzddlenosti od horkych povrchii a
ostrych hran.

- Kdy?Z je pfistroj na vyrobu mrazeného
jogurtu v provozu, nikdy jej nenecha-
vejte bez dozoru.

- PFistroj se nesmi uvadét do provozu
spinacimi hodinami ani oddélenym
systémem dalkového ovladani.

- Hnaci jednotka, sitovy kabel, sitovd
zastrCka a mrazici misa se nikdy nesmi
ponorovat do vody ani jinych kapalin.
Pistroj chranite také pied vihkem
a kapajici a stFikajici vodou.

- PFistroj pouZivejte jen v suchych
vnitfnich prostorach. Nestavte jej
do bezprostFedni blizkosti nadob
napinénych vodou (napf. diezu).

VYSTRAHA pred poranénim

- Vlasy a odév méjte v dostatecné vzda-
lenosti od tocici se michaci lopatky.

-V Zadném pripadé nesahejte do toCici
se michaci lopatky. Nestrkejte do tocici
se michaci lopatky Zadné stérky ani
jiné kuchyfské nacini.

VYSTRAHA pied omrzlinami

- Dotykejte se zmrazené mrazici misy
pouze zvenku, abyste zabranili tvorbé
omrzlin.

VYSTRAHA pred poskozenim zdravi

v disledku nedostatecné hygieny

- Bezpodmine¢né dbejte vystrah pred
riziky ohrozeni zdravi v kapitole
.DileZité hygienické pokyny".

POZOR na vécné Skody

- Kdyz budete mrazici misu vkladat do
mraznicky, musi byt UpIné sucha.

- Davejte pozor, abyste mrazici misu
neposkodili napfiklad propichnutim
nebo zahfatim na teplotu vyssi nez
40 °C.

- K vyjimani hotového mrazeného
jogurtu nepouzivejte Zadné tvrdé ani
Spicaté predméty (napf. kovové IZicky).
Tyto pfedméty by mohly poSkodit vni-
tfek mrazici misy. PouZivejte vyhradné
gumove, silikonové nebo drevéné
stérky nebo Zice.

- Pokud by z mrazici misy vytékala chla-
dici kapalina, nesmi se uz pfistroj na
vyrobu mrazeného jogurtu pouzivat a
je nutno jej dat zlikvidovat. K tomuto
Ucelu si prectéte také kapitolu , Likvi-
dace". Chladici prostredek neni jedo-
vaty, ale neni vhodny ke konzumaci.

- Pfistroj na vyrobu mrazeného jogurtu
postavte na pevny, rovny a suchy
podklad.



« Pfistroj na vyrobu mrazeného jogurtu
udrzujte v dostatecné vzdalenosti od
tepelnych zdroj.

« Pfistroj na vyrobu mrazeného jogurtu
nejdriv zapnéte a az potom nalijte do
béZiciho pristroje pfipravenou hmotu
na mrazeny joqurt. PFistroj béhem
pfipravy mrazeného jogurtu nevypi-
nejte a opétovné nezapinejte. Hmota
na mrazeny jogurt by jinak pfimrzla
k mrazici mise, a tim by zablokovala
michaci lopatku.

- KdyZ hmota na mrazeny jogurt prilis
ztuhne, automaticky se zméni smér
otaCeni michaci lopatky. Jedna se

0 ochrannou funkci, ktera zabranuje
prehiivani motoru. Pokud dochazi ke
stalé zméné sméru otaceni, pristroj
vypnéte.

- Motor se automaticky vypne, kdyz se
prehieje. V takovém pripadé pfistroj
vypnéte, vytahnéte sitovou zastrcku
ze zasuvky a nechte hnaci jednotku
vychladnout (minimalné 15 minut).

« Pfistroj na vyrobu mrazeného jogurtu
pouZzivejte vyhradné s originalnim
prisluSenstvim.

- V8echny &asti pristroje na vyrobu
mrazeného jogurtu Cistéte vyhradné
ruéné. Do mycky jsou vhodné pouze
michaci lopatka, spojovaci dil a viko
(bez hnaci jednotky). Mrazici misu
neponorujte ani do vody.

- Mrazici misu nechte pred Cisténim

tak dlouho stét, dokud se neohieje na
pokojovou teplotu.

- K CiSténi nepouzivejte abrazivni ani

leptavé prostiedky, tvrdé kartace
apod.

- Mrazici misu plite hmotou na mrazeny

jogurt maximalné ke znaCce MAX

(cca 600 ml). Pfi mrazeni se hmota
vypracovava nahoru a proto potiebuje
vic mista.

- Neni mozné zcela vylouCit, Ze nékteré

laky, plasty nebo prostiedky k oSetro-
vani nabytku nenarusi a nezmékgi
protiskluzové noziCky vyrobku.
Abyste zabranili nepfijemnym stopam
na nabytku, polozte proto v pfipadé
potfeby pod vyrobek neklouzavou
podlozku.



DuleZité hygienické pokyny

Hlavné pfi pfipravé zmrzliny se syro-
vymi vejci dbejte bezpodminecné
ndsledujicich pokynu:

Zmrzlina je idedIni Zivnou pddou pro
salmonely. Proto je tfeba pfi pFipravé
zmrzliny dodrZovat zvIastni hygienické
predpisy.

Hlavnim zdrojem pro salmonely ve
zmrzling jsou syrové vejce. Cerstva
syrova vejce €asto obsahuji jen velmi
nepatrné mnozstvi salmonel. Salmo-
nely se v§8ak mohou pfi delSim usklad-
néni nebo nedostatec¢ném chlazeni
razantné mnozit.

Salmonely se mohou mnoZit i v pfipra-
vené zmrzlinové smési nebo v tajici
zmrzliné. Salmonely se neznici ani pfi
hlubokém zmrazeni.

Pro bezstarostny poZitek ze zmrzliny
byste proto méli bezpodminecné
dodrZovat nasledujici hygienické
pokyny:

+ Pro lidi s oslabenym imunitnim
systémem (napf. pro malé déti,
star$i nebo nemocné lidi) byste
méli pripravovat zmrzlinu podle
receptl bez syrovych vajec.

Pro recepty na pfipravu zmrzliny
se syrovymi vejci pouzivejte vzdy
Cerstvd vejce, skladovand v led-
nicce.

Pri pFipravé dbejte na absolutni
Cistotu veSkerého pracovniho
naradi.

Pripravenou zmrzlinovou smés
dejte ihned do ledni¢ky a uchova-
vejte ji tam nejdéle 24 hodin.

Hotovou zmrzlinu byste méli ihned
spotfebovat. Zmrzlinu z Cerstvych
pfisad mizZete uchovdvat v mraz-
ni¢ce pfi teploté -18 °C maximalné
1tyden.

Tajici nebo rozpusténa zmrzlina

se nesmi v zadném pripadé znovu
zmrazovat.

Po kaZdé pfipravé pfistroj na
vyrobu mraZzeného jogurtu a
veSkeré pracovni naradi poradné
vycistéte.



Prehled (rozsah dodavky)

vypinat

sitovy kabel
hnaci jednotka

=
viko
plnici otvor
spojovaci dil
michaci lopatka
mrazici misa




Pfed pouzitim / éiSténi

> Pred prvnim pouZitim je nutno
pFistroj na vyrobu mrazeného
jogurtu nejdriv ddkladné vycistit.
> Pristroj na vyrobu mrazeného
jogurtu k ¢isténi Uplné rozloZte.
RozloZeni pFistroje na vyrobu
mrazZeného jogurtu

D> Pokud je sitovd zéstréka v zdsuvce,
tak ji z ni vytahnéte.

1. Odejméte viko tak, Ze jim budete
otacet proti sméru hodinovych
rucicek a pak jej vyjmete z drazky.

T
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2. Vytdhnéte michaci lopatku se
spojovacim dilem z hnaci jednotky.

3. Michaci lopatku vytahnéte ze
spojovaciho dilu.

4. Stisknéte oba dva zaskakovaci
vystupky na spodni strané hnaci
jednotky smérem dovnitf a vyjméte
hnaci jednotku z vika.



Cisténi
POZOR na vécné Skody

« Hnaci jednotku a mrazici misu
neponorujte do vody ani jinych
kapalin.

D> Pokud je sitovd zastréka v zdsuvce,
tak ji z ni vytahnéte.

1. Otfete hnaci jednotku vihkym a
meékkym hadrikem.

2. Viko, michaci lopatku a spojovaci
dil dikladné umyjte v horké vodé
s prostfedkem na myti nddobi.
Potom vse opldchnéte horkou
vodou.

* NeZ zacnete mrazici misu
po kazdém pouZziti Cistit,
vzdy ji nejdfiv nechte ohtat
na pokojovou teplotu.

3. Mrazici misu zevnitr dikladné
vytfete a zvenku otFete teplou
vodou s teplotou maximalné
+40 °C a prostifedkem na myti
nadobi.

4., Potom vSechny dily pofadné utrete.

SloZeni pFistroje na vyrobu
mrazZeného jogurtu

1. Hnaci jednotku poloZte na viko
a pevné ji do néj zatlacte.
Hnaci jednotka slySitelné a citelné
zaskodi.

2. Do hnaci jednotky zastrcte
spojovaci dil a michaci lopatku.




3. PoloZte viko s hnaci jednotkou
na mrazici misu a otacejte jim
ve sméru chodu hodinovych
ruci¢ek, dokud slySitelné a citelné
nezaskoci.

Vyroba mrazeného joqurtu

+ Obzvlast dobrych vysledku
dosahnete, kdyZ bude dosta-
te¢né vychlazend nejen mra-
zici misa, ale i pfipravena smeés
na mrazeny jogurt. Tim se
zkrdti i doba pripravy.

* Hotovy mraZeny jogurt je
meékky a dobFe se nabirad
[Zi¢kou. Servirujte jej ihned
po pripravé.

Tak bude chutnat nejlépe.

« Mimochodem: KdyZ do mraze-
ného jogurtu pridate alkohol,
bude meékci.

1

12 hodin pfedem -
zchlazeni mrazici misy

Mrazici misa se musi minimalné
12 hodin pied kaZdou pripravou
zmrzliny chladit pfi teploté -18 °C
nebo nizsi.

POZOR na vécné Skody
« Kdyz budete mrazici misu vkladat

do mraznicky, musi byt GpIné sucha.

> Mrazici misu postavte zpfima a
rovné do mraznicky.

6 » Mrazici misa se vejde do pfi-
hradek mraznicky vysokych
minimalné 15 cm. Kdyz

nechate mrazici misu stat
v mrazni€ce pofdd, mdzete
si pfipravit zmrzlinu kdykoliv.



Minimalné 20 minut predem -
priprava smési na mrazeny jogurt

A VYSTRAHA pied porusenim
hygienickych predpist

« Pfi ptipravé mraZzeného jogurtu
dbejte na to, aby byly vSechny ¢asti
pristroje na vyrobu mrazeného
jogurtu a veSkeré pracovni naradi
absolutné Cisté.

V jednom pracovnim chodu miZete
pFipravit az 600 ml smési na mrazeny
jogurt.
1. Smés na mraZeny jogurt pripravte
podle receptu. V tomto ndvodu
k pouZiti jsou uvedeny 2 recepty.

2. Pripravenou smés na mrazeny
jogurt dejte ihned do lednicky a

uchovaveijte ji tam nejdéle 24 hodin.

Bezprostfedné pred pFipravou -
sloZeni pristroje na vyrobu mraze-
ného jogurtu

A VYSTRAHA pred omrzlinami

« Dotykejte se zmrazené mrazici misy
pouze zvenku.

> Mrazici misu vyjméte z mraznicky
az tésné pred vyrobou mrazeného
jogurtu. PFistroj na vyrobu mraze-
ného jogurtu slozte dohromady
podle popisu v pfedchozi kapitole.
Postupujte rychle, aby se mrazici
misa prilis moc neohtala.

Dulezité: Smés na mraZeny jogurt
zatim jeSté do mrazici misy nenapl-
nujte! V opaéném pripadé by hned
k nadobé primrzla.

Vyroba mrazeného jogurtu

POZOR na vécné Skody

* Mrazici misu plite hmotou na
mrazeny jogurt maximalné ke
znacce MAX (cca 600 ml). Pri
mrazeni se hmota vypracovava
nahoru a proto potfebuje vic mista.

+ KdyZ je pFistroj na vyrobu mraze-
ného jogurtu v provozu, nikdy jej
nenechavejte bez dozoru. V z&-
vislosti na mnoZstvi, pfisadach
(napf. alkohol), smési apod. mGze
byt doba pfipravy zna¢né kratsf
a zmrzlina mazZe velmi ztuhnout,
takZe muZe zablokovat michaci
lopatku. V takovém pfipadé pfistroj
okamZité vypnéte.

« Pfistroj na vyrobu mrazeného
jogurtu nevypinejte a opétovné
nezapinejte. Smés na mrazeny
jogurt by jinak pfimrzla k mrazici
mise, a tim by zablokovala michacf
lopatku.

« KdyZ hmota na mraZeny jogurt
pFili§ ztuhne, automaticky se zménf
smér otaceni michaci lopatky.
Jednd se o ochrannou funkci,
kterd zabranuje prfehfivani motoru.
Pokud dochazi ke stalé zméné
sméru otaceni, pristroj vypnéte.




. Zastrcte sitovou zastréku do dobre
pFistupné zasuvky.

. PFistroj zapnéte stisknutim vypi-
nace.

. Pfipravenou a dobre vychlazenou

smés na mrazeny jogurt naplfite

plnicim otvorem do béZiciho pfi-

stroje na vyrobu mrazeného

jogurtu.

. PFistroj nechte michat asi 15 az
30 minut tak dlouho, dokud nebude
dosazeno pozadované konzistence.

« Pokud mrazeny jogurt ani po
40 minutdch nedosdhne poza-
dované tuhosti, postavte jej
do mraznicky na tak dlouho,
dokud dostatecné neztuhne.
Méjte vSak na paméti, Ze mra-
Zeny jogurt, ktery si vyrobite
sami, mUZe po néjaké dobé
ztuhnout vic, nez jste na to
zvykli u kupovaného mraze-
ného jogurtu.

« Pokud je smés na mrazeny
jogurt relativné tuha, mize se
viko pohyby michaci lopatky
na mise otacet o kousek sem
a tam. Pokud by se stalo, Ze by
pritom viko nékdy odskocilo,
opét jej prisSroubujte.

5. Pristroj na vyrobu mrazeného

jogurtu vypnéte stisknutim
vypinace.

6. Viko pootoCte o maly kousek a
odejméte ho smérem nahoru.

POZOR na vécné Skody

« K vyjimani hotového mrazeného
jogurtu nepouzivejte zadné tvrdé
ani Spicaté predméty (napr. kovové
[ZiCky). Tyto predméty by mohly
poskodit vnitfek mrazici misy.
PouZivejte vyhradné gumové,
silikonové nebo dfevéné stérky
nebo lZice.

7. Hotovy mraZeny jogurt vyjméte
stérkou.

8. PFistroj na vyrobu mrazeného
jogurtu ddkladné vycistéte podle
popisu v kapitole ,,Pfed pouZitim /
cisténi”.
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Tipy na vyrobu mrazeného jogurtu,
zmrzliny a sorbetu

Pomoci pFistroje na vyrobu mraze-
ného jogurtu je mozné vykouzlit
také lehké sorbety a zmrzlinu.

Pri pripravé sorbetu se nepouZziva
Slehacka, mléko ani jogurt. Misto
toho se pouZivaji ovocné stavy
nebo ovocné pyré, vino anebo také
Sampanské.

Zmrzlina se ¢asto vyrabi se syro-
vymi vejci. Abyste zabranili hygie-
nickym chybam, prectéte si prosim
pozorné kapitolu , DlleZité pokyny
k hygieng".

Ovocna zmrzlina a sorbet by se
méely ihned po dokonceni vyroby
vyjmout z pFistroje a naplnit do
vhodné ndadoby.

Tuto ndadobu postavte jesté

na néjakou dobu do mraznicky,
aby zmrzlina Uplné ztuhla.

Jesté lepSiho vysledku dosdhnete,
kdyz vSechny prisady pred napl-
nénim do ptistroje na vyrobu mra-
Zeného jogurtu pofadné promixu-
jete ru¢nim mixérem nebo
kuchyfskym robotem. Tim se zvysi
objem smési.

Cim vy33ije ve $lehatce podil tuku,
tim hutné&jsi a krémovéjsi bude
zmrzlina.

Mouckovy cukr se rozpousti [épe
nez krystalovy cukr.

Je dllezZité, abyste presné dodrzo-
vali dand mnozstvi cukru, protoze
kdyZ pouzijete pfilis malo cukru,
budou mrazeny jogurt, zmrzlina
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nebo sorbet hrudkovité, a kdyz
pouzijete prilis mnoho cukru, tak
neztuhnou.

Pokud chcete, aby byla zmrzlina
obzvlast krémova, doporucujeme
pouZit zmrzlinu v praSku. Krémo-
vého efektu pfi tani zmrzliny,
kterého diky zmrzliné v prasku
dosahnete, se dd jinak dosdhnout
pouze pridanim Zloutku, ktery vSak
do zmrzliny bez pasterizace mize
zanést salmonely.

Pouzitim zmrzliny v prasku je
mozné toto riziko obejit a pfesto
vyrobit krémovou zmrzlinu.

Lehkou a nizkokalorickou zmrzlinu
nebo mrazeny jogurt si mizZete
vyrobit také z nizkotu¢ného
jogurtu, podmasli, polotu¢ného
mléka, nizkotu¢ného tvarohu a
hodné Cerstvého ovoce. Takto vy-
robend zmrzlina sice nebude tak
krémova jako smetanova zmrzlina,
zato se vSak vyborné hodi pfi udr-
Zovani dobré postavy a pfedevsim
pak také u nizkokalorickych a nizko-
tucnych diet. K oslazeni zmrzliny
mUZete pouzit také med nebo
sladidlo.

Pokud chcete mit v pfipravované
zmrzliné pevné prisady jako jsou
napfiklad kousky ovoce, krokant
nebo kousky ¢okolady, pak se
doporucuje je do zmrzlinovace
pridat aZ kratce pred koncem
pfipravy zmrzliny. Tak z(stanou
vSechny kousky celé a nerozmac-
kaji se.



Alkohol zpomaluje proces chlazeni,
na coz byste méli pfi vyrobé s
alkoholickymi ndpoji vzdy myslet.
Alkohol pfidavejte vzdy jen

v malém mnoZzstvi a aZz tésné

pred koncem pripravy zmrzliny.

Ovocnd zmrzlina se Vam podaff
nejlépe, kdyZ k jeji pfipravé pouzi-
jete vyhradné zralé ovoce. Zralé
ovoce neni jen velmi sladké, ale
jeho dref se také optimalné hodi
ke zpracovdvani v pristroji na
vyrobu mrazeného jogurtu.

Pokud budete k pFipravé zmrzliny
pouzivat zavarené ovoce ze skle-
nice nebo z konzervy, musite jej
nejdriv nechat dobre odkapat, nez
z néj pfipravite pyré. Pokud chcete
pridat kousky ovoce vcelku,
posypte je trochou cukru, aby se

v nich b&hem procesu zchlazovani
nevytvorily krystalky ledu.
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+ U nékterych receptl je nutno pfi-

sady pred pripravou uvarit nebo
alespon zahrat (napft. pfi pfipravé
Cokoladové zmrzliny se musi ¢oko-
l[dda pfedem rozpustit). Pfipravte si
smés dostate¢né predem, aby byla
pred pripravou UpIné vychlazend
(na teplotu z lednice) a mohla
b&hem vyroby rozvijet svlj objem.
Pokud smés na mraZeny jogurt
nebudete ihned dal zpracovavat,
dobre ji promichejte, neZ ji budete
plnit do mrazici misy.

Pokud budete chtit smés b&hem
pripravy jesté prisladit, pouZijte
mouckovy cukr, med, sirup nebo
sladidlo, protoze krystalovy cukr,
hruby ani hnédy cukr by se uz
nerozpustily.



Recepty

Zakladni recept na mrazeny jogurt

4 porce

11 Feckého jogurtu

200 g cukru

1/2 limetky (vylisovana $tava)
Spetka soli

na zjemnéni podle chuti Slehacka
nebo Cerstvy syr

na dochucenfi citron nebo vanilka

. V8echny prisady ddme do misy

a michame je tak dlouho, dokud
se cukr Uplné nerozpusti.

. Hmotu ddme pfiblizné na 20 minut

zchladit do ledni¢ky a potom ji napl-
nime do pFistroje na vyrobu mraze-
ného jogurtu.

Mrazeny jogurt pred podavanim
ozdobime podle chuti Cerstvym
ovocem.

MraZeny jogurt s cookie dough

4 porce

250 g vanilkového jogurtu

120 g mékkého masla

90 g hnédého cukru

40 g bilého cukru

120 g mouky

2 IZicky vanilkového extraktu

na Spic¢ku noZe prasku do peciva
Spetka soli

100 g Cokoladovych kapek

. Maslo ddme do misy s bilym a

hnédym cukrem a vSechno vymi-
chdme do krémova.

. Pfimichame vanilkovy extrakt.
. Mouku, prasek do peciva, sll a

¢okolddové kapky si ddme do dalsi
misy a v§echno dobfe promichdme.

. Priddme hmotu z mdsla a cukru a

vSechno prohnéteme tak, aby se
vytvorilo tésto.

. Priddme vanilkovy jogurt a promi-

chame.

. Hmotu ddme pfiblizné na 20 minut

zchladit do lednic¢ky a potom ji napl-
nime do pfistroje na vyrobu mraze-
ného jogurtu.



Zavada / naprava

« Pristroj nefunguije. - Je sitova zastréka v zasuvce?

* Na mrazici mise se * Mrazici misu pfed vloZzenim do mraznicky vZdy
vytvorily krystalky dobfe utfete.
ledu.

« Mrazeny jogurt + Hmota na mraZeny jogurt zvétSuje svij objem
vytéka nahore a vystupuje nahoru. PFisté pouzijte méné hmoty
z plniciho otvoru ven.  na mraZeny jogurt.

«Mrazeny jogurt / * Byly mrazici misa a hmota na mrazeny jogurt
zmrzlina / sorbet dostatecné studené? Mrazici misu je nutno chladit

zUstavaji prilis tekuté.  minimalné 12 hodin v mrazni¢ce, hmotu minimalné
20 minut v chladniCce. Vyrobek, ktery jeSté neni
dostatecné zmrzly, pfipadné dejte jeSté na chvili
zmrazit do mraznicky.

« Pristroj se vypnul. + Je mozné, Ze se aktivovala ochrana proti pfehrati.
Vytdhnéte sitovou zastréku ze zdsuvky a pockejte,
dokud hnaci jednotka nevychladne - minimalné

15 minut.
+ Dochazi ke zméné + Jednad se o normalni ochrannou funkci proti pretizeni
sméru michani. motoru.

* Smér michani se stale -« Pfistroj vypnéte a nechte jej vychladnout. Pokud bude
méni. tfeba, nechte pristroj zkontrolovat v servisnim centru.
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Technické parametry

Model: 374 867

Sitové napéti: 220-240V ~50 Hz
Trida ochrany: Il [O]

Prikon: max.12 W
Maximalni plnici

mnoZzstvi: 600 ml

Objem: cca 1000 ml
Chladici

prostfedek: obsahuje karbamid

Okolni teplota: +10 az +40 °C

Made exclusively for:
Tchibo GmbH, Uberseering 18,

22297 Hamburg, Germany

www.tchibo.cz

Za Ucelem vylepSovani vyrobku

si vyhrazujeme prdvo technickych
a vzhledovych zmén.

Likvidace

Vyrobek a jeho obal byly vyrobeny
z cennych recyklovatelnych materild.
Recyklace sniZuje mnoZstvi odpadu a
chrdni zivotni prostredi.
Obal roztfidte a zlikvidujte. VyuZijte
mistnich moZnosti ke sbéru papiru,
lepenky a lehkych obald.

PFistroje oznacené timto sym-
E bolem se nesmi vyhazovat do
mmm domovniho odpadul!

Staré pfristroje jste ze zdkona povinni
likvidovat samostatné, oddélené

od domovniho odpadu. Informace

o sbérnych mistech, na kterych bez-
platné prijimaji staré pristroje, ziskate
u obecni nebo méstské spravy.



Zaruka

Zaruku poskytujeme v trvani 3 let od data prodeje.

Vv s

vyrobnimi postupy a podroben prisné
kontrole kvality. Zaru¢ujeme bezvadnou
kvalitu tohoto vyrobku.

B&hem zaruc¢ni doby bezplatné
odstranime veSkeré materidlové

a vyrobnfi vady. Pfedpokladem pro
poskytnuti zaruky je predloZeni
Uctenky z obchodu Tchibo nebo jed-
noho z prodejnich partnerd autorizo-
vanych spole¢nosti Tchibo. Tato zaruka
plati v rdmci EU, ve Svycarsku a

v Turecku. Pokud by se proti o¢ekavani
vyskytla zdvada, vyplite pFiloZzeny
servisni Sek a zasSlete jej spolu s kopii
Uctenky a peclivé zabalenym vyrobkem
do naseho servisniho centra Tchibo.

Servisni Sek

Pro bezplatné zaslani vyrobku do
opravy zavolejte prosim do naseho
zdkaznického servisu Tchibo nebo
vyrobek osobné odevzdejte v nejblizs{
pobocce Tchibo.

Zaruka se nevztahuje na Skody
zpUsobené neodbornou manipulaci, na
dily podléhajici rychlému opotfebeni
ani na spotiebni material. Tyto mizZete
objednat na uvedeném telefonnim
Cisle.

Opravy, na které se zaruka nevztahuje,
muZete nechat provést na vlastni
naklady v servisnim centru Tchibo.

Tato zdruka nijak neomezuje zakonna
zaruéni prava.

__________________________________________________ ><g

Pokud se nejedna
0 opravu ze zaruky*:
(prosim zasSkrtnéte)

Sek prosim vyplfite hlkovym pismem a odelete jej

spole¢né s vyrobkem.

Prijmeni, jméno

(] Zaslete mi prosim
neopraveny
vyrobek zpét.

Ulice a Cislo

(1 Zaslete mi prosim

PSC, misto

predbézny
rozpocCet ndkladd,
pokud vzniknou.

Zemé

*Pokud jiZz vyrobek neni

Tel. €. (pres den)

v zarucni dobé a nevzta-
huje se na néj zaruka,

hradite ndklady na zaslani{
vyrobku zpét.



Vyrobek bude opraven ve zminéném servisnim centru Tchibo.
Rychlé zpracovani a zaslani vyrobku zpét je zajisténo pouze
v pfipadé, Ze vyrobek zaslete pfimo na adresu servisniho centra.

Pokud potfebujete dalsi informace o vyrobku, chcete objednat prislusenstvi
nebo mate néjaké dotazy k provadéni servisu, zavolejte prosim do naseho
zakaznického servisu Tchibo. Pri dotazech uvadéjte vzdy Cislo vyrobku.

TCHIBO REPAIR CENTER
EURO REPAIR
Europa-Allee 77

54343 Fohren

NEMECKO

)

'ﬂ- 800 090 460

(zdarma)

pondéli - patek 8:00 - 20:00 hod.
sobota 8:00 -16:00 hod.
e-mail: service@tchibo.cz

Cislo vyrobku: 374 867

Servisni Sek

Sek prosim vyplfite hllkovym pismem a ode$lete jej spole¢né s vyrobkem.

Cislo vyrobku: 374 867

Chyba/vada

Datum prodeje Datum/podpis
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