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Vazeni zakaznici,
fritovani skoro bez tuku - jen horkym vzduchem! S touto novou horkovzdusnou fritézou pfipravite

Setrné a pouze s malym mnoZstvim tuku za par minut lahodné pokrmy - a zaroveii usetfite energii,
protoZe nemusite zapinat pecici troubu.

Pfejeme Vam dobrou chut!
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K tomuto navodu

Vyrobek je vybaven bezpecnostnimi prvky. Pfesto si pozorné prectéte bezpecnostni pokyny a pouzi-
vejte tento vyrobek pouze tak, jak je popsano v tomto ndvodu, aby nedopatienim nedoslo ke zranéni
nebo Skodam.

Uschovejte si tento ndvod pro pozdéjsi potrebu.
Pri pfedavani vyrobku s nim soucasné predejte i tento navod.

Symboly uvedené v tomto navodu:
Tento symbol varuje pfed nebezpecim Tento symbol varuje pfed nebezpecim
poranéni. poranéni elektrickym proudem.
Upozornéni NEBEZPECI varuje pfed moZnym tézkym poran&nim a ohroZenim Zivota.

Upozorn&ni VYSTRAHA varuje pied poranénim a zna&nymi vécnymi $kodami.
Upozornéni POZOR varuje pred lehkym poranénim nebo poSkozenim.

ﬁ Takto jsou oznaceny doplfiujici informace.



Bezpecnostni pokyny A

Ucel pouziti

+ Horkovzdu$na fritéza je vhodnd k tepelné
Upravé potravin. Je uréena pro mnozstvi b&Znd
v domdcnostech a neni vhodnd ke komerénim
Gceltm.

- Neni vhodnd k pouzivéani v kuchynich pro zamés-
tnance podnik{ priimyslového a Zivnostenského
sektoru, v zemédélskych podnicich, v penzionech
poskytujicich ubytovani se snidani nebo pro hos-
ty hotelli, motelli a podobnych zafizent, ani ke
komer¢nim Gceldm.

NEBEZPECI pro déti a osoby s omezenou

schopnosti ovladani pfistroji

- Obalovy material udrZujte mimo dosah déti.
Mimo jiné hrozi i nebezpeci uduseni!

- Tento pfistroj smi pouZivat déti starsi 8 let a oso-
by s omezenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a/nebo védomosti, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud jim bylo vysvétleno, jak
se s pristrojem bezpecné manipuluje a pokud
pochopily, jaka jim p¥i pouZivani pfistroje hrozi
nebezpeci.

Cisténi a (drzbu nesméjf provadét déti bez
dozoru. Déti si s pristrojem nesmi hrat.
Pristroj a jeho sitovy kabel se musi od zapnuti
az do Uplného vychladnuti pfistroje nachazet
mimo dosah déti mladsich 8 let.

- P¥istroj se velmi silné zahfivd. PouZivejte jej
mimo dosah déti.

- Sitovy kabel nenechévejte viset z pracovni
plochy dold, aby za néj malé déti nemohly
pristroj strhnout dol.

NEBEZPECI drazu elektrickym proudem

« PFistroj, sitovy kabel a sitovou zastréku nikdy
neponorujte do vody, protoze hrozi nebezpeci
Urazu elektrickym proudem. Chrafite p¥istroj
i pfed kapajici a stfikajici vodou.

- Pristroje se nedotykejte vihkyma rukama

a nepouZzivejte jej venku ani v mistnostech
s vysokou vihkosti vzduchu.

- Pristroj zapojujte pouze do zasuvky s ochrannym

kolikem, instalované podle predpis, jejiz sitové
napéti odpovida technickym parametr(im pri-
stroje.

+ Pokud bude nutné pouZit prodluZovaci kabel,

musi odpovidat minimdIné technickym para-
metrdim pistroje. Pri nakupu prodluZovaciho
kabelu si nechte poradit.

- Sitovou zdstréku vytahnéte ze zasuvky, ...

... pokud béhem provozu dojde k poruse,

... po pouZiti

... a neZ zacnete pristroj Cistit.

VZdy pfitom tahejte pfimo za zdstrcku, nikoli za
sitovy kabel.

- Zasuvka musi byt dobfe pFistupnd, aby z ni bylo

mozno v piipadé potieby sitovou zastréku rychle
vytdhnout.

- Sitovy kabel nesmite zalomit ani pFiskiipnout.

Chranite jej pred ostrymi hranami, olejem, hor-
kymi Castmi pfistroje nebo jinymi zdroji tepla.

- Pravidelné kontrolujte, jestli pristroj nebo sitovy

kabel nevykazuji Zadné Skody. PFistroj neuva-
déjte do provozu, pokud je on sém nebo sitovy
kabel viditelné poSkozen, nebo pokud pfistroj
spadl na zem.

- Neprovddéjte na vyrobku Zadné zmény.

Ani vyménu sitového kabelu nesmite provadét
svépomoci. Opravy na vyrobku nebo sitovém
kabelu nechte provadét v odborném servisu.
Neodbornymi opravami se uZivatel vystavuje
znaénym riziktim.



VYSTRAHA pred popalenim

-1 volné pristupné ¢asti pfistroje jsou pfi pouzi-
vani velmi horké.
Dbejte na to, aby se béhem pouzivani a ve fazi
ochlazovani (minimaIné 30 minut) nikdo nedotk|
horkych Césti pfistroje.
Pristroj nechte vychladnout, nez jej budete Cistit,
prenaset nebo uschovavat.

- Také hotové potraviny budou velmi horké.
Pfi jejich vyjimani bud'te opatrnil

- B&hem tepelné pfipravy potravin unikd z od-
vzdu$iovacich otvord para. UdrZujte ruce
i obli¢ej v dostatecné vzdalenosti od téchto
otvorli - hrozi nebezpeci opareni! PFi otevirani
pfistroje davejte pozor na unikajici paru.

- Do jesté horkého koSiku nenalévejte vodu.

Hrozi nebezpeCi opafeni vystupujici vodni parou.

VYSTRAHA pied poZérem
- Zapnuty pfistroj nikdy nenechavejte bez dozoru.

+ Pristroj se nesmi uvadét do provozu spinacimi
hodinami ani oddélenym systémem dalkového
ovladani.

- B&hem provozu ani ve fazi chladnuti nikdy
nezakryvejte vétraci a odvzdustiovaci otvory.

- Zabrafite nebezpedi poZaru nebo seskvarent:
Kdyz budete pristroj pouzivat, postavte jej na
volnou plochu. V Zadném piipadé jej nestavte
ke zdi, do rohu, do blizkosti zaclon ani podob-
nych prekazek. Vzdalenost od zdi, ndbytku
apod. (na strandch a nad pfistrojem) by méla
byt vZdy min.10 cm.

Pristroj stavte do dostatecné vzdalenosti od
vznétlivych materiald a nezakryvejte jej.

- Pred pouZitim zcela odvifite sitovy kabel.
Dbejte na to, aby odvinuty sitovy kabel leZel
(pIné volné a dostatecné daleko od pfistroje.

- Nikdy pfistroj neuvadéjte do provozu bez
vloZeného kosiku a sitka.

- Pokrm vkladejte vZdy na sitko, nikdy ne pfimo

do kosSiku. V opacném pripadé nemdiize horky
vzduch optimalné cirkulovat.

+ KoSik neprepliiujte. Dbejte na znacku MAX!

Nesmi dojit k pfimému kontaktu mezi pfipra-
vovanymi pokrmy a topnymi ¢lanky.

+ Nikdy nelijte do kosiku olej, protoZe by mohlo

dojit k jeho vzniceni.

- Nikdy v pfistroji neohfivejte zabalené potraviny.
- Pokud by z pristroje vychéazel tmavy kouf, ihned

pfistroj vypnéte a vytahnéte sitovou zastrcku
ze zasuvky. Pockejte, dokud kouf neprestane
unikat, a potom z pristroje vytahnéte kosik.

Pamatujte: Svétly kour je zpravidla neSkodny.

POZOR na vécné Skody
« K vyjmuti pripravovanych potravin pouZzivejte

pouze dfevéné nebo plastové Zaruvzdorné
kuchyniské nacini, abyste neposkrabali nepfil-
navou vrstvu koSiku a sitka.

- K ¢isténi koSiku a sitka nepouZivejte v Zadném

pripadé abrazivni Cistici prostiedky, Cistici
prostfedky na trouby ani pomticky zptsobujici
poskrabdni. Mohli byste poskodit nepfilnavou
vrstvu.

« Pristroj vZdy stavte na stabilni, vodorovny

a Zaruvzdorny podklad.

+Nelze zcela vyloudit, Ze nékteré laky, plasty

nebo prostfedky na oSetfovani nabytku nena-
rusi nebo nezmékéi material protiskluzovych
noZicek vyrobku.

PoloZte proto v pfipadé potfeby pod pfistroj
protiskluzovou podlozku.



Bezpecnostni prvky

- Pfistroj je vybaven kontaktnim spinatem umfs-
ténym uvnit¥ pristroje, ktery pfi vyjmuti koSiku
automaticky odpoji privod tepla a pfi zasunuti
koSiku jej opét zapne. Bez vsazeného koSiku
piistroj nefunguje.

- Pristroj je vybaven pojistkou proti prehfivani.

Ta automaticky prerusi funkci p¥istroje v pfipa-
dé, Ze vypadne integrovana kontrola teploty.
V takovém pfipadé se pfistroj nesmi znovu uva-
dét do provozu. Vytahnéte zastrcku ze zasuvky,
nechte pfistroj vychladnout a obratte se k opra-
vé na zakaznicky servis nebo do specializované
opravny.

+ Pristroj je vybaven povrchem Cool-Touch, a proto
neni béhem provozu vné pfili§ horky a p¥i doteku
nehrozi nebezpedi popaleni.

Heslo ,,akrylamid”

Akrylamidy se vytvareji pfi silném zahfivani

(peceni, smazeni, fritovani, opékani atd.), a to

predevsim v potravinach obsahujicich Skrob.

V jaké formé je akrylamid Skodlivy pro lidsky

organismus, nelze jesté s urcitosti fict.

Z preventivnich divodd by se potraviny nemély

dlouho tepelné zpracovévat, protoZe pfilis silné

zhnédnuti mGZe také zplsobovat vyssi zatiZeni.

Plati zasada: ,Dozlatova opecené je lepSi nez spa-

lené". ProtoZe vyzkum v dobé sestavovani tohoto

navodu k pouZziti pokracuje dal, sledujte prosim

k tomuto tématu zpravy v tisku.

Také na internetu najdete velké mnoZstvi infor-

maci.

Symboly na pristroji
Tento symbol varuje pfed horkymi
povrchy (uvnitr) a unikajici horkou
parou (vétraci otvory na zadni strang).
Likvidace

Vyrobek a jeho obal byly zhotoveny z cennych
recyklovatelnych materiald. Recyklace snizuje
mnoZstvi odpadu a chrani Zivotni prostredi.

Obal roztfidte a zlikvidujte. VyuZijte mistnich
moznosti ke shéru papiru, lepenky a lehkych

oball.
ﬁ PFistroje oznaCené timto symbolem se
nesmi vyhazovat do domovniho odpadul!
mmmm Staré pristroje jste ze zdkona povinni
likvidovat oddélené od domovniho odpadu.
Elektrickd zafizeni obsahuji nebezpecné Iatky.
Tyto mohou pfi neodborném skladovani a likvida-
ci Skodit zdravi a Zivotnimu prostfedi. Informace
o shérnych mistech, na kterych bezplatné pfi-
jimaji staré pfistroje, ziskate u obecni nebo
méstské spravy.



Prehled (rozsah dodavky)

Symbol na pFistroji
Unikajici horka péra!

displej s tlacitky funkci

vyjimatelné sitko

odnimatelné \
silikonové \
A\

zapustky

znacka MAX

protiskluzové nozicky

ohfivaci prostor

rukojet
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Volba programu tepelné Gpravy: = program k tepelné Gpravé
zmacknéte tolikrat, neZ bude blikat poZa- .BBQ"

dovany program tepelné dpravy a na
displeji se zobrazi prednastavené hodnoty

Vyvolani reZzimu nastaveni teploty /
doby tepelné tpravy:
stisknéte 1x pro rezim nastaveni teploty
stisknéte 2x pro rezim nastaveni doby

program k tepelné Gpravé
kufeci stehna/kFidélka"

program k tepelné Gpravé
.morské plody”

program k tepelné (pravé

L Steak”
tepelné dpravy o
A . program k tepelné upravé

ve zvoleném reZimu nastavenf: Kol4E"

zvySeni teploty / prodlouZeni doby
tepelné Gpravy :
. . .Zelenina”
ve zvoleném rezimu nastaveni: .
snizenf teploty / zkraceni doby tepelné program k tepelné Uprave
Gpravy Jryba

program k tepelné Upravé
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Pred prvnim pouzitim

Vybaleni a iSténi

NEBEZPECI pro déti -
ohroZeni Zivota udusenim/spolknutim
- Obalové materidly se nesméji dostat do rukou
détem. OkamZité je zlikvidujte.
NEBEZPECi ohroZen Zivota elektrickym
proudem
- NeZ zacnete pristroj Cistit, vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky.
- Pfistroj nesmf{ byt vystaven vihkosti. Chrafite
pistroj i pred kapajici a stfikajici vodou.
POZOR na vécné Skody
- K CiSténi pfistroje nepouzivejte Ziraviny ani
agresivni nebo abrazivnf Cistici prostredky.

1. Odstrante veskery obalovy material.

2. Odstrafite z pfistroje vSechny etikety
a nalepky.

3. Kosik vytahnéte za rukojet pres lehky odpor
Z pristroje.

4. OtFete plast zevniti i zvenku navihéenym
hadfikem. Nasledné pristroj peclivé utfete.

5. PeClivé omyjte kosik a vyjimatelné sitko
teplou vodou, b&Znym mycim prostfedkem
a mékkou houbickou.
Kosik a vyjimatelné sitko nejsou vhodné do
mycky nadobi.

Dbejte na to, aby se neztratily odnimatelné
silikonové zapustky umisténé pod sitkem!

6. NeZ pristroj opét sestavite dohromady a uve-
dete do provozu, jak je popsano niZe, viechny
¢asti porddné utfete. Nesmi byt vinké.

Pfed prvnim pouZitim spolu s potravinami

se musf nechat vyCistény pristroj na 10 mi-
nut pfi teploté 200 °C ,vypdlit”, aby se odstranily
pripadné zbytky z vyroby.

Uvedeni do provozu (bez obsahu)

Tento pristroj je navrzen tak, Ze frituje pouze
pomoci horkého vzduchu, bez pridavku oleje
nebo jiného tuku.

Proto nedavejte olej, tuk ani jiné tekutiny
do koSiku!

c VYSTRAHA pfed pozarem

- Sitovou zastréku zasunite do zasuvky, aZ kdyZ
bude pfistroj kompletné sloZeny.

- Neumistujte pFistroj pod zavésné skfifiky, do
blizkosti hoFlavych pfedmétl ani pfimo ke zdi
nebo do rohu. Dbejte na to, aby sitovy kabel
nevisel dol z pracovni plochy.

- UdrZujte vétraci a odvzduSiovaci otvory
pristroje volné. Na pfistroj nic nepokladejte.
- Pfistroj nikdy nepouZivejte bez ko$iku a vsa-

zeného sitka.

2 Pfi prvnim zahfivani miZe byt po krétkou
dobu citit zépach, coZ v3ak neni zdvada.

Zajistéte dostatecné vétrani.



1. Postavte pfistroj na rovnou, stabilni,
Zaruvzdornou a neklouzavou plochu.
2. Sitko vloZte do koSiku. Malé silikonové
zapustky musi byt sprdvné umistény

pod koSikem.

3. Kosik zasufite do pfistroje az na doraz. KoSik
musf slySitelné i citelné zaskocit, aby doslo
ke stlaceni kontaktniho spinace v plasti.
Jinak nebude moZné piistroj zapnout.

4. Sitovy kabel zcela vymotejte a sitovou zé-
strcku zasunte do dobfe pfistupné zasuvky
s ochrannym kolikem.

Displej se kratce rozsviti a opét zhasne. Poté se
ozve jeden signdini ton a pouze kontrolka na
tlagitku ") bude svitit. Pfistroj se nachazi

v pohotovostnim rezimu.

Pi kaZzdém stlaCen tladitka se ozve
signalni tén.
5. Pripadné aktivujte pfistroj kratkym stisknu-
tim tlatitka "%:
Kontrolka tlacitka ") blika, zatimco viechny
symboly v€etné teploty a doby tepelné lipravy
neprerusované sviti. Pfednastavené hodnoty
jsou 200 °C a 15 minut.
6. Stiskndte 2x kratce tlacitko &4, abyste
pfepnuli nejprve do reZimu nastaveni teploty
a poté pfimo do rezimu nastaveni doby
tepelné dpravy.

Béhem piislusného rezimu nastaveni blikd
ukazatel teploty, resp. doby tepelné tipravy,
priblizné 4 sekundy. Nyni miZete nastavit teplotu
od 80 °C do 200 °C (v krocich po 5 °C) a dobu
tepelné dpravy od 0 do 60 minut (v krocich po
1 minuté).
Pokud po tuto dobu nedojde k Zddnému nastaveni
pomoci tladitek + nebo —, reZim nastaveni se
automaticky ukonci a pfistroj se vrati zpét do
trvalého zobrazeni. Pfipadné opét kratce stisknéte
tlatitko 84, abyste se op&tovné dostali do rezimu
nastaveni.

7.V pripadé blikajiciho ukazatele doby tepelné
Upravy stisknéte tlacitko — tolikrat, prip. jej
drte stisknuté, dokud se na displeji nezo-
brazi 10 .

Doba tepelné dpravy je nyni zkracend na
10 minut.

8. Ke spusténi tepelné Gpravy s prazdnym
kosikem stisknéte tlacitko ") jesté jednou.
Kontrolka na tlagitku "% nynf sviti nepferu-
Sované. Na displeji se rozsviti ukazatele pro
,ZahFivani" & a  Vétrani* $}. PFistroj se
zahfiva.

Jakmile pistroj dosdhne zvolené teploty,

ukazatel & zhasne.

Aby byla teplota udrZovana, pristroj se ¢as

od ¢asu spusti a ukazatel &% se opét rozsviti.

Ukazatel doby tepelné dpravy nyni odpogitava

¢as a zbyvajici doba je zobrazena na displeji.
Po uplynuti nastavené doby tepelné Gpravy zazni
6 signalnich tond a na ukazateli teploty a doby
tepelné Gpravy blikd OO minut.
PFistroj se poté automaticky prepne do pohoto-
vostniho rezimu. NepFeruSované pak sviti pouze
kontrolka tlatitka "%, ostatni ukazatele na
displeji zhasnou.

9. Vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.
10. Nechte pfistroj vychladnout.

Tip: Pro rychlé vychladnuti vytdhnéte koSik
z pristroje a postavte ho na vhodnou Zdru-
vzdornou podlozku.



é VYSTRAHA pfed popalenim

- Dbejte na to, aby se béhem faze ochlazovani
nikdo nedotkl horkych &asti pfistroje.

11. Po vychladnuti otfete vnitini prostor pristroje
papirovou utérkou a kratce oplachnéte koSik
a sitko.

Preruseni a opétovné spusténi tepelné dpravy
Tepelnou Gpravu miZete kdykoli v pribéhu
prerusit.

D> K preruseni tepelné Gpravy stisknéte kratce
tlagitko */. Kontrolka tlagitka "% blikd,
zatimco vSechny ostatni ukazatele na displeji
(kromé &%) nadale sviti.

D> K opétovnému spusténi tepelné dpravy opét
stisknéte krétce tlacitko *%. Kontrolka na
tlagitku "%, opét sviti nepferusované.

Predcasné preruseni tepelné tpravy
D> Podrzte tla¢itko "% na cca 2 sekundy stisk-
nuté, dokud nezhasnou vSechny ukazatele
na displeji a nezazni kratky signdini tén.
Pristroj se zapne v pohotovostnim rezimu,
pouze kontrolka tlaitka "% sviti nepferu-
Sované.
Eventudiné mliZe ukazatel $}2 svitit jeste
chvili i po vypnuti, dokud bude dobihat
vétrani.

Co je horkovzdusné fritovani a které
potraviny jsou pro néj vhodné?

Horkovzdus$né fritovani pfipravi potraviny - jak
jiz ndzev napovidd - pouze horkym vzduchem,
zcela bez oleje, tuku nebo vody.

-V zdsadé jsou pro tuto pfipravu vhodné viechny
potraviny, které Ize pfipravovat v peici troubg.

- KdyZ chcete pFipravovat hluboce zmraZené
hranolky, pamatujte na to, aby byly vhodné pro
piipravu v pecici troubg, ne jen do fritézy.

+ Jak pfipravit domaci hranolky se dozvite v kapi-
tole ,PFiprava domacich hranolek”.

+Nepouzivejte pfilis tuéné potraviny, jako jsou
parky apod.

+ Pro pfipravu plnénych tasticek pouzijte napf.
hotové platy tésta. Ty vyZaduji krat$i dobu
pripravy neZ rucné délané.

- Velké potraviny nakrajejte na mensi kousky,
abyste zkratili dobu p¥ipravy a dosahli lepsiho
vysledku tepelné Gpravy.

- VEtSi mnoZstvi potravin vyZaduje jen zaned-
batelné delsi €as nez mensi mnoZstvi. KoSik
ale neprepliiujte! V Zadném pripadé kosik
nenapliiujte az po znacku MAX, nedosahli
byste rovnomérného vysledku tepelné dpravy.
Rid'te se daji v nasledujici tabulce.

- Potraviny nakrajené na malé kousky musi byt
po uplynuti poloviny doby pfipravy protfepény,
abyste dosahli rovnomérného vysledku (viz ta-
bulka).

- Pfi peCeni napf. quiche nebo kolace nebo pripra-
vé citlivych &i pInénych surovin umistéte do
koSiku malou formu na peceni nebo pfipravu
nakypu vhodnou do pedici trouby (napr. ze
silikonu, oceli, hlinfku nebo terakoty).

+ Pristroj je vhodny i k ohfivani jidel. K tomu Gcelu
nastavte na max. 10 minut teplotu na 150 °C.



Pamatujte na to, 7e Udaje v tabulce jsou pouze orientacni.
Doba tepelné Gpravy se miZe lisit v zavislosti na velikosti, tvaru, druhu apod.

Tabulka ddaju tepelné dpravy

Mnozstvi Cas* Teplota Protfepat v po- Dodatecné
min-max (g) |(v minutéch) (°C) loviné ¢asu? informace

Brambory

mrazené hranolky, tenké 300-400 18-20 200 ano

mrazené hranolky, tlusté 300-400 20-25 200 ano

domécihranolky, -8 mm | 300-500 | 18-24 200 ano Vi el

zapékané brambory 500 20-25 200 ano

Maso a drubeZ

steak 100-500 10-15 180

vepiova kotleta 100-500 10-15 180

hamburger 100-500 10-15 180

parky v listovém tésté 100-500 13-15 200

kufeci stehna 100-500 25-30 180

kufeci prsa 100-500 15-20 180

Snacky

jarni zavitky 100-400 8-10 200 ano hotovy vyrobek

mraZené kufeci nugety 100-500 6-10 200 ano hotovy vyrobek

rybi prsty 100-400 6-10 200 hotovy vyrobek

mrazeny smazeny syr 100-400 8-10 180 hotovy vyrobek

plnénd zelenina 100-400 10 160

Pecivo

Kold 300 2025 160 poumsgéfg;l[“” na
pouZijte formu na

quiche 400 20-22 180 peceni / pripravu

nakypu

muffiny 300 15-18 200 90“2”;56“2;'[“” na
pouZijte formu na

Sladké snacky 400 20 160 peceni / pfipravu

nakypu

* Casové (daje plati pro predehFéty pristroj (viz odstavec ,Predehfivéani* v kapitole , PouZiti).

KdyZ je pfistroj studeny, je potfeba pricist cca 3 minuty.




PFiprava domdcich hranolki

Pro pFipravu domécich hranolkl pouZijte pevné
brambory, aby se pfi pfipravé nerozpadly.

Idealni mnoZstvi pro jedno fritovani je cca 500 g
brambor.

1. Oloupejte brambory a nakrdjejte je na tenké
tycinky o tloustce max. 1cm. Zde plati pravi-

dlo: ¢&im tenci hranolky, tim kiupavéjsi budou.

2. Nakrdjené hranolky vloZte na alespon 30 mi-
nut do misky se studenou vodou, aby se
vyplachlo co moZna nejvice Skrobu. Skrob

zabrariuje rovnomérnému zhnédnuti hranolku.
Potom je peclivé osuste pomoci Cistych papi-

rovych utérek. Hranolky musi byt co mozna
nejsussi, kdyz je vkladate do pristroje.

3. Hranolky smichejte opatrné v mise s 1/2 az
11Zi¢kou rostlinného oleje, napt. slunecnico-

vého, tak aby je pokryvala jemnd vrstva oleje.

Diky tomu budou hranolky krdsné kiupavé.
NepouZivejte Zadné maslo ani margarin.
Tyto tuky nejsou k fritovani vhodné.

4. Opatrné vyjméte hranolky z misy a nechte
dobfe okapat prebytecny olej.
V pripadé potreby vysuste prebytecny olej
papirovou utérkou. VloZte osusené hranolky
do kosiku.
Pozor: Hranolky nesypejte z misy pfimo do
koSiku, aby se do néj nedostal prebytecny
olej!

5. Hranolky pripravujte podle ddajt v tabulce.

Pouziti

f VYSTRAHA pfed poZérem

- Neumistujte pristroj pod zavésné skfifiky, do
blizkosti hoFlavych predmétl ani primo ke zdi
nebo do rohu. Dbejte na to, aby sitovy kabel
nevisel dolil z pracovni plochy.

- UdrZujte vétraci a odvzdusiovaci otvory
pfistroje volné.Na pistroj nic nepokladejte.

+ Pfistroj nikdy nepouZivejte bez koSiku a vsa-
zeného sitka.

- Do koSiku nepliite olej nebo tuk.

D> Postavte pristroj na rovnou, stabilni,
Zaruvzdornou a neklouzavou plochu.

D> Sitko vloZte do kosiku. Malé silikonové
zapustky musi byt spravné umistény pod
koSikem.

Predehfivani

Hodnoty v tabulce doby tepelné dpravy se vztahuji
na predehfaty pristroj. Abyste dosahli optimalniho
vysledku tepelné dpravy, je doporuceno pristroj
prip. predehfat. PFistroj nejprve spustte bez po-
krmu, ale s nasazenym koSikem vCetné vloZeného
sitka tak, jak je popsano v odstavci ,Uvedeni do
provozu (bez obsahu)”.

Potraviny uréené k fritovani pfidejte aZ poté, co
ukazatel ,Zahfivani* & zhasne (podle nastave-
né teploty max. 3 minuty).

Spusténi tepelné tGpravy
1. Napliite kosik zvolenymi potravinami.
NeprekraCujte pritom rysku MAX a dbejte

(dajd o doporuc¢eném mnoZstvi uvedenych
v tabulce doby piipravy.

2. KoSik zasufite do pfistroje az na doraz. KoSik
musi slySitelné i citelné zaskoCit, aby doSlo
ke stlaceni kontaktniho spinace v plasti.
Jinak nebude moZné pfistroj zapnout.



3. Sitovy kabel zcela vymotejte a sitovou z4-
stréku zasufite do dobfe pristupné zasuvky
s ochrannym kolikem.

Displej se kratce rozsviti a opét zhasne. Poté se

ozve jeden signalni ton a pouze kontrolka na

tlatitku "% bude svitit. Pistroj se nachazi

v pohotovostnim rezimu.

4. Pfipadné aktivujte pistroj kratkym stisknu-

tim tlacitka "%:
Kontrolka tlacitka "/, blikd, zatimco na dis-
pleji neprerusované sviti vSechny symboly
vCetné teploty a doby tepelné p¥ipravy. Pfed-
nastavené hodnoty jsou 200 °C a 15 minut.

Nyni mdZete nastavit teplotu a dobu tepelné

Gpravy bud' manudiné nebo pouZit jeden

z prednastavenych programd pipravy.

Manualni nastaveni

5. Stiskn&te 1x kratce tlacitko &4, abyste se
dostali do rezimu nastaveni teploty.
Ukazatel teploty zacne blikat.

6. Pomoci + nebo — nastavte poZadovanou
teplotu podle tabulky pfipravy.
Kazdym stiskem tlaCitka se zméni teplota
05 °C. Pro rychlejsi pribéh podrzte pfislusné
tlacitko stisknuté.
Pokud jste pfistroj nepfedehfali, pfidejte
3 minuty.

7.0pét krétce stisknéte tlacitko 84, abyste se
dostali do rezimu nastaveni doby tepelné
pravy.

Ukazatel doby tepelné dpravy zaCne blikat.

8. Pomoci tlacitek + nebo — nastavte pozado-
vanou dobu pro tepelnou Upravu dle tabulky.
Kazdym stiskem tlacitka se posune doba
Gpravy o 1 minutu. Pro rychlejsi pribéh
podrzte prisluSné tlacitko stisknuté.

Tip: Pokud jste pfistroj nepfedehfali, pridejte
3 minuty.

Béhem piislusného rezimu nastaveni blikd
ukazatel teploty, resp. doby tepelné Gpravy,
piiblizné 4 sekundy. Pokud po tuto dobu nedojde
k Zadnému nastaveni pomoci tlacitek + nebo
—  reZim nastaveni se automaticky ukon¢i
a pristroj se vrati zpét do trvalého zobrazeni.
Pfipadné opét krétce stisknéte tlatitko &4,
abyste se opétovné dostali do rezimu nastaveni.
PouZivani programui tepelné tipravy
D> Kratce stisknéte tlacitko :=. Je vybran prvni
program pro pfipravu hranolek. Symbol §§
zalne blikat a zobrazi se pfedem nastavena
teplota a doba tepelné dpravy.
KaZdym dalSim stisknutim tlacitka :=
nastaveni preskoi do dal3iho programu
pro tepelnou Gpravu.

D> Stisknéte tlacitko := tolikrat, dokud nebude
blikat poZadovany program a nezobrazi se
odpovidajici teplota a doba tepelné dpravy.

Pfednastavené hodnoty Ize stejné jako pfi
manualnim nastaveni zménit pomoci
tlacitek + nebo —.

9. Opét stisknéte tlatitko ") ke spusténi tepel-
né lpravy.

Kontrolka "% na tlagitku nyni sviti nepferut
Sované. Na displeji se rozsviti ukazatele pro
,ZahFivani* & a Vétrani" $}<. P¥istroj se
zahfiva.

Jakmile pfistroj dosdhne zvolené teploty,
ukazatel & zhasne.

Aby byla teplota udrzovana, pfistroj se ¢as
od Casu spusti a ukazatel & se opét rozsviti.
Ukazatel doby tepelné pravy nyni odpocitava
¢as a zbyvajici doba je zobrazena na displeji.

Béhem tepelné dpravy

Pro optimalni vysledek se nékteré potraviny po
uplynuti poloviny doby Upravy musi protfepat
(viz ,Tabulka tepelné dpravy").



> Béhem probihajici tepelné Gpravy vytahnéte
koSik z piistroje pomoci rukojeti. PFistroj se
automaticky zastavi a vSechny ddaje na
displeji zhasnou.

D> Kosik opatrné naklorite, aby se obsah presku-
pil.

D> Kosik opét zasurite do pristroje az na doraz.
PFistroj se znovu zapne a nastaveny program
tepelné dpravy pokracuje.

PFistroj akusticky neupozorni na uplynu-

lou polovinu doby tepelné Gpravy!
Abyste obsah nezapomnéli protfepat, doporucuje
se nejprve nastavit jen polovinu doby a po pro-
tfepdni nastavit zbyvajici dobu dpravy.
Preruseni a opétovné spusténi tepelné dpravy
Tepelnou Gpravu miZete kdykoli v pribéhu
prerusit.

D> K preruseni tepelné Gpravy stisknéte kratce
tlatitko "% . Kontrolka tlacitka "% blikd,
zatimco na displeji nadale sviti vSechny
ostatni symboly (kromé &%),

D> K opétovnému spusténi tepelné dpravy opét
stisknéte krétce tlatitko *%. Kontrolka na
tlagitku "%, opét sviti nepferusované.

Predcasné preruseni tepelné tipravy

D> Podrzte tla¢itko "% na cca 2 sekundy stisk-
nuté, dokud nezhasnou vSechny ukazatele
na dispeji a nezazni kratky signdini ton.
Pristroj se zapne v pohotovostnim rezimu,
pouze kontrolka tlaitka "% sviti nepferu-
Sované.

Eventuainé mize ukazatel S} svitit jesté
i chvili po vypnuti, dokud bude dobihat
vétrani.
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Po uplynuti doby tepelné tGpravy

Po uplynuti nastavené doby tepelné Gpravy zazni
6 signdinich tond a na ukazateli teploty a doby
tepelné dpravy blikd OO minut.

Pristroj se poté automaticky pfepne do pohoto-
vostniho reZimu. Trvale pak sviti pouze kontrolka
tlatitka "), ostatni ukazatele na displeji zhasnou.

ﬁ VYSTRAHA pred popalenim

- Pfi jejich vyjimani z ko$iku m{ze unikat horka
para. UdrZujte ruce i obliCej v dostate¢né

vzdalenosti od pfistroje!

10. Vytahnéte kosik z pristroje pomoci rukojeti
a zkontrolujte stav upravovaného pokrmu.
Kosik pak postavte na vhodnou Zaru odolnou
podlozku.

D> Jestlize nebylo dosaZeno poZadovaného
vysledku, vloZte koSik zpét do pfistroje a na
par minut jeSté zapnéte dalsi proces tepelné
pravy.

11. Jestlize bylo dosazeno pozadovaného vysled-
ku, opatrné pokrm vyjméte z koSiku pomoci
vhodné kuchyriské pomicky (ze dreva,
silikonu nebo plastu).

NepouZivejte kovové kuchyriské pomicky,
mohlo by dojit k poSkozeni nepfilnavé vrstvy
koSiku a sitka!

V Zadném piipadé pokrm nepreklapéjte pfimo
z koSiku do jiné nadoby!

Zabranite tak tomu, aby se pfipadny odkapa-
vajici olej nebo tuk, ktery se nahromadil pod
sitkem v koiku, vylil spolu s pokrmem.

12. KoSik je mozné ihned naplnit dalSi porcf,
kterou chcete pfipravit, a spustit tak novy
proces.



Po pouziti

13. Jestlize nechcete pripravovat dalSi pokrmy,
vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky.

14. Nechte pfistroj, koSik i sitko dostatecné vy-
chladit predtim, nez vSechny Eévsti vyCistite
tak, jak je popsdno v kapitole ,CiSténi".
Dbejte na to, aby se béhem faze ochlazovani
nikdo nedotkl horkych Césti pfistroje.

Hrozi nebezpeci popaleni!

Cisténi a uloZeni

NEBEZPECi ohroZen Zivota elektrickym
proudem
- NeZ zacnete pristroj Cistit, vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky.
- Pfistroj nesmi byt vystaven vihkosti. Chrafite
pistroj i pfed kapajici a stfikajici vodou.
AWSTRAHA pred popalenim

- NeZ zaCnete pfistroj a veSkeré prislusenstvi
Cistit, nechte je dplné vychladnout.

POZOR na vécné Skody

- K CiSténi pfistroje nepouZivejte Ziraviny ani
agresivni nebo abrazivnf Cistici prostredky.

- Pfi ¢isténi nepouZivejte Zadné kovové pomiic-
ky, abyste neposkodili nepfilnavou vrstvu
koSiku a sitka.

1. Otfete pldst zevniti i zvenku navihéenym
hadfikem. Nasledné pristroj peclivé utfete.

2. Zkontrolujte, jestli se topné prvky nedostaly

do kontaktu s potravinami. V pfipadé potieby

ocistéte topné prvky suchym kartaCem.

3. Peclivé omyjte kosik a vyjimatelné sitko
teplou vodou, b&Znym mycim prostfedkem
a mékkou houbickou.

Pfi silném pripeceni napustte do koSiku trochu
vody a nechte kosik a sitko chvili odmogit.

KoSik a sitko nejsou vhodné do mycky nadobi.

Dbejte na to, aby se neztratily odnimatelné
silikonové zapustky umisténé pod sitkem!

4. Nez pfistroj opét sestavite a uloZite, vSechny
dily dlikladné utrete.

Technické parametry

Model: 618 161

Sitové napétf: 220-240 V ~ 50/60 Hz
tfida ochrany: |

Vykon: 1400 W

Nastavitelna teplota

tepelné dpravy:  80-200 °C
Nastavitelna doba

tepelné dpravy:  0-60 minut
Objem: 2.7 litr@

Okolni teplota: +10 az +40 °C
Vyrobce: Lenco Benelux BY,

Thermiekstraat 1a,
6361 HB Nuth,

The Netherlands
(Nizozemsko)

Za G¢elem vylepSovani vyrobku si vyhrazujeme
pravo technickych a vzhledovych zmén.

C€



Zavada / naprava

Pfistroj nefunguje.

- Je zdstrcka zasunuta v zasuvce?
- Je koSik se sitkem zasunuty do pfistroje aZ na doraz? JestliZe koSik nenf

spravnym zplisobem zajistény v pristroji, kontaktni spinaC se neaktivuje
a pfistroj se nezapne.

Kosik nelze zasunout
do pfistroje.

+Neni koSik prepinény? Dbejte na znaCku MAX.
+Nenf zajiStovaci mechanismus poskozeny nebo zablokovany?

Zkontrolujte koSik a téleso pfistroje.

Pokrm je nedostatec-
né tepelné upraveny.

+Neni koSik prepInény? Zkuste to znovu s mensim mnozstvim pokrmu.

Piip. nakrajejte velké kousky na mensi.

- Neni nastavend prilis nizka teplota? Zvolte vy3Si teplotu.
+Neni doba tepelné Upravy prili$ kratka? Zvolte delSi dobu dpravy.

Pokrm neni rovnomér-
né tepelné upraveny.

+ Pokrm, ktery se v koSiku pfekryva (napf. hranolky), se musi po uplynuti

poloviny doby Upravy protfepat, aby se Iépe upravil.

Pokrm neni kfupavy.

- Byl pouzity produkt vhodny pro pipravu v pecici troubé?

Produkty, které jsou urCeny specialné k fritovani, nebudou po tepelné
pravé v horkovzdusné fritéze kfupavé.

« Potraviny urcené k tepelné Gpravé mizete pripadné pred vioZenim do

koSiku pokapat trochou oleje. Olej neplfite pfimo do koSiku!

Domaci hranolky
nejsou kFupave.

« Zvolili jste vhodnou odrlidu brambor?

Musi byt zvolena pevna odriida brambor. Krajejte popf. tenci tyCinky
brambor.

+Nechali jste brambory pfed Gpravou dostate¢né dlouho namocené ve

vodé?
PFili§ mnoho $krobu zabrafiuje kfupavému vysledku.

- Nebyly syrové ty&inky brambor pfili§ mokré?

NeZ ty¢inky brambor potiete olejem a vioZite do koSiku, dikladné je
osuste.

Z pristroje unika bily
kour.

- Olej nebo jiny tuk z pokrmu odkapava pres sitko do koSiku. Kosik je tak

vice horky. To v8ak neni na zdvadu a nema to Zadny vliv na vysledek.

- PouZivejte pokud moZno prisady s nizkym obsahem tuku. Olej nebo tuk

pouZivejte velmi Setrné.

- Marinované prisady lehce otfete, aby prebyte¢nd marindda nebo $tava

z masa nekapala do nadoby. U obalovanych pokrmUi obal lehce zatlacte
do pokrmu.

« Po kazdém pouZiti ko$ik i sitko dikladné vycistéte od zbytkd tuku nebo

oleje.

16



