& Tehibo

KFupavé pecené kure s bramborami z trouby

Prisady pro 4 osoby:

Kure: Priloha:

1,5kg (Bio) kure 800 g brambor (baby brambory)

2 strouzky cesneku 2 stfedné velké cibuke

1svazek tymidnu 150 g cherry rajcat

stl, pepf vysoce zahfivatelny olivovy olej

vysoce zahFivatelny olivovy olej bylinky (tymidn, rosmarin, oregano, bobkovy list)

sil, pepf

Postup pFipravy:
1. Predehtejeme troubu (horkovzdusna trouba 140 °C, horni a spodni ohfev 160 °C).

2. Kufe je-li tfeba vykuchdme, umyjeme a kuchyiiskou utérkou osusime. Zvenku i zevniti dobre
osolime a opepiime.

3. Svazek tymidnu opereme, otfepeme dosucha a vloZime do kufete.
4. Kufe vsadime na dany stojan k peceni a pe¢eme v troubé cca 40 minut.

5. Mezitim opereme brambory a p¥ip. podle velikosti je rozptlime. Raj¢ata také omyjeme a ddme
do misy k brambortim. OkoFenime soli, olejem, pepfem, tymidnem, rozmarynem, oreganem
a bobkovym listem a promichdme.

6. Kufe vyjmeme z trouby. Teplotu trouby zvysime (horkovzduch 180°C, horni a spodni ohfev 200 °C).
7. Tuk nasbfrany v zachytné panvi opatrné vylijeme.

8. Marinovanou zeleninu rozloZime v panvi kolem dokola a v3e vloZime do predehiaté trouby.
Peceme dalSich 40 minut. Pred vyjmutim pecené zkusime stav upeCeni zapichnutim bodla nebo
vidlicky. Vystupuje-li ¢ird $tava, je kuidtko pripravené k podavani.
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