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Vazeni zakaznici,

fritovani skoro bez tuku - jen horkym vzduchem! S touto novou horkovzdusnou
fritézou pFipravite Setrné a pouze s malym mnozstvim tuku za par minut lahodné
pokrmy - a zdroven uSetrite energii, protoze nemusite zapinat pecici troubu.

Pfejeme Vam dobrou chut!
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K tomuto navodu

Vyrobek je vybaven bezpeénostnimi
prvky. Pfesto si pozorné prectéte
bezpecnostni pokyny a pouzivejte
tento vyrobek pouze tak, jak je popsano
v tomto navodu, aby nedopatfenim
nedoslo k zranéni nebo Skodam.

Uschovejte si tento ndvod pro pozdé&jsi
potfebu.

Pri predavani vyrobku s nim soucasné
predejte i tento navod.

Symboly uvedené v tomto navodu:
é Tento symbol varuje pfed
nebezpetim poranéni.

é Tento symbol varuje pred
nebezpecim zranéni elektrickym

proudem.

Upozorn&ni NEBEZPECI varuje pred
moznym tézkym zranénim a ohrozenim
Zivota.
Upozornéni VYSTRAHA varuje pied
zranénim a zna¢nymi vécnymi Skodami.
Upozornéni POZOR varuje pred lehkym
poranénim nebo poSkozenim.
Takto jsou oznaceny doplfujici
informace.



Bezpecnostni pokyny A

Uéel pouziti

Horkovzdusna fritéza je vhodna k tepelné
Upravé potravin. Je ur€ena pro mnozstvi
béZznd v domdcnostech a neni vhodna

ke komercnim Gcellim.

Neni vhodna k pouzivani v kuchynich
pro zaméstnance podnikd priimyslového
a zivnostenského sektoru, v zemédélskych
podnicich, v penzionech poskytujicich
ubytovani se snidani nebo pro hosty
hotell, motelli a podobnych zafizentf,
ani ke komer¢nim Gcelm.

NEBEZPECI pro déti a osoby

s omezenou schopnosti ovladani

pFistroju

- Obalovy material se nesmi dostat
do rukou détem.

Mimo jiné hrozi i nebezpeci uduseni!

- Tento piistroj smi pouZivat déti starsi
8 let a osoby omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo duSevnimi schop-
nostmi nebo nedostatkem zkuSenosti
a/nebo védomosti, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud jim bylo vysvét-
leno, jak se s pfistrojem bezpe¢né
manipuluje a pokud pochopily, jaka jim
pii pouzivani pfistroje hrozi nebezpeci.
Cistani a Gdrzbu nesméji provadét déti
bez dozoru. Déti si s pristrojem nesmi
hrat.

Pristroj a jeho sitovy kabel se musf
od zapnuti az do tpIného vychladnuti
pristroje nachazet mimo dosah déti
mladsich 8 let.

+ Pristroj se velmi silné zahfiva.
Pouzivejte jej mimo dosah déti.

- Sitovy kabel nenechévejte viset z pra-
covni plochy doll, aby za néj malé déti
nemohly pristroj strhnout dold.

NEBEZPECI urazu elektrickym

proudem

- Pristroj, sitovy kabel a sitovou zastrcku
nikdy neponofujte do vody, protoze
hrozi nebezpedi drazu elektrickym
proudem. Chrante pfistroj i pred
kapajici a stfikajici vodou.

- Vyrobku se nedotykejte vihkyma rukama
a nepouzivejte jej venku ani v mistnos-
tech s vysokou vlhkosti vzduchu.

- Pristroj zapojujte pouze do zasuvky
s ochrannym kolikem, instalované podle
predpisd, jejiz sitové napéti odpovida
technickym parametrdim pfistroje.

- Pokud bude nutné pouZit prodluzovaci
kabel, musi odpovidat minimalné
technickym parametrdim pfistroje.

PFi nakupu prodluzovaciho kabelu si
nechte poradit.

- Sitovou zastrcku vytahnéte
ze 7asuvky, ...
.. pokud béhem provozu dojde k poruse,
.. po pouzitia
.. nez zacnete pristroj Cistit.
VZdy pfitom tahejte pfimo za zastrcku,
nikoli za sitovy kabel.

- Zasuvka musi byt dobfe pristupnd,
aby z ni bylo mozno v pfipadé potieby
sitovou zastrcku rychle vytahnout.



- Sitovy kabel nesmite zalomit ani
priskfipnout. Chrante jej pfed ostrymi
hranami, olejem, horkymi ¢astmi
piistroje nebo jinymi zdroji tepla.

- Pravidelné kontrolujte, jestli pristroj
nebo sitovy kabel nevykazuji Zadné
Skody. PFistroj neuvadéjte do provozu,
pokud je on sam nebo sitovy kabel

viditeIné poskozen, nebo pokud pristroj

spadl na zem.

- Neprovddéjte na vyrobku zadné zmény.
Ani vyménu sitového kabelu nesmite
provadét svépomoci. Pfipadné opravy
pristroje nebo sitového kabelu nechte
provadét jen v odborném servisu nebo

v nasSem zakaznickém servisu. Neodbor-

nymi opravami se uzivatel vystavuje
znacnym rizikdm.

VYSTRAHA pred popalenim

- Pfistupné ¢asti uvnitf pristroje jsou
pfi pouzivani velmi horké.
Dbejte na to, aby se béhem pouzivani
a ve fazi ochlazovani (minimalné
30 minut) nikdo nedotkl horkych ¢asti
pristroje.
NeZ zaCnete z piistroje vyjimat vanicku
nebo kosik, budete pristroj Cistit, prend-
Set jej nebo ukladat, nechte pristroj
vychladnout.

- Také hotové potraviny budou velmi

horké. PFi jejich vyjimani bud'te opatrni.

- Béhem tepelné pripravy potravin unikd

z odvzdusnovacich otvorl para.
UdrZuijte ruce i obliCej v dostatecné
vzdalenosti od téchto otvor - hrozi
nebezpeci opareni! Pri otevirani
pistroje davejte pozor na unikajici
paru.

+ Nikdy nelijte vodu primo do jesté horké

vanicky. Hrozi nebezpeci opareni vystu-
pujici vodni parou.

VYSTRAHA pred pozarem
- Zapnuty pristroj nikdy nenechavejte

bez dozoru.

- Pristroj se nesmi uvadét do provozu

spinacimi hodinami ani oddélenym
systémem dalkového ovladani.

- B&éhem provozu ani ve fazi chladnuti

nikdy nezakryvejte vétraci a odvzdus-
Aovaci otvory.

- Zabrante nebezpedi pozaru nebo seSkva-

feni: KdyZ budete pristroj pouzivat,
postavte jej na volnou plochu. V Zadném
pripadé jej nestavte ke zdi, do rohu,

do blizkosti zaclon ani podobnych
prekazek.

Vzdalenost od zdi, nabytku apod.

(na strandch a nad pfistrojem) by méla
byt vZdy min. 10 cm.

Pristroj stavte do dostatecné vzdalenosti
od vznétlivych materiall a nezakryvejte
jej.



- Pred pouZitim zcela odvirite sitovy kabel.
Dbejte na to, aby odvinuty sitovy kabel
leZel Uplné volné a dostatecné daleko
od pristroje.

- Nikdy pristroj neuvadéjte do provozu
bez vloZeného koSiku.

- Potraviny urcené ke zpracovani ve
fritéze vkladejte vzdy do koSiku, nikdy
je nepokladejte primo do vanicky.
Nesmi dojit k primému kontaktu
s topnymi Clanky.

- Nikdy nelijte do vanicky olej, protoze
by mohlo dojit k jeho vzniceni.

- Nikdy v pfistroji neohfivejte zabalené
potraviny.

- Pokud by z pristroje vychdzel tmavy
kouf, ihned jej vypnéte a vytdhnéte
sitovou zastrcku zasuvky. Pockejte,
dokud kour neprestane unikat, a potom
Z pristroje vytahnéte vanicku. Pamatujte:
Svétly kour je zpravidla neSkodny.

POZOR na vécné sSkody

- K vyjmuti pfipravovanych potravin
pouZzivejte pouze dfevéné nebo
plastové zaruvzdorné kuchynské
nacini, abyste neposkrabali nepfilnavou
vrstvu kosiku.

-K CiSténi nepouzivejte v Zadném pripadé
abrazivni Cistici prostredky, Cistici
prostfedky na trouby ani pomicky
zpUsobujici poSkrabani. Mohli byste
poSkodit nepfilnavou vrstvu.

« Pristroj vzdy stavte na stabilni,
vodorovny a zaruvzdorny podklad.

-Nelze zcela vyloudit, Ze nékteré laky,
plasty nebo prostredky na oSetfovani
nabytku nenarusi a nezmékCi material,
z néhoz jsou vyrobeny protiskluzové
noZiCky. PolozZte proto v pfipadé potreby
pod vyrobek protiskluzovou podlozku.

Bezpecnostni prvky

- PFistroj je vybaven kontaktnim spinacem
umisténym uvnitf pfistroje, ktery pfi
vyjmuti vanicky automaticky odpoji
piivod tepla a pfi zasunuti vanicky
jej opét zapne. Bez vioZené vanicky
pristroj nehreje.

- Pristroj je vybaven pojistkou proti
prehivani. Ta automaticky prerusi
funkci pfistroje v pripadé, Ze vypadne
integrovana kontrola teploty. V takovém
piipadé se pristroj nesmi znovu uvadét
do provozu. Vytahnéte zastrcku ze
zasuvky, nechte pristroj vychladnout
a obratte se k opravé na zdkaznicky
servis nebo do specializované opravny.

* Pristroj je vybaven povrchem
Cool-Touch, a proto neni béhem
provozu vné horky.



Heslo ,,akrylamid”

- Akrylamidy se vytvareji pfi silném
zahfivani (peceni, smazeni, fritovani,
opékanf atd.), a to pfedevsim
v potravindch obsahujicich Skrob.

V jaké formé je akrylamid Skodlivy

pro lidsky organismus, nelze jesté

s urcitosti fict.

Z preventivnich divodi by se potraviny
nemély dlouho tepelné zpracovavat,
protoZe prilis silné zhnédnuti mize
také zplsobovat vyssi zatiZen.

Plati zasada: ,,Dozlatova opecené je
lepSi nez spalené". Protoze vyzkum

v dobé sestavovani tohoto navodu

k pouZiti pokracuje dal, sledujte
prosim k tomuto tématu zpravy v tisku.
Také na internetu najdete velké
mnozstvi informaci.

Symboly na pristroji

Tento symbol varuje pred
& horkymi povrchy (uvnitF)
a unikajici horkou parou

(vétraci otvory na zadni
strané).



Prehled (rozsah dodavky)

disolei s tatitk symbol na pristroji
ket Unikajic horkd péral.

vétraci otvory na
zadnf strané.

kontrolka provozu

symbol v pristroji
Pistroj je béhem provozu uvnitf
velmi horky.

Nedotykejte se horkych povrchil

zdpadka koSiku
s ohrannym krytem

ohfivaci prostor

rukojet

vanicka



displej

funkéni tlacitka

funkéni tlacitka

] zahajeni tepelné Upravy /
preruseni tepelné Upravy /
pokracovani v tepelné Upravé

()

zvoleni programu
zvyseni teploty

snizenfi teploty

<> Bl

ukazatele

&)
& program ,Hranolky"
=]

program ,,BBQ"

funkéni tladitka

o=
=
&
@
&
'

prodlouzeni Casu tepelné Upravy

zkraceni Casu tepelné Upravy

G.D@o

funkeni tlacitka

program , Kureci stehna/
kridélka"

program ,,Morské plody"
program ,,Steak”
program ,,Kolac¢"
program ,,Zelenina”
program ,,Ryba"
zapnuté vétrani

pristroj se zahtiva
teplota

¢as tepelné Upravy



Pred prvnim pouzitim

Pred prvnim pouZitim je nutno pristroj
- zejména kosik a vanicku - oCistit a

,Vvypalit”, aby se tak odstranily pfipadné

zbytky z vyrobniho procesu.
Pritom se zaroven hned seznamte se
sklddanim pfistroje a jeho obsluhou.

Cisténi

NEBEZPECI pro déti -
ohrozZenf Zivota udusenim /
spolknutim

+Obalové materidly se nesméji dostat
do rukou détem. Okam?zité je
zlikvidujte.

NEBEZPECI - ohroZeni Zivota
elektrickym proudem
*NeZ zacnete pfistroj Cistit, vytdhnéte
sitovou zastréku ze zasuvky.
+ PFistroj nesmi byt vystaven vlhkosti.
Chrante pfistroj i pfed kapajici
a strikajici vodou.

3. Vytdhnéte z pristroje vanicku
(s nasazenym koSikem) za rukojet
pfes mirny odpor.

é VYSTRAHA pred popélenim

+Nikdy nemackejte tlacitko odblokova-
ni koSiku, kdyz drZite kosSik s vani¢kou
v ruce. Vanic¢ka by v takovém pripadé
nekontrolované spadla.

POZOR na vécné Skody

K CiSténi pristroje nepouZivejte
Ziraviny ani agresivni nebo
abrazivni Cistici prostredky.

1. Odstrante veSkery
obalovy material.

2. Sejméte ochrannou félii z displeje.

4, OdloZte koSik a vanicku stranou.
Odsunte ochranny kryt pres zdpadku
koSiku dopfedu a stisknéte zadpadku
koSiku.

Vanicka se oddéli od koSiku a koSik
mUzZete vyjmout.

N




5. Otfete samotny pFistroj zevnitf
i zvenku navihéenym hadrikem.
Nasledné ptistroj peclivé utfete.

6. Peclivé omyjte koSik a vanicku
teplou vodou, b&Znym mycim
prostfedkem a mékkou houbickou.
KoSik a vanicka nejsou vhodné
do mycky nadobi.

7. NeZ pfistroj uvedete do provozu,
vSechny ¢4sti porddné ususte.
Nesmi byt vihké.

Uvedeni do provozu

Tento pfistroj je konstruovan tak,

Ze frituje pouze pomoci horkého
vzduchu, bez pFidavku oleje nebo jiného
tuku. Do vanicky proto neddvejte Zadny
olej nebo tuk a také jiné tekutiny.

VYSTRAHA pred nebezpe&im
pozaru a popaleni

- Sitovou zastréku zasurte do zasuvky,
az kdyz bude pfistroj kompletné
sloZzeny.

*Neumistujte pristroj pod zavésné
skrifky, do blizkosti hoFlavych
pfedmé&tl ani primo ke zdi nebo
do rohu. Dbejte na to, aby sitovy
kabel nevisel dold z pracovni plochy.

«UdrZujte vétraci a odvzduSnovaci
otvory volné.

+ Pristroj nikdy nepouzivejte bez koSiku
umisténého ve vanicce.

PFi prvnim zahfivadni mGzZe byt

po kratkou dobu citit zapach,
coz v8ak neni zdvada. Zajistéte dosta-
teCné vétrani.

1l

1. Postavte pfistroj na Zaruvzdornou,
neklouzavou, rovnou a stabilni
plochu.

2. VloZte koSik do vanicky. Musf
slySitelné a citelné zaskocit.

D

3. Nasunte ochranny kryt zpatky
na zdpadku kosiku.

4. Zasunte vanicku do pristroje.
Na obou strandch musi spravné
zaskocit.

Vanic¢ka musi byt do pfistroje

zasunuta az na doraz, aby zapnula
kontaktni spina¢, protozZe jinak se
pFistroj nebude zahfivat.

5. Zasufite sitovou zastréku do dobfe
pristupné zasuvky s ochrannym
kolikem.

Zazni signalni tén a rozsviti se
kontrolka provozu vpFfedu na pristroji.



6.

Displej se cely kratce rozsviti, poté
bude svitit pouze tlaéitko start/
4]

pauza Y0}
Pristroj se nachdzi v pohotovostnim
rezimu.

Pri kazdém stlacenf tlacitka se

ozve signdlni tén.
Pro aktivaci pfistroje drzte g0
po dobu cca 3 sekund stlacené.
Prednastavend je teplota 200 °C
a doba tepelné Upravy 15 minut.
Minuty na displeji blikaji po dobu
nékolika sekund. Poté bude stridavé
zobrazena teplota & a doba tepelné
Upravy &.

7. SniZte dobu tepelné Gpravy na

1.

10 minut tak, Ze stisknete tlagitko VW,
resp. ho podrzite stisknuté tak dlouho,
az se na displeji zobrazi 10.

. K zahdjeni procesu tepelné Upravy

tuknéte na /0.

Na displeji se rozsviti ukazatele
pro ,Zahfivani* & a , vétrani ®s.
Pristroj se zahriva.

Jakmile pFistroj dosdhne zvolené
teploty, kontrolka ® zhasne.

Ukazatel casu & ukazuje vzdy
zbyvajici ¢as.

. Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznfi

5 signalnich tond, 00 minuty a také
76 5x zablikaji.

Pristroj se automaticky prepne

do pohotovostniho rezimu.

Pouze 7 sviti stéle.

. Vytahnéte sitovou zastréku

ze zasuvky.
Kontrolka provozu zhasne.
Nechte pfistroj vychladnout.

12

12. Pro rychlejsi vychladnuti miZete

vanic¢ku a koSik vytahnout z pfistroje
a odloZit na Zaruvzdornou plochu.

K tomu Gcelu pouZijte chfiapku nebo
podobny predmét.

13. Po vychladnuti otfete vnitfni prostor

pFistroje papirovou utérkou a kratce
oplachnéte vanicku i koSik.

6 D> Pokud chcete tepelnou Gpravu

kratce prerusit, stisknéte 7.
"Jb blika, ostatni ukazatele sviti dale.

D> K pokracovani tepelné Upravy sisknéte

opét .

Po cca 60 sekunddch bez stisknuti
tlacitka se pfistroj automaticky
pfepne do pohotovostniho rezimu

a pfip. budete muset tepelnou Upravu
spustit znovu.

D> Budete-li chtit tepelnou Gpravu

predcasné ukoncit, drzte Yo
stisknuté po dobu cca 3 sekund.
Pristroj se prepne do pohotovostniho
rezimu.



Co je horkovzdusné fritovani
a které potraviny jsou pro néj vhodné?

Horkovzdusné fritovani pripravi potra-

viny - jak jiZz ndzev napovidd - pouze
horkym vzduchem, zcela bez oleje,
tuku nebo vody.

+ V zdsadé jsou pro tuto pfipravu

vhodné vSechny potraviny, které Ize

pFipravovat v pecici troubé.

« NepouZivejte pFili§ tuéné potraviny,
jako jsou parky apod.

» KdyZ chcete pfipravovat plnéné

tasticky, pouzivejte radéji kupované

platy tésta. Ty vyZaduji kratsi
dobu pripravy nez ru¢né délané.

+ Velké potraviny nakrdjejte na mensi
kousky, abyste zkratili dobu pfFipravy

a dosahli lepSiho vysledku tepelné
Upravy.
« Vétsi mnoZstvi potravin vyZaduje

jen zanedbatelné delS ¢as nez mensi

mnoZstvi. KoSik ale nepfepliujte!
Nesmi byt napinén aZ po okraj,
protoZe v takovém pripadé nelze
docilit rovnomérného propeceni.
Ridte se Udaji v nasledujici tabulce.
+ Abyste dosahli rovnomérného
propeceni, méli byste potraviny

nakrajené na malé kousky v poloviné

doby tepelné Upravy protiepat
(viz tabulka).

+ Pro pfFipravu napf. quiche nebo také

malych, citlivych nebo plnénych
potravin, vioZte do koSiku malou

pecici formu nebo pekacek (vhodny

do pecici trouby).

« PfFistroj je vhodny i k ohfivani jidel.
K tomu Gcelu nastavte na max.
10 minut teplotu na 150 °C.

—_

4.

Pfiklad: PFiprava hranolku

IdedIni mnoZstvi pro jedno fritovani
je cca 500 g brambor.

KdyZ budete pripravovat hluboce
zmrazené hranolky, pamatujte na to,
aby byly vhodné pro pripravu v pecici
troubé, ne jen do fritézy.

U Cerstvych brambor dbejte na to,
Ze je nutno pouZzit brambory

na salat, aby se pfi pfipravé neroz-
padly. K pfipravé domaécich hranolkd
z Cerstvych brambor postupujte
takto:

. Oloupejte brambory a nakrdjejte je

na tenké tyCinky. Zde plati pravidlo:
¢im tenci hranolky, tim kifupaveéjsi
budou.

. Hranolky peclivé omyijte, aby se

vymylo co nejvice $krobu. Skrob
zabrafuje rovnomérnému zhnédnutf
hranolkd. Potom je peclivé osuste
pomoci papirovych utérek. Hranolky
nesméji byt pfi vkladani do pristroje
mokré.

. Dejte do misy 1/2 1Zi¢ky rostlinného

(napf. slunecnicového) oleje. Diky
tomu budou hranolky krasné
kfupavé. Nepouzivejte maslo ani
margarin. Tyto tuky nejsou k frito-
vani vhodné.

Pridejte bramborové hranolky.
Opatrné otacejte hranolky v oleji
tak, aby byly pokryty olejem

ze vSech stran.



5. Opatrné vyjméte hranolky z misy
a nechte okapat prebytecny olej.
V pripadé potreby vysuste preby-

te¢ny olej papirovou utérkou.

VloZzte hranolky do koSiku.

Pozor: Nepresypavejte hranolky do
koSiku pFimo z misy, protoZe by olej
nakapal do vanicky.

Hranolky pfipravujte podle Gdajd

v tabulce.

Tabulka Gdaju tepelné Gpravy

A Pamatujte na to, Ze Udaje v tabulce jsou pouze orientacni.
Doba tepelné Gpravy se mUze lisit v zavislosti na velikosti, tvaru, druhu apod.

minmac(o) |vminitich] GO | lovint gasyy Poseedné normace
brambory
mrazené hranolky, tenké 400-500 18-20 200 ano
mrazené hranolky, tlusté 400-500 20-25 200 ano
domdci hranolky, #~8 mm 300-800 18-24 200 ano viz predesla kapitola
zapékané brambory 500 15-18 200 ano
maso a driibeZ
steak 100-600 10-15 180
vepfova kotleta 100-600 10-15 180
hamburger 100-600 10-15 180
parky v listovém tésté 100-600 13-15 200
kufeci stehna 100-600 25-30 180
kufeci prsa 100-600 15-20 200
snacky
jarni zavitky 100-500 8-10 200 ano hotovy vyrobek
mrazené kufeci nugety 100-600 6-10 200 ano hotovy vyrobek
rybi prsty 100-500 6-10 200 hotovy vyrobek
mrazeny smazeny syr 100-500 8-10 160 hotovy vyrobek
plnéna zelenina 100-500 10 160
pecivo
Kolét 400 2025 160 90“2”3552’;?‘” na
quiche 500 2022 180 pg’g’e“nﬁﬁjggggr&ﬁa,"é )
muffiny 400 15-18 200 p°“i”;§gg;?‘” na
w | o | W

* Casové (daje plati pro predehFéty pristroj (viz odstavec ,Predehfivéani* v kapitole , PouZiti).
Kdyz je pfistroj studeny, je potieba pricist cca 3 minuty.
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Pouziti

VYSTRAHA pied nebezpedim
poZaru a popaleni

« Sitovou zastréku zasurite do zasuvky,
az kdyZ bude pFistroj kompletné
sloZeny.

*Neumistujte pFistroj pod zavésné
skrinky, do blizkosti hoFlavych pred-
métd ani pfimo ke zdi nebo do rohu.
Dbejte na to, aby sitovy kabel nevisel
dold z pracovni plochy.

«UdrZujte vétraci a odvzdusnovaci
otvory volné.

« Pristroj nikdy nepouZivejte bez kosiku
umisténého ve vanicce.

+Do vanicky nikdy nenalévejte olej ani
jiné tekutiny.

+Nikdy nevkladejte potraviny uréené
k tepelné Upravé pfimo do vanicky.
Potraviny urcené k tepelné Upravé
se musi vzdy plnit do koSiku vloZe-
ného ve vanicce.

2. Vytdhnéte z pfistroje vanicku
(s nasazenym ko$ikem) za rukojet
pfes mirny odpor.

PredehFivani

Hodnoty v tabulce Gdajd tepelné Gpravy
se vztahuji na pfedehraty pristroj.
Abyste dosdhli optimalniho vysledku
tepelné Upravy, je doporuceno pfistroj
pfedehrat. V takovém pFipadé pristroj
zapnéte nejprve bez potravin uréenych
k fritovani, ale s nasazenym koSikem a
vanic¢kou. Potraviny urené k fritovani
pridejte aZ poté, co ukazatel ,,ZahFivani"
® zhasne (podle nastavené teploty
max. 3 minuty).

Tepelna Gprava - ruéni spusténi
1. Postavte pFistroj na Zaruvzdornou,

neklouzavou, rovnou a stabilnf
plochu.

ﬁ VYSTRAHA pied popélenim

+Nikdy nemackejte tlacitko odblo-
kovani koSiku, kdyZz drzite koSik
s vani¢kou v ruce.
Vanicka by v takovém pripadé
nekontrolované spadla.

3. VloZte potraviny uréené k tepelné
Upravé do koSiku. DodrZujte mnoz-
stvi uvedend v tabulce. KoSik nesmf
byt naplnén az po okraj.

4. Zasunte vanicku do pristroje.

Na obou strandch musi sprdvné
zaskocit.




Vani¢ka musi byt do pristroje

zasunutd az na doraz, aby zapnula
kontaktni spinac, protoze jinak pfistroj
nebude zahfivat.

5. Zasuiite sitovou zastréku do dobre
pristupné zasuvky s ochrannym
kolikem.

Zazni signalni tdon a rozsviti se kont-
rolka provozu vpredu na pristroji.

Displej se cely kratce rozsviti,
poté bude svitit pouze tlacitko
start/pauza %, Pristroj se nachazf
v pohotovostnim rezimu.

2] 4

. Pro aktivaci pristroje drzte 7o
stlacené po dobu cca 3 sekund.

Prednastavena je teplota 200 °C
a doba tepelné dpravy 15 minut.
Minuty na displeji blikaji po dobu
nékolika sekund. Poté bude stridavé
zobrazena teplota & adoba tepelné
Upravy G.
MUZete nastavit teplotu od 80 °C
do 200 °C (v krocich po 5°C) a
dobu tepelné Gpravy od O do 60 minut
(v krocich po 1 minuté).

7. Teplotu nastavte podle Udaji uve-
denych v tabulce idajud tepelné
uprav%tak, Ze stisknete tlacitko A,
resp. ¥, resp. ho podrzite stisknuté.

. Dobu tepelné Upravy nastavte podle
Gdajd uvedenych v tabulce Udajt
tepelné Upravy tak, Ze stisknete
tlacitko &N, resp. ¥, resp. ho podrZzite
stisknuté. Pokud jste pFistroj nepie-
dehfali, pfidejte 3 minuty.

.K zahéjenl'lprocesu tepelné Upravy
stisknéte 70,

Na displeji se rozsviti ukazatele .
pro ,.Zah¥ivani" & a , vétrani ®e.
Pristroj se zahtiva.

Jakmile pfistroj dosdhne zvolené
teploty, kontrolka & zhasne.
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Ukazatel ¢asu & ukazuje vzdy
zbyvajici ¢as.
Béhem tepelné Gpravy

D> Nékteré potraviny je potreba
v poloviné doby pfipravy promichat
(viz tabulka). V takovém pripadé
jednoduse vytahnéte vanicku
z pfistroje a lehkym zatfesenim
potraviny promichejte.

D> Pokud chcete tepelnou upﬂravu
kratce prerusit, stisknéte 76,

70 blika.

> K pokraéovénl’E“epeIné Upravy
stisknéte opét 7.

Po cca 60 sekundach bez stisknuti
tlacitka se pristroj automaticky prep-
ne do pohotovostniho rezimu a pfip.
budete muset tepelnou Upravu spus-
tit znovu.

D> Pokud chcete tepelnou Gpravu
BFedéasné ukongit, drzte stisknuté
3 po dobu cca 3 sekund. Pristroj se
prepne do pohotovostniho reZzimu.

Konec tepelné dGpravy
1. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni
é signdlnich ténd, 00 minuty a také
76 5x zablikaji.
Pristroj se automaticky pfepne
90 pohotovostniho reZimu. Pouze
7 sviti stale.



é VYSTRAHA pred popélenim

« PFi manipulaci s horkou vanickou,
resp. horkym kosikem vzdy
pouzivejte chflapky apod.

« PFi jejich vyjimani mGZe unikat
horkd para. UdrZujte ruce i oblicej

v dostatecné vzdalenosti od pfistroje.
« Pamatujte: Nikdy nemackejte tlacitko
odblokovani koSiku, kdyZ drzite koSik
s vanickou v ruce. Vanicka by v tako-

vém pripadé nekontrolované spadla.

2. Vytahnéte vanic¢ku s nasazenym
koSikem z pristroje a postavte ji
na zaruvzdorny, neklouzavy, rovny
a stabilni povrch.

3. Zkontrolujte, jestli je pokrm dosta-
te¢né tepelné upraveny. Pokud ne,
zasunte vanicku zpatky do pfistroje
a nastavte tepelnou Upravu jesté
na nékolik dalSich minut.

4. K vyjmuti tepelné upravenych
potravin ...

... stisknéte odblokovani kosiku.
Vanicka se oddéli od koSiku a koSik
mdzZete vyjmout a vysypat jeho
obsah do misy apod.

... nikdy nevysypavejte obsah koSiku,

kdyZ je vloZeny ve vaniéce, protoze
byste prelili napr. i odkapany tuk.
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... pouZivejte pfi vyjimani vétsich
kusd tepelné upravenych potra-
vin nebo kusQ, které by se mohly
rozpadnout, kuchyriské klesté
apod.
K vyjmuti tepelné upravenych
potravin nepouzivejte Zadné
kuchynské ndcini z kovu. Mohly
by poskodit neprilnavy povrch.
Pouzivejte kuchyrské ndcini ze
dreva nebo silikonu.
D> Nyni mlZete zadit ihned pfipravo-

vat dalSi porci, nebo...

... nechat pfistroj vychladnout.

Vytadhnéte sitovou zastréku

ze zasuvky.

Kontrolka provozu zhasne.

Dbejte na to, aby se béhem faze
ochlazovani nikdo nedotkl horkych
¢asti pristroje.

5. Po vychladnuti ocistéte pristroj tak,
jak je popsano v kapitole ,,Cisténi*.

Pouzivani prednastavenych programu
k tepelné Gpravé

Vyberte si jeden ze 8 prednastavenych
programu k tepelné tpravé (viz kapito-
la ,Prehled", oddil ,,Funkéni tlacitka"):

1. Stiskné&te tla&itko volby programu =
tolikrat, aZ se zobrazi symbol zvole-
ného programu.

2.K zahéjeanrocesu tepelné Gpravy
stisknéte 7.

3. Pokud jste pFistroj nepredehrali,
pridejte k predurcené dobé tepelné
Upravy 3 minuty.

D> Pokud chcete dobu tepelné Upravy
zménit, stisknéte tlacitko A,
resp. V, resp. jej drzte stlacené.

D> Pokud chcete teplotu tepelné Gpravy
zménit, stisknéte tlatitko 43,
resp. V, resp. jej drzte stlacené.



Cisténi

NEBEZPECI - ohroZeni Zivota
elektrickym proudem
*NeZ za€nete pristroj Cistit, vytahnéte
sitovou zastréku ze zasuvky.
* Pristroj nesmi byt vystaven vihkosti.
Chranite pfistroj i pfed kapajici
a strikajici vodou.

VYSTRAHA pred
popalenim
*NeZ zaCnete pristroj a veskeré
prisluSenstvi Cistit, nechte je Gpiné
vychladnout.

POZOR na vécné Skody

K Cisténi pristroje nepouzivejte
Ziraviny ani agresivni nebo abrazivni
Cistici prostredky.

+ K CiSténi vanicky nebo koSiku nepou-
Zivejte kuchynské nacini z kovu.
PoSkodilo by nepfilnavy povrch.

1. Otfete samotny pfistroj zevnitf
i zvenku navihéenym hadrikem.
Nasledné ptistroj peclivé utfete.

2. Peclivé omyijte koSik a vanicku
teplou vodou, béZnym prostfedkem
na myti nddobi a mékkou houbickou.
KoSik a vanicka nejsou vhodné
do mycky nadobi.

3. PFi silném pripeceni napustte
do vanicky trochu vody a nechte
ji odmodit.

4. NeZ pristroj opét sestavite a uloZite,
vechny dily dikladné utiete. Nesmi
byt vihké.

Zavada / naprava

Vyrobek nefunguije.

« Je zastréka zasunutd v zdsuvce?

«Je vanicka i s koSikem fadné zasunutad
v pristroji?

Vanic¢ku nelze spravné
zasunout do pfistroje.

*Neni koSik pfeplnény?
+ Je koSik spravné vlozeny ve vanicce?

Tepelné upravovany pokrm
neni hotovy.

*Neni v koSiku prilis velké mnoZstvi potravin?
+ Jednotlivé kousky jsou moc velké.

Prip. je nakrajte na mensi.
*Neni nastavena pfiliS nizka teplota tepelné

Upravy?

+Nevybrali jste pfilis kratkou dobu tepelné

Upravy?




Pokrm neni rovhomérné
tepelné upraveny.

« Potraviny, jako napf. hranolky, které leZ{
v koSiku na sobé, je potfeba v poloviné doby
pripravy protfepat a zménit jejich rozlozeni.

Cerstvé brambory se
propékaji nerovhomeérné.

« Zvolili jste sprdvny typ brambor?
Je nutno pouzivat brambory na salat.
*Proprali jste brambory dostate¢né?
PriliS mnoho Skrobu zabranuje rovhomérnému
opékani.

Snacky nejsou kifupavé.

+Jsou pouZité snacky vhodné do pecici trouby?
Snacky, které jsou urCeny specialné k fritovani,
nebudou po tepelné Upravé v horkovzdusné
fritéze kfupavé.

« Potraviny uréené k tepelné lpravé mizete
pripadné pred vloZzenim do koSiku pokapat
trochou oleje. Pfebytecny olej by pokud
mozno nemél odkapavat do vanicky.

*NeZ budete na hranolky z ¢erstvych brambor
kapat olej, musite je dikladné osusit.

+Krdjejte popr. tenci kousky brambor.

Z pristroje unika bily koufr.

+Olej nebo tuk z pokrmu kdpl do vanicky.

To mdzZe zplsobovat o néco vétsi zahFivan(
vanicky. To v§ak neni na zdvadu a nema to
zadny vliv na vysledek.

+Pouzivejte pokud moZno pfisady s nizkym
obsahem tukd. Na hranolky apod. pouZivejte
jen velmi malé mnoZstvi oleje.

+Marindda nebo $tdva z masa muze kapat do
jiz vyteklého oleje nebo tuku ve vanicce.

NeZ budete potraviny urc¢ené k tepelné Gpravé
pokladat do koSiku, pFipadné je troSku osuste
opakovanym prikladanim papiroveé utérky.

U obalovanych potravin pripadné strouhanku
mirné pritlacte na potraviny.

*Po kazdém pouziti vani¢ku dikladné vycistéte
od zbytkd tuku nebo oleje.

19



Technické parametry

Model: AF-80a
605 605
Sitové napéti: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Trida ochrany: I
Vykon: ccal500 W

Nastavitelnd teplota: 80 az -200 °C
Nastavitelnd doba

tepelné Upravy: 0-60 minut
Objem: cca 3,2 litrd
Okolnfi teplota: +10 az +40 °C
Vyrobce: Lenco Benelux BV,

Thermiekstraat 1a,
6361 HB Nuth, The Netherlands (Nizozemsko)

Za Ucelem vylepSovani vyrobku si vyhrazujeme pravo technickych a vzhledovych
zmeén.

C€

Likvidace

Vyrobek a jeho obal byly vyrobeny z cennych recyklovatelnych materiald.
Recyklace snizuje mnoZstvi odpadu a chrani Zivotni prostfedi.

Obal roztfidte a zlikvidujte. VyuZzijte mistnich mozZnosti ke sbéru papiru, lepenky
a lehkych obald.

K Pristroje oznacené timto symbolem se nesmi vyhazovat do domovniho
odpadu!

mmm Staré pfistroje jste ze zdkona povinni likvidovat oddélené od domovniho
odpadu. Elektrickd zatizeni obsahuji nebezpecné Iatky. Tyto mohou pfi neodbor-
ném skladovani a likvidaci Skodit zdravi a Zivotnimu prostfedi. Informace o sbér-
nych mistech, na kterych bezplatné prijimaji staré pristroje, ziskate u obecni
nebo méstské spravy.

Cislo vyrobku: 605 605
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