(es> Informace o vyrobku

Sejkr na koktejly

Vazeni zakaznici,

s timto kvalitnim Sejkrem na koktejly s uSlechtilou
povrchovou dpravou zlaté barvy bude Vase pristi
party skute¢nym dspéchem!

Viko s integrovanym sitkem odstrani z koktejlu velké
kousky. Uzavér slouzi zaroven jako odmérka (2 cl).
Nédoba ma objem 500 ml.

Vas tym Tchibo

www.tchibo.cz/navody
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Pfed prvnim pouZitim umyijte Sejkr na koktejly teplou
vodou s trochou $etrného prostfedku na myti nadobi.
Méjte na paméti: Nez viko se sitkem nasadite na
nadobu, odejméte uzavér, aby mohl Iépe unikat vzduch.
V pripadé potieby viko pfi nasazovani a odnimani mirné
otocte.

Sejkr protiepévejte vzdy obéma rukama a jeden prst
pritom drZte na uzavéru, aby se Sejkr nemohl nedopa-
tfenim oteviit.

Pi michani perlivych ndpojt pridejte do Sejkru trochu
ledu, aby se v ném nemohl vytvofit podtlak.

Napoje prenasejte vzdy pouze v Sejkru stojicim ve
svislé poloze. Uzavér nezajistuje dplné utésnéni.
Neuchovavejte napoje v Sejkru na koktejly déle nez
max. 24 hodin - a poté v lednici.

Vyrobek je vhodny do mycky. Ruéni myti je ale Setrnéjsi.
Po umyti vyrobek hned utfete, abyste zabranili tvorbé
skvrn.



Recepty

Whiskey sour

PFisady na 2 sklenice

10 cl bourbon whisky

6 cl Cerstvé vymackané citrénové $tavy

3 cl cukrového sirupu

1¢erstvy bilek

kostky ledu

2 prouzky (neoSetfené) citrénové kliry na ozdobu

Do Sejkru na koktejly nalijeme whisky s citrénovou
$tavou, cukrovym sirupem a bilkem a pfiblizné 10 sekund
silné protfepavame. Priddme 4-5 kostek ledu a znovu
1015 sekund silné protfepavame.

Obsah $ejkru pfecedime do dvou sklenic napInénych
kostkami ledu. Citronovou klirou nejdfiv pretfeme
okraje sklenic a potom ji dame do sklenic. Servirujeme,
jakmile se péna z bilku usadi na povrchu.



Ipanema (Caipirinha bez alkoholu)
Prisady na 2 sklenice

2 velké bio limetky

417i¢ky hnédého cukru

drcené kostky ledu

8 cl zazvorové limonddy Ginger Ale
12 cI maracujového nektaru

Limetky nakrdjime na osminky, ddme do Sejkru na kok-
tejly a posypeme hnédym cukrem. Kousky limetek
dobre rozmackdme v dievénou palickou hmozdife.
Nasledné priddme maracujovy nektar a zazvorovou
limonddu Ginger Ale a silné protfepeme.

Obsah $ejkru nalijeme do dvou sklenic naplnénych
kostkami ledu.

PS.: Varianta popsana v receptu je dost sladkd. Kdo ma
rad tento ndpoj méné sladky, pouZije méné maracujo-
vého nektaru. Podle zkuSenosti Ize tento podil sniZit aZ
nalclna4clzazvorové limonady Ginger Ale.



Gin Basil Smash

Pfisady na 2 sklenice

1bio citron

8 vétviCek bazalky

12 cl ginu

5 IZic drcenych kostek ledu

Citron diikladné omyjeme, utfeme a nakrajime na
kousky. Umyjeme bazalku a vytfepavdme z ni vodu,
dokud nebude sucha. Polovinu kosticek citronu

a 3 vétvicky bazalky ddme do Sejkru a rozmackame
palickou hmozdife.

Pridame polovinu ginu, 1,5 IZice drcenych kostek ledu
a asi 15x silné protrepeme.

11Zici kostek ledu dame do sklenice. Smés s ginem nali-
jeme pres sitko Sejkru do prvni sklenice. 0zdobime
vétvickou bazalky.

Zbyvajici pisady také zpracujeme.
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