Elektricky
vysokoteplotni gril

(es> Navod k pouziti
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Vazeni zakaznici,

tento novy vysokoteplotni gril vytvofi za par okamZik pomoci intenzivniho
vyzarovani tepelné energie s teplotou od 400 °C do 850 °C na mase
aromatickou opraZenou klrku - bez pfidani tuku!

Je perfektni i pro opékani ryb a zeleniny.

Aktivni chlazeni zajistuje bezpeéné teploty na vnéjSim plasti a také gril
rychle ochladi po pouziti.

Pfejeme Vam dobrou chut a spoustu zadbavy pf¥i grilovani.
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K tomuto navodu

Vyrobek je vybaven bezpecnostnimi
prvky. Pfesto si pozorné prectéte
bezpecnostni pokyny a pouZivejte
tento vyrobek pouze tak, jak je
popsano v tomto ndvodu, aby nedopa-

tfenim nedoslo k zranéni nebo Skodam.

Uschovejte si tento ndvod pro pozdéjsi
potFfebu.

Pri pfedavani vyrobku s nim soucasné
predejte i tento navod.

Symboly uvedené v tomto navodu:
Tento symbol varuje pred
nebezpedim poranéni.

Tento symbol varuje
pred nebezpedim Urazu

elektrickym proudem.

Tento symbol varuje
pfed horkymi povrchy

a nebezpedim popdleni.

fi Tento symbol varuje

pred nebezpeéim poZaru.
Upozornéni NEBEZPECI varuje
pred moznym tézkym poranénim
a ohroZenim Zivota.
Upozornéni VYSTRAHA varuje
pfed poranénim a znaCnymi vécnymi
Skodami.

Upozornéni POZOR varuje pred
lehkym poranénim nebo poSkozenim.

Takto jsou oznaceny dopliujici
informace.

Bezpecnostni pokyny A

Urcéené pouziti

Elektricky vysokoteplotni gril je urcen

k ohfivani, grilovani a zapékani masa,
ryb a zeleniny.

Gril Ize pouzivat i k opékani, karamelizo-
vani dezertd a zapékani nakypd.
Neohfivejte v pristroji Zadné suché
potraviny jako housky nebo chléb.
Nebezpedi pozaru!

Pristroj je koncipovan pro pouzivani

v domdcnosti a mnozstvi v ni obvykla.
Pfistroj neni vhodny k pouZivani ke
komercnim Gceldm ani v oblastech
podobajicich se domacnosti jako

v kuchynich pro zaméstnance v prodej-
nach, kancelarich nebo v jinych komerc-
nich zafizenich, na zemédglskych
usedlostech, pro hosty hotell, moteli a
podobnych zafizeni nebo v penzionech
poskytujicich ubytovani se snidani.



NEBEZPECI pro déti a osoby

s omezenou schopnosti ovladani

pFistroju

- Obalovy material se nesmi dostat
do rukou détem.

Mimo jiné hrozi i nebezpeci uduseni!

- Déti do 14 let nesmi tento pristroj
pouZivat.

- Tento pfistroj smi pouzivat déti starsi
15 let @ osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo duSevnimi schop-
nostmi nebo nedostatkem zkuSenosti
a/nebo védomosti, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud jim bylo vysvét-
leno, jak se s pristrojem bezpecné
manipuluje a pokud pochopily, jaka jim

pfi pouzivani pfistroje hrozi nebezpeci.
CiSténi a Udrzbu nesméji provadét deéti.

Déti si s pristrojem nesmi hrat.

Gril a jeho sitovy kabel musi byt od
zapnuti vyrobku az do jeho Uplného
vychladnuti mimo dosah déti mladSich
15 let.

NEBEZPECI drazu elektrickym

proudem

- Nikdy neponofujte vyrobek do vody
ani jinych kapalin, protoze jinak hrozi
nebezpeci Urazu elektrickym proudem!

Chrante pristroj i pfed kapajici a stiika-

jici vodou.

. ﬁ NepouZivejte vyrobek venku ani

v mistnostech s vysokou vihkosti
vzduchu. Nepouzivejte pristroj v bliz-
kosti vody a zdrojl vihkosti, napr.

v blizkosti umyvadla.

- Nedotykejte se vyrobku vihkyma

rukama.

« Pristroj pfipojujte pouze do zasuvky

s ochrannym kontaktem instalované
podle predpis, jejiZ sitové napéti
odpovidd technickym parametriim
pristroje.

Typovy Stitek najdete na zadni strané
pristroje.

- Pokud bude nutné pouZit prodluzovaci

kabel, musi odpovidat minimalné
technickym parametrdm pristroje.
PFi nakupu prodluZovaciho kabelu
si nechte poradit.

- Vytahnéte sitovou zastrcku ze

Zasuvky, ...
..pokud dojde béhem provozu
k poruse,
... po poufziti,
..za bourky a
..nez zaCnete pristroj Cistit.
Pfitom tahejte vzdy pfimo za zastrcku,
nikoli za sitovy kabel.

- Zasuvka musi byt dobfe pfistupna,

abyste v pripadé potreby mohli sitovou
zéstrcku rychle vytadhnout. Sitovy
kabel pokladejte tak, aby o néj nemohl
nikdo zakopnout.



- Pfed kazdym pouZitim zcela odvinte
sitovy kabel. Dbejte na to, aby odvinuty
sitovy kabel leZel GpIné volné a dosta-
tecné daleko od pristroje.

Sitovy kabel nesmi byt zalomeny ani
priskripnuty. UdrZujte jej v bezpecné
vzddlenosti od horkych povrchii a
ostrych hran.

- PFistroj neuvadéjte do provozu, pokud
je pristroj sam nebo jeho sitovy kabel
viditelné poSkozeny, nebo je topny
prvek praskly nebo jinak poSkozeny,
anebo pfistroj pfed uvedenim do
provozu spadl na zem.

- Nikdy nenechdvejte pfistroj v provozu
bez dozoru.

- Neprovadéjte na vyrobku Zadné zmény.
Ani vyménu sitového kabelu nesmite
provadét svépomoci. Pfipadné opravy
pristroje nebo sitového kabelu nechte
provadét jen v odborném servisu nebo
v servisnim centru.

VYSTRAHA pfed poZarem/popélenim

- PFistroj se smi pouzivat pouze jako
samostatné stojici zafizeni, s dosta-
tecnym odvétravanim na vSech stra-
nach. Nesmi se pouZivat jako vestavna
jednotka. Na vSech stranach a nahore
musi byt dodrZen minimalni odstup
5cm.

Nozky pristroje slouzi soucasné jako
vymezovaci prvky pro zachovani
odstupu dole. Je zakazano je odmonto-
vavat.

- Neprikryvejte ventilaéni otvory a nepo-

kladejte na pristroj Zadné predméty.

- Umistéte pristroj na rovny, stabilni

a zaruvzdorny podklad. Dbejte pritom
na dostatecné velky odstup od silnych
zdrojli tepla, jako jsou topné desky,
trubky topeni apod.

- Nestavéjte pfistroj pod zavésnou

ski'ifiku nebo do rohu. UdrZujte také
dostatecny odstup od snadno vznétli-
vych materidld, jako jsou zavésy
nebo ubrusy.

- UdrZujte snadno vznétlivé predméty

jako noviny, plasty, alkohol apod.
v dostatecné vzdalenosti od pristroje.

- Nepokladejte na gril ani do grilu Zadné

predméty jako utérky nebo zabalené
potraviny. Nikdy nevkladejte do pri-
stroje hoflavé predméty jako papir,
plasty nebo drevéné pomicky.

Hrozi nebezpeci pozaru.

- Nenechavejte pokrmy ani olej

prehfivat. Hrozi nebezpeCi pozaru.

- Pfi nespravném pouzivani pfistroje

miizZe také dojit ke vzniceni tuki

a olejl. Nikdy nehaste oher vodou.
Vytahnéte zastrcku a pouZijte vhodny
hasici prostfedek.

- Potraviny se nesmi nikdy dotykat

topného €lanku. Topny ¢lanek se
zahfiva na extrémni teploty a potra-
viny se mohou pfi kontaktu s nim
vznitit. Hrozi nebezpeCi pozaru.



- Grilované potraviny pokladejte vzdy
pfimo na grilovaci rost. Nikdy nepouzi-
vejte Zadné nadoby v horni Casti grilu,
protoze by nemusely vydrzet vysoké
teploty.

- Pro karamelizovani dezerti a zapékani
nakypl pouzivejte vylu¢né nadoby,
které jsou k tomu urcené a odolaji
teplotam okolo 400 °C. Vkladejte je
pouze do spodni ¢asti ohfivaciho
prostoru. NepouZivejte Zadné nadoby
z plastu nebo silikonu. Také nepouzi-
vejte Zadné poSkozené nadoby, protoze
by mohly prasknout a rozskocit se.

- Nenechdvejte pfistroj béhem pouzi-
vani, faze zahfivani, ani faze chladnuti
bez dohledu.

- PFistroj se nesmi uvadét do provozu
spinacimi hodinami ani oddélenym
systémem dalkového ovladani.

- Cely ohfivaci prostor a zejména topné
¢lanky se zahfivaji na velmi vysoké
teploty. Bud'te opatrni a nikdy se ne-
dotykejte zahratych dild. Kontakt

s topnymi ¢lanky bude mit za nasledek
tézké popaleniny.

- Bud'te zvIasté opatrni pri vkladani
potravin do horkého pfistroje nebo

pii vyjimani rozpalenych potravin.
Pouzivejte k tomu grilovaci klesté.
PouZivejte ale také vzdy pfilozené
klesté na roSty pro presouvani grilova-
ciho rostu. Pouzivejte také grilovaci
rukavici nebo podobnou pomicku.

- Nikdy nenechavejte kleSté na rosty

zavéSené na roStu béhem grilovani.
Mohou se velmi silné zahfivat a pri
kontaktu zpGsobit silné popéleniny.
Sundavejte klesté ihned po umisténi
roStu na pozadovanou pozici a pouzijte
je znovu teprve, kdyz chcete grilovaci
rost odstranit.

- Po poufZiti pristroje jeSté néjakou dobu

béZi ventilatory. BEhem této doby
neodpojujte zastrcku a nevypinejte
piistroj vypinacem.

- Pfed CiSténim, pfepravovanim nebo

uklizenim nechte gril UpIné vychlad-
nout. Vytahujte vioZené rosty, plechy
atd. teprve po dplném vychladnuti
pristroje.

- Nelijte Zadnou vodu primo na jesté

horké vlozené rosty.
Hrozi nebezpeci opareni vystupujici
vodni parou.

POZOR na poranéni a vécné Skody
- Pouzivejte pouze origindIni prisiusen-

stvi.

- Chranite pristroj pfed ndrazy, pady,

prachem a vihkosti.

- K CiSténi nepouzivejte abrazivni ani

leptavé prostiedky, tvrdé kartace
apod.

- Pi CiSténi nestfikejte Zadnou vodu

na pristroj nebo do néj. PouZivejte
pouze lehce navihéeny hadrik
s jemnym Cisticim prostfedkem.



- lyrobek postavte na rovnou plochu
odolnou proti teplu a postrikani tukem,
protoZe béhem provozu nelze zcela
zabranit stiikani,

- Neni mozné zcela vylouCit, Ze nékteré
laky, plasty nebo prostiedky k oSetfo-
vani nabytku nenarusi a nezmeékci
protiskluzové noziCky vyrobku.
Abyste zabranili nepfijemnym stopam
na nabytku, polozte proto v pripadé
potfeby pod vyrobek neklouzavou
podlozku.

- PFistroj je vhodny pro pouZivani do
nadmorské vySky max. 2000 m.

Bé&hem grilovédni mlZe na
topny ¢lanek strikat tuk a mize
vzpldt modrym plamenem.

To je normalIni a nepfedstavuje
to Zadné nebezpedi.



Prehled (rozsah dodavky)

gril

plast

ohfivaci prostor

ventilaéni otvory %E‘a ~ grilovaci rost
na zadni strané

§§ =0 odkapavaci rodt
vypinat S5 - miska na
odkapavajici tuk

1 —

zachytnd miska

protiskluzové noZky

vstup pro vzduch
na spodni strané

obsluzna jednotka

klesté na rosty

obsluzna jednotka

tlacitko teploty = ukazatel teploty TEMP tlagitko teploty + tlagitko ohfevu

tlacitko Casu = ukazatel ¢asu TIME tlacitko Casu + kontrolka ventilatorti




Tepelna priprava potravin s vysokoteplotnim grilem

Spravné stanovisté pro pouzivani
+ Na v8ech stranach a nahofe musi
byt dodrZen minimalni odstup
alespon 5 cm. NoZky pfistroje
slouzi jako vymezovaci prvky pro

zachovani odstupu dole.

+ Nestavéjte pfistroj pod zavésnou
skFifiku nebo do rohu. UdrzZujte
také dostatecny odstup od snadno
vznétlivych materiald, jako jsou
zavésy nebo ubrusy. UdrZujte
snadno vznétlivé predméty jako
noviny, plasty a dfevéné predméty
v dostate¢né vzdalenosti od
pFistroje.

+ Dbejte na to, aby byl pfi instalaci
pristroje zajistén dostatecny
odstup od vykonnych zdpalnych
zdroj jako jsou topné desky, trubky
topeni apod.

+ Umistéte pFistroj na rovny, stabilni
a zaruvzdorny podklad.

Princip funkce

Toto zafizeni je gril s hornim ohfevem,
ktery pracuje s teplotami od 400 °C
do 850 °C.

Intenzivni teplo je vyzafovdno pouze
shora. Proto se grilovaci rost umistuje
do jedné ze dvou hornich kolejnic. Za
par minut Ize tedy dosdhnout rychlého
zhnédnuti nebo vytvoreni kirky na
grilovanych potravinach. Neni nutné
pridavat tuk.

Doporucujeme dopékat maso po
intenzivnim opeceni a nechat jej
odpocivat, pokud moZno ve spodnim
ohfivacim prostoru. Totéz ale mlzete
provést i v hornim ohfivacim prostoru
pFi snizené teploté.

* Pro karamelizovani dezertl a zapé-
kani ndkypu pouzivejte vyluéné
nadoby, které jsou k tomu uréené
a odolaji teplotam minimalné do
400 °C. Vkladejte je pouze do spodnfi
¢asti ohfivaciho prostoru.
NepouZivejte Zddné nadoby z plastu
nebo silikonu. Také nepouZivejte
74dné poSkozené nadoby, protoze
by mohly prasknout a rozskocit se.

PIast Cool-Touch / ventilatory

KdyZ se po uplynuti nastaveného ¢asu

proces grilovani prerusi, b&zi ventila-

tory ddl, aby se pfistroj rychle ochladil.

« Béhem této doby pristroj nevypi-

nejte! Vypnéte jej vypinatem,
teprve az se ventiladtory automa-
ticky vypnou a kontrolka ventila-
tor( zhasne. Pak vytdhnéte sitovou
z4astréku.

Odkapavaci rost

Hlavni funkci odkapdvaciho rostu je
vzajemné oddéleni horniho a spodniho
prostoru grilu. Tim se zamezi tomu,
aby se spodni prostor zahfival na prilis
vysoké teploty. Stdva z masa a tuk
mohou odtékat dol( do misky na
odkapavajici tuk a zGstat tam nadéle
chranény pred zarem.



c VYSTRAHA pied
nebezpelim poZaru

+ Odkapdvaci rost musi byt béhem
procesu grilovani vzdy umistén
uprostred pristroje!
Odkapavaci roSt musi byt zasunuty

uprostied pristroje tak, aby strana
oznacena UP sméfovala nahoru.

« P¥igrilovani nékolika kouskd masa
mUZe prvni po ugrilovani odpocivat
ve spodnim prostoru, zatimco
nahofe se mohou grilovat dalsi.

Pak Ize odebrat odkapdvaci rost a
v8echny grilované kousky dopékat
pri nizsi teploté.

« | kdyZ kapajici tuk rychle odtéka
do misky na odkapavajici tuk,
mUZe se na povrchu odkapdvaciho
roStu vytvorit tenkd vrstva tuku.

V ddsledku silného zahfivani mize
se tato vrstva vpalit do povrchu
rostu.

Doporucujeme mezi grilovacimi
cykly na kratkou chvili odebrat
odkapavaci rost a oplachnout jej
vodou, anebo jej otfit vihkym
hadrem.

Miska na odkapavajici tuk

Miska na odkapavajici tuk je uréena

k tomu, aby béhem procesu grilovani
zachytdvala unikajici $tavu a preby-
tecny tuk.

+ Zasunte misku na odkapdvajici tuk
béhem grilovani pod odkapavaci
rost v pristroji a nalijte do ni trochu
vody.

Voda zabrani vysouSeni tuku.

1

+ Misku na odkapavajici tuk Ize také -

bez vody - pouzit jako odkladacfi
misku k dopékani grilovanych
kouskd.

V takovém pripadé vylijte z misky
na odkapdvajici tuk vodu a poloZte
na ni ugrilované kousky. Zasunte
misku do spodniho ohfivaciho pro-
storu.

Obecné pokyny pro grilovani
 PFiprvnim zahfivani jesté ohrivaci

prostor neni UpIné predehraty,

i kdyZ topné €lanky jiZ dosahly
pFisluSné teploty a byl zahajen
odpocet. Proto pfi prvnim cyklu
nastavte ¢as ohrivani delsi

0 2-3 minuty a vloZte kousek masa
o prisluSnou dobu pozdéji. Po
otocenfi a pro vSechny dalSi porce
pak nastavujte presny ¢as podle
tabulky. Timto zpUsobem doséh-
nete konstantnich a uspokojivych
vysledk grilovani.

Obecné je vZdy vyhodou, kdyZ

je kousek masa co nejtlustsi,

md hodné tuku a pokud mozno

je protkdn tukovou mfizkou. Maso
solte a zejména peprete vzdy az
po ugrilovani.

Maslo a sadlo dodatecné posili
chut, kdyZ je vetfete do hotového
ugrilovaného masa.



« Pro dopékdni nechte kousek masa Vyznam zvukovych signalu
pomalu nahfivat ve spodnim
prostoru pfi snizené teplot&. Tak . . o
dosdhnete pozadované konzistence - kdyz topny clanek zacina hrat.
masa. Pfipadné mlZete pouZit ... kdyZ uplynul nastaveny cas.
bézny teplomér na maso. V pripadé
potfeby béhem dopékani maso
nékolikrat otocte.

Dlouhy zvukovy signél...

KratsSi zvukovy signal...
... kdyZ je dosaZeno nastavené
teploty a zac¢ind odpocet.

+ MUzZete také pfedem upravit maso
P P ... pFi kazdém stisknuti tlacitka,

postupem sous-vide (= pomalé

vafeni ve vakuu) a poté vloZit do ... pro pripomenuti, Ze uplynula

grilu k opeent. polovina nastaveného odpoctu

L. . a grilované kousky je potfeba
Opékani zeleniny obratit.

+ Cuketu, lilek, papriku, cibuli apod.
opékejte z kazdé strany asi
1 minutu. ... kdyZ témér uplynul odpocet
(zbyvaji 3 sekundy).

Dva kratké zvukové signdly...

Opékani/pFiprava pecené
+ Aby mohla pecené ziskat to

spradvné aroma, vloZzte ji jednoduse
do grilu a nechte par minut zatah-
nout prFi vyssi teploté.
Pro opékani se hodi také druhy
masa jako Cote de Boeuff, vafené
hovézi maso (Tafelspitz), hovézi
peceng, jehnéli kyta atd.

Priprava potravin

+ Vytahnéte maso a zeleninu asi1az
2 hodiny pred grilovanim z chlad-
nic¢ky, aby se ohrdly na pokojovou
teplotu. Potraviny uréené ke
grilovani solte a peprete aZz po
ugrilovani.

+ Suchou marinddu mdZete natirat
na maso podle libosti; tekuté
marinady se nedoporucuiji.

12



Pred prvnim pouzitim

Cisténi
ﬁ NEBEZPECIi pro déti -
ohroZeni Zivota udusenim /
spolknutim

+ Obalové materialy se nesméji
dostat do rukou détem. OkamZité
jej zlikvidujte.

ﬁ NEBEZPECI - ohroZeni
Zivota elektrickym proudem
« NeZ zacnete pristroj Cistit, vytadh-
néte sitovou zastréku ze zasuvky.
« PFistroj nesmi byt vystaven vih-
kosti. Chranfite jej i pred kapajicl
a stiikajici vodou.

POZOR na vécné Skody

« K Cisténi pfistroje nepouzivejte Zira-
viny ani agresivni nebo abrazivni
Cistici prostredky.

1. Odstrante veSkery obalovy
material.

2. Odeberte z pfistroje veSkeré
pFisluSenstvi, i ohfivaci prostor.

3. Zkontrolujte, zda pFistroj, zejména
topny ¢lanek nahore v grilu a sitovy
kabel nevykazuji znamky posko-
zeni.

4. Otrete plast pristroje zvenku
a zevnitf navlhéenym hadrikem
pro odstranénf pfipadného prachu,
obalovych zbytkl a zbytkd
Z vyroby.

5. Omyjte ohtivaci prostor, rosty,
misky a kleSté na rosty teplou
vodou s trochou cisticiho pro-
stfedku. Tyto dily jsou vhodné také
do mycky.

6. NeZ gril opét sestavite, vSechny
jeho soucasti dikladné utiete.




Vypaleni Zahrivejte pristroj asi 10 minut bez
potravin v dobre odvétrdvaném

p | PFi GpIng ] oy
ozor! Pri UpIné prvnim pouZiti orostoru:

se v pristroji vytvari v disledku

spalovani konzervacniho oleje
kour a zdpach. Tento proces je

normalni, ale musi byt poveden

pfed prvnim grilovanim bez
potravin.

A VYSTRAHA pied poZérem

« Kdyz budete pfistroj pouzivat,
postavte jej na volnou plochu.
V Zzadném pripadé jej nestavte ke
zdi, do rohu, do blizkosti zdclon a
podobnych predmétd. Odstrarite
z blizkosti pFistroje hoflavé mate-
ridly a pristroj nezakryvejte.
DodrZujte pokyny uvedené v ¢4sti
.Sprdvné stanovisté pro pouzi-
vani“.

* Pfed pouzitim zcela odvinte sitovy
kabel.

ﬁ VYSTRAHA
pfed popalenim

+ Dbejte na to, aby se b&hem pouZzi-
vanf ani ve fazi chladnuti nikdo
nedotkl horkych ¢asti pristroje.

* Budte zvI&sté opatrni pfi vkladan{
potravin do horkého pfistroje nebo
pFi vyjimani zahtatych potravin.
PouZivejte k tomu grilovaci klesté.
PouZivejte ale také vzdy pfilozené
kleSté na rosty pro presouvani
grilovaciho roStu. PouZivejte také
grilovaci rukavici nebo podobnou
pomucku.

1. Zasunte do pristroje nejdFiv ohfivaci
prostor a poté vSechny ostatni
vkladaci rosty a plechy - z divodu
vypaleni také zachytnou misku.
Respektujte oznaceni UP (NAHORU)
na tfech hornich pozicich.

2. Zasunte sitovou zastréku do
zasuvky s ochrannym kontaktem.

3. Zapnéte pristroj pomoci vypinace.
VSechny LED ukazatele ¢asu TIME
se na krdtkou chvili rozsviti.

4. Pomoci tlacitek pro teplotu (=/+)
a tlacitek pro ¢as (-/+) nastavte
poZadovanou teplotu a dobu
provozu.

MiZete nastavit teplotu od 400 °C
do 850 °C.

MdZete nastavit ¢as od 1do
10 minut.

Pro vypalovani navolte 850 °C a
10 minut, aby se bez zbytku vypalily
viechny mozné pozdstatky.
5. Stisknéte tlacitko ohfevu pro
zahajeni zahfivani.
Jakmile bylo dosaZzeno poZadované
teploty, ozve se kratky zvukovy
signal a automaticky se zahaji
odpocet Casu.
Asi 3 sekundy pred koncem se ozvou
jiz 2 kratké zvukové signaly.
Na konci odpoctu zazni dlouhy
zvukovy signdl a topny ¢lanek se
automaticky vypne.
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6. Nechte pfistroj zapnuty, dokud se

nevypnou ventildtory a kontrolka
ventiladtord nezhasne.

7. Poté pristroj vypinacem vypnéte
a vytdhnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

8. Pred ndslednym cisténim a
suSenim podle popisu vyse nechte
pristroj dostatecné vychladnout.

Vas gril jej nyni pFipraven k pouziti!

Pouziti

A VYSTRAHA pied poZérem

« Kdyz budete pfistroj pouzivat,
postavte jej na volnou plochu.
V Zzadném pripadé jej nestavte ke
zdi, do rohu, do blizkosti zdclon a
podobnych predmétd. Odstrarite
z blizkosti pristroje hoflavé mate-
ridly a pristroj nezakryvejte.
DodrZujte pokyny uvedené v ¢4sti
,Spravné stanovisté pro pouzi-
vani“.

* Pfed pouzitim zcela odvinte sitovy
kabel.

ﬁ VYSTRAHA
pfed popalenim
+ Dbejte na to, aby se b&hem pouZzi-

vanf ani ve fazi chladnuti nikdo
nedotkl horkych ¢asti pristroje.
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Grilovani

ﬁ VYSTRAHA
pred popalenim

* Budte zvI&sté opatrni pfi vkladani
potravin do horkého pfistroje nebo
pri vyjimani zahratych potravin.
PouZivejte k tomu grilovaci kleSté.
PouZivejte ale také vzdy pfiloZzené
klesSté na rosty pro presouvani
grilovaciho roStu. Pouzivejte také
grilovaci rukavici nebo podobnou

pomucku.

1. Zasunte ohFivaci prostor do
pFistroje.

2. Polozte pfed pfistroj zachytnou
misku pro zachytavani tuku pfi
obraceni grilovanych kouska.

3. Zasunte sitovou zastrcku do
zasuvky s ochrannym kontaktem.

4. Zapnéte pfistroj pomoci vypinace.
VSechny LED ukazatele ¢asu TIME
se na krdtkou chvili rozsviti.

5. Pomoci tla&itek pro teplotu (=/+)
a tladitek pro c¢as (-/+) nastavte
poZadovanou teplotu a celkovou
dobu grilovani.

MiZete nastavit teplotu od 400 °C
do 850 °C.



MUZete nastavit ¢as od 1do

10 minut.

Doporucend doba grilovani u steakl
je od 1do 4 minut na kazdé strané -
podle tloustky masa a poZadova-
ného stavu propeceni (viz také

. Tabulka tepelné Upravy" déle

v tomto dokumentu).

Zadavejte vzdy celkovou dobu
grilovani (steaky = 2 aZ 8 minut).

V poloviné se pak ozve kratky zvu-
kovy signdl pro pfipomenuti, Ze je
potfeba obratit grilované kousky.

6. Naplfite do misky na odkapavajici
tuk trochu vody, poloZte grilované
kousky pro dobré zhnédnuti dopro-
stfed grilovaciho rostu.

7. Pomoci kle§ti na rosty zasunte
do grilu grilovaci rost, odkapavaci
roSt a misku na odkapdvajici tuk.
Respektujte oznaceni UP (NAHORU)
na vSech tfech vlozkach.

Grilovaci rost musi byt umistén
co nejtésnéji pod topnym ¢lankem
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(1. nebo 2. kolejnice), maso se ale
nesmi dotykat topného ¢lanku!

ﬁ VYSTRAHA

pfed popalenim

* Nenechdvejte klesté viset na rostu,
ale ihned je sundejte, aby se neza-
hFivaly.

8. Stisknéte tlacitko ohfevu pro zaha-
jeni zahFivani.
Jakmile bylo dosazeno pozadované
teploty, ozve se kratky zvukovy
signal a automaticky se zahaji
odpocet Casu.

> Béhem grilovani mdZete kdykoliv
zménit dobu grilovani'i teplotu.
Po uplynuti poloviny ¢asu zazni
kratky zvukovy signal pro pfipo-
menuti, Ze je potfeba obratit grilo-
vané kousky.

9. Obratte grilované kousky pomoci
grilovacich klesti. Vytdhnéte pritom
o kousek grilovaci rost pomoci
kleSti na rosty.

Asi 3 sekundy pred koncem se
ozvou jiz 2 kratké zvukové signaly.

Po uplynuti celkové doby grilovani
zazni delSi zvukovy signal a auto-
maticky se vypne topny ¢lanek.
Pokud grilovany kousek dostatecné
nezhnédl a chcete pokracovat v gri-
lovani, stisknéte znovu tlacitka pro
teplotu (-/+) a tlacitka pro ¢as (-/+)
a spustte pristroj pomoci tlacditka
ohrevu.



Bé&hem grilovdni mlZe na

topny ¢lanek strikat tuk a maze

vzpldt modrym plamenem.

To je normdlIni a nepredstavuje

to Zadné nebezpedi.
1. Kdyz jste se zhnédnutim spokojeni,
musi maso jeSté chvili odpocivat
a dopéct se. Umistéte k tomu grilo-
vaci rost do spodni ¢asti ohfivaciho
prostoru, anebo vloZte grilované
kousky do misky na odkapdvajici
tuk (predtim pFipadné vylijte vodu).
Nastavte ¢as a teplotu pro dopé-
kani. Pro pomalé dopékdani zvolte
teplotu v rozmezi od 400 °C do
500 °C, ¢as zjistite v ,, Tabulce
tepelné Upravy" dale v tomto doku-
mentu.

12.

13. Po uplynuti doby vyjméte grilované
kousky z grilu, pFistroj ale nevypi-
nejte!

Ventilatory dale ochlazuji pFistroj
(kontrolka ventildtord svit) a po
néjaké dobé se automaticky
vypnou (kontrolka ventilatord

zhasne).

14. Poté zchladly ptistroj vypnéte
vypinacem a vytahnéte sitovou

zastrcku ze zasuvky.

ﬁ VYSTRAHA

pred popalenim

« Nenechdvejte pFistroj ve fazi chlad-
nuti bez dohledu, aby se o n&j nikdo
nemohl popalit.

« Pockejte s ¢isténim a uklizenim,
dokud pristroj Uplné nevychladne.
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Zapékani a karamelizovani

A VYSTRAHA pied poZarem

* Pro karamelizovani dezert( a zapé-
kani ndkypu pouZivejte vylu¢né
nadoby, které jsou k tomu uréené
a odolaji teplotdm minimalné
do 400 °C. Vkladejte je pouze do
spodni ¢asti ohrivaciho prostoru.
NepouZivejte 7ddné nadoby z
plastu nebo silikonu. Také nepouZzi-
vejte Zddné poSkozené nadoby,
protoze by mohly prasknout
a rozskocit se.

+ Nestavéjte pouZitou, velmi horkou
nadobu na citlivé povrchy, které
nejsou odolné vidi teplu.

1. Zasunte ohfivaci prostor do
pristroje.

kolejnice v ohfivacim prostoru.
Respektujte pfitom znacku UP
(NAHORU) na vlioZeném rostu.

. Pred pfistroj poloZte zachytnou
misku pro pozdéjsi odlozeni
rozehraté nadoby.

. Zasunte sitovou zastrcku do
zasuvky s ochrannym kontaktem.

. Zapnéte pristroj vypinacem.
VSechny LED ukazatele ¢asu TIME
se na krdtkou chvili rozsviti.

. Pomoci tlacitek pro teplotu (=/+)
a tlacitek pro Cas (=/+) nastavte
teplotu (= max. 400 °C) a dobu
provozu.




é VYSTRAHA
pfed popalenim

* Pro uchopeni pouzité nddoby
pouzijte vZdy grilovaci/kuchynské
rukavice designované pro vysoké
teploty.

7. Umistéte ndkyp nebo dezert na
stfed grilovaciho rostu.

8. Stisknéte tlacitko ohfevu pro
zahajeni zahfivani.
Jakmile bylo dosazeno pozadované
teploty, ozve se kratky zvukovy
signal a automaticky se zahaji
odpocet Casu.

> Cas miZete kdykoliv b&hem
provozu zménit, pfipadné dalSim
stisknutim tlacitka ohfevu vypnout
topné ¢lanky.

Sledujte pokrmy, aby se nepFipalily.
Po uplynuti ¢asu se ozve dlouhy
zvukovy signdl a topny ¢lanek se
automaticky vypne.

Nevypinejte pfistroj!

Ventilatory ddle ochlazuji pFistroj
(kontrolka ventilatort sviti) a po
néjaké dobé se automaticky vypnou
(kontrolka ventildtord zhasne).

9. Pro vyjimani nddoby pouZijte
grilovaci nebo kuchyriské rukavice.
Vytdhnéte pritom o kousek
grilovaci rost pomoci klesti na
roSty. Postavte nadobu do zachytné
misky.

10. Jakmile kontrolka ventilatord
zhasne, vypnéte pristroj vypinacem
a vytdhnéte sitovou zastréku ze
z4suvky.



Tabulka tepelné Gpravy

tloustka doba tepelné dpravy - doba odpogi-
maso masa / na jedné strané teplota te?,‘é'“e UPTAYY | vani pi
hmotnost krvavé | stfedni |propecené 400 °C
2cm 2 min. 3 min. 4 min. 850 °C 2-5 min.
hovézi filet
4cm 3 min. 4 min. 5 min. 850 °C 3-8 min.
1-15¢cm 1 min. 1,5 min. 2,5 min. 850 °C na 2. kolejnici 5-10 min.
entrecote
(hovézi)
2-35cm 1,5 min. 2 min. 3 min. 850 °C na 1. kolejnici 5-10 min.
. . . 3 min. pfi 850 °C, "
15-2cm 5 min. 6 min. 7 min. 2 5-10 min.
T-Bone pak snizit na 700 °C
(hovézi) L
X ; ; . 3 min. pfi 850 °C, .
2-35cm 6 min. 7 min. 8 min. pak snizit na 700 °C 5-10 min.
sekané maso - . - o P
(hovéz) 200¢g 2-3min. | 3-4min. | 4-5min. 800 °C neni potfeba
teleci hrbet 1-1,5¢cm 2-3 min. 4 min. 5-6 min. 800 °C 4 min.
1-2cm 2-3 min. 4 min. 5-6 min. 850 °C 2-4 min.
roastbeef
25-4cm 4 min. 5-6 min. | 6-7 min. 850 °C 2-4 min.
steak z krko- _ ) . o N
vice (vepfovy) 200¢g 3-4 min. 850 °C neni potfeba
bicek 115 cm - - 3-4 min 750 °C nenf potfeba
(vepiovy) ! ;
filet z lososa 200 ¢ - - 3 min. 700 °C neni potfeba
filet z turidka 200 ¢ 1 min. 15min. | 2-3min. 700 °C neni potreba
prazma, celd 400 g - - 4 min. 750 °C neni potreba
3 min. pfi 850 °C, pak
. _ ) ) snizit na 700 °C. Obratit
kureci prsa 200 g 5 min. a poté grilovat dal
pfi 700 °C 3-4 min.
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+ Na Entrecéte: KdyZ je maso o néco
tlustsi, nechte je z kazdé strany
grilovat 0 30 sekund déle.

« Pro mleté maso plati: Pri velkém
obsahu tuku sniZte teplotu na
700 °C.

+ Pro veprové maso: VZdy musi
byt dobfe propecené.

+ Dobu tepelné Upravy lze podle
chuti zkratit nebo prodlouZit.

+ Rybi protein se velmi rychle srazi.
V pripadé potreby zkratte dobu
tepelné Gpravy. Stupen pripravy
,dobfe propecené” se nedoporu-
Cuje u tundka.

+ Rybi kiZze musi byt dobfe zbavena
Supin. Pokud tomu tak nent,
prodluZte dobu tepelné Upravy
a po 3 minutdch sniZte teplotu
na 700 °C.

+ U kurete: Nejlepsi je opékat maso
s kosti, tak zUstane Stavnat&jsi.

+ Myslete na to, Ze pro grilovani se
zadava vzdy celkovy Cas, tedy Cas
pro obé strany grilovanych kousku.
V poloviné Casu Vas kratky zvukovy
signal upozorni, Ze je potfeba grilo-
vané kousky obratit.

Cisténi a skladovani

ﬁ NEBEZPECI - ohroZeni
Zivota elektrickym proudem
« NeZ zacnete pristroj Cistit, vytah-
néte sitovou zastréku ze zasuvky.
« PFistroj nesmi byt vystaven vih-
kosti. Chranfite jej i pred kapajici
a stiikajici vodou.

ﬁ VYSTRAHA
pfed popalenim

* Nenechavejte pfristroj ve fazi chlad-
nuti bez dohledu, aby se o n&j nikdo
nemohl popalit.

« PocCkejte s ¢isténim a uklizenim,
dokud pFistroj Uplné nevychladne.

ﬁ VYSTRAHA pied
nebezpelim pozaru

« Pozor! Zbytky necistot mohou
vzplanout. Peclivé vycistéte

vSechny soucasti - zejména topny
¢lanek.

POZOR na vécné Skody

« K Cisténi pristroje nepouzivejte
Ziraviny ani agresivni nebo
abrazivni Cistici prostfedky.




Cisténi
1. Vytahnéte vSechny vlozky z ohfiva-
ciho prostoru a vytahnéte ohfivaci
prostor z pfistroje.

2. Nastrikejte na cely ohfivaci prostor
je vSech stran vhodny Cistici pro-
stfedek. PFi vybéru Cisticiho pro-
stfedku bezpodminecné dbejte na
jeho snasenlivost s kovy. Nechte
Cistici prostfedek plsobit.

3. Dikladné vycistéte vnitFni prostor
pristroje. NestFikejte ale Zzadné
Cistici prostfedky na plast. Na
Cisténi nepouZzivejte abrazivni
prostiedky, draténé kartace nebo
ocelové draténky, aby se predeslo
poSkrabani a korozi.

Cistici prostFedek se musi na
pFistroj nanaset pomoci hadru.
B&hem Cisténi se vyvarujte silného
mechanického tlaku na topny
¢lanek.

4. Omyjte ohFivaci prostor, rosty,
misky a klesté na rosty teplou
vodou s trochou cisticiho pro-
stfedku. Tyto dily jsou vhodné také
do mycky.

5. NeZ gril opét sestavite, vSechny
jeho soucasti dikladné utiete.

Skladovani

« Skladujte pFistroj na suchém misté
mimo dosah déti a osob vyZaduji-
cich dohled.

« Dbejte na to, aby byl pFistroj pred
uklizenim kompletné vychladly.

« Pokud moZno, uklddejte pfistroj
do origindIniho obalu.
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Zavada / naprava

Tvorba koure béhem provozu

Grilovany kousek se dotyka + Vypnéte pristroj a znovu vloZte grilovany
topného ¢lanku. kousek. Pozor: Horké plochy!

V ohtivacim prostoru se jesté « Pfed zahdjenim nového procesu grilovani
nachdzeji zbytky oleje a tuku peclivé vycistéte vSechny soucdsti v ohfi-
z predchazejiciho grilovani. vacim prostoru.

Z grilovaného kousku se kouf, « Ihned preruste proces grilovani a nechte
i kdyZ se nedotyka topného pristroj vychladnout.

¢lanku. Grilovany kousek znovu nezahfivejte.

PFistroj nehreje

Z3astréka nenf zapojena. « Zasunuti zastré¢ky do zasuvky.
Pristroj neni zapnuty. + Zapnéte vypinac.
Uplynul nastaveny ¢as. + Nastavte znovu poZadovany ¢as.

V ptistroji se prerusila tepelnd * Nechte pfistroj opravit odbornikem.
pojistka.

PFistroj je zvenku velmi horky

+ Zablokované ventilalni otvory. < Odstrante vSechny predméty, které blokuji
ventilaéni otvory.

« Zablokovany vstup pro vzduch. - Zajistéte, aby byl vstup pro vzduch pod
pFistrojem volny.

22



Technické parametry

Model: 383902

Sitové napéti: 220-240 V ~ 50 Hz
Tiida ochrany: 1 D

Prikon: 1500 W

Teplotni rozsah (topny ¢lanek): 400-850 °C
nastavitelny v krocich po 25 °C

Rozsah grilovacich ¢asu: 1-10 minut
nastavitelny v krocich po 30 s
Délka kabelu: ccal5m
Hmotnost: cca 12 kg
Rozméry: cca 250 x 405 x 428 mm
Okolni teplota: +10 az +40 °C
Vyrobce: Optinova GmbH, Grindelbusch 31,

58099 HAGEN, GERMANY

Za UCelem vylepSovani vyrobku si vyhrazujeme pravo technickych
a vzhledovych zmén.

C€

Vyrobek a jeho obal byly vyrobeny z cennych recyklovatelnych materidld.
Recyklace snizuje mnoZstvi odpadu a chrani Zivotni prostfedi.

Obal rozttidte a zlikvidujte. VyuZijte mistnich moZnosti ke sbéru papiru, lepenky
a lehkych obald.

Pristroje oznacené timto symbolem se nesmi vyhazovat do domovniho
odpadu!

mmm Staré pFistroje jste ze zakona povinni likvidovat oddélené od domovniho
odpadu. Informace o sbérnych mistech, na kterych bezplatné pfijimaji
staré pfistroje, ziskdte u obecni nebo méstské spravy.

Likvidace
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Vyrobce:

Optinova GmbH, Griindelbusch 31,
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