Sklenéné zapékaci
formy

(s Informace o vyrobku a recept

Dulezita upozornéni A

« Tyto sklenéné zapékaci formy odoldvaji teplotdm od -40 °C
do +180 °C. Hodi se na peleni a ohFivani pokrm0 a jsou vhod-
né pro pouZivani v troubé a v mikrovinné troubé.

+ Sklenéné zapékaci formy pouZivejte béhem zahrivani vzdy
bez vik. Nez budete sklenéné zapékaci formy zakryvat vikem,
nechte je a pokrmy vychladnout.

Vika odoldvaji teplotdm od -20 °C do +80 °C.

+Sklenéné zapékaci formy nestavte do otevieného ohné, na
plotynky spordku, na dno pecici trouby ani na jiné zdroje
tepla.

+Kdyz budete ve sklenénych zapékacich formdch ohrivat nebo
péct potraviny, dotykejte se jich pouze v kuchynskych rukavi-
cich apod. V opac¢ném pripadé hrozi nebezpeci popaleni!

«KdyZ budete sklenéné zapékaci formy vyjimat z trouby,
vyjimejte je spolecné jako celek, zaroven s plechem na pecenfi
nebo rostem, na kterém stoji. Zabrdnite tak tomu, aby Vam
sklenéné zapékaci formy pripadné vyklouzly z rukou.

«Sklenéné zapékaci formy jsou vhodné k pouZivani v mrazi-
cich pristrojich.
Nezmrazujte ale Zaddné tekutiny. Rozpindnim tekutiny se sklo
mUZe rozbit.

+Sklenéné zapékaci formy chrarite pred silnymi ndrazy.

Tchibo GmbH D-22290 Hamburg - 106020FV05X01X - 2020-03



+Sklenéné zapékaci formy se nesmi prudce zchlazovat,
protoze jinak by mohlo prasknout sklo.
Hrozi nebezpeci poranéni!

*Horké sklenéné zapékaci formy nikdy nestavte na studené,
mokré ani citlivé podklady.

+ Sklenéné zapékaci formy pokladejte vzdy na vhodnou
podloZku odolnou vUci teplu.

« JestliZze formy vykazuji praskliny nebo podobné Skody, v Zad-
ném pfipadé je dale nepouZivejte. Hrozi nebezpedi rozbiti
a tim i poranéni!

+ Sklenéné zapékaci formy umyjte pred prvnim pouzitim a po
kazdém dalSim pouziti horkou vodou a trochou prostredku
na myti nddobi. K ¢isténi nepouzivejte ostré Cistici prostredky
ani tvrdé kartace nebo abrazivni houbicky. Poté je dobfe
utfete. Sklenéné zapékaci formy jsou vhodné také do mycky.
Vika neumistujte pfimo nad topné tyce mycky.

+Pro prendseni potravin ve formach pouzivejte sklenéné formy
s nasazenymi viky. Formy drZte vzdy zpfrima, neb nenfi
vyouceno, Ze tekutina vytece.

«Prdzdné sklenéné zapékaci formy uklddejte oteviené, aby se
zabranilo tvorbé plisné.

«Potraviny s intenzivni vlastni barvou (napf. mrkve) mohou
zpUsobit zabarveni spodni strany vik. Toto zabarveni v3ak
neni zdravi Skodlivé, ani nijak neovliviiuje kvalitu nebo funkci
formy.



Crumble (drobenkovy kolac) s bobulemi

Na sklenénou zapékaci formu s objemem 1,5 I.

Prisady:

400¢ smés Cerstvych bobuli podle chuti,
napf. ostruziny, maliny, rybiz a borGvky
(alternativné také zmraZzené)

1 bali¢ek vanilkovy cukr

2 Spicky nozZe mleté tonka boby

4049 studené madslo

80g¢ mouka

1 Zloutek (vel. M)

50¢ sekané mandle

409 praskovy cukr k poprdseni

Priprava:

1. Troubu prfedehfejeme na 160 °C horkovzduch, resp. 180 °C
horni a spodni ohrev.

2. Cerstvé bobulové ovoce v sité diikladné opereme a necha-
me dobre okapat.

3. Mouku, maslo, cukr, vanilkovy cukr, Zloutek a mleté tonka
boby zpracujeme rukama na drobenku.

4. Bobule smichdme a dédme do formy.
5. Nyni na to nasypeme nejprve sekané mandle, pak drobenku.



6. Crumble peceme v troubé cca 40 minut - aZ drobenka
ziska zlatavé hnédou barvu.
Podle druhu trouby miZe doba peceni kolisat.
Proto Vas drobenkovy kold¢ v troubé hlidejte.
7. Po upeceni kola¢ posypte praskovym cukrem a podavejte
teply.
Po ochlazeni je moZné zbytky uchovavat cerstvé
prikryté vikem.
Tip: Ke crumble se vyte¢né hodi porce vanilkové zmrzliny
nebo vanillkové omacky!
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