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VazZeni zakaznici,

s Vasim novym baristickym napéfniovacem mléka rychle a snadno napénite
studené nebo teplé mléko pro pfipravu cappuccina, mlécné kdvy a jinych
mlécnych specialit.

Potfebujete-li teplé mléko, miZete ho ohidt pfimo v napéhovati.

Pro inspiraci najdete v této broZufe nékolik ndvrhi receptd.

Véfime, Ze Vam bude tento vyrobek dlouho slouZit k Vasi spokojenosti.
Vs tym Tchibo
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Bezpecnostni pokyny A

Pozorné si prectéte bezpecnostni pokyny a pouZivejte tento vyrobek pouze
tak, jak je popsano v tomto navodu, aby nedopatfenim nedoslo k poranéni
nebo Skodam.

Uschovejte si tento ndvod pro pozdéjsi potfebu.
Pri pfedavani vyrobku s nim soucasné predejte i tento ndvod.
Ucel pouziti
Napénovac mléka je urcen k ohfivani a napénovani mléka. Je koncipovan pro
mnozstvi béZna v soukromé domacnosti a neni vhodny ke komerénim G&eltm.
NEBEZPECI pro déti
- Obalovy materidl se nesmi dostat do rukou détem.
Mimo jiné hrozi i nebezpeci uduseni!
VYSTRAHA pied popalenim
- NapénovaC mléka je pfi zahFivani mléka horky.
Drite jej pouze za rukojet. Pouzivejte vZdy chiiapku nebo podobny predmét.
« Pfi pouZivani na plynovém spordku nastavte plamen tak, aby zpod napéfio-
vace mléka nevyslehaval. Hrozi nebezpeci popéleni.
POZOR na vécné Skody

+ MIéko ohfivejte vZdy bez vika a sitka.
V opacném pfipadé mléko po sejmuti krytu prudce vzkypi a pretece.
Kromé toho méze dojit k poskozeni plastovych dild.

« Vyrobek neni vhodny pro mikrovinné trouby.

- Nestavte horky napénovac mléka na citlivé povrchy. Pokladejte na vhodnou,
Zaruvzdornou podlozku.

- K ¢isténi nepouZivejte Ziraviny ani agresivni nebo abrazivni Cistici prostiedky.



Pred prvnim pouzitim
D> Pred prvnim pouZitim vyrobek oistéte horkou vodou a trochou

prostfedku na myti nadobi nebo pfimo v my&ce na nadobf (viz také
kapitola ,Cisténi“).

Cisténi

POZOR na vécné Skody
- K ¢isténi nepouzivejte Ziraviny ani agresivni nebo
abrazivni Cistici prostredky.

@ D> Sitko po pouZiti ihned umyjte, aby nebylo zalepené.

= K tomuto Ucelu rozeberte pist tak, jak vidite na
obrdzku.

V8echny soucasti napériovace jsou vhodné pro myti

v my¢ce nadobi. Plastové dily viak neumistujte pfimo

nad topné Clanky.




OhFivani mléka

VYSTRAHA pied popalenim
/ ” \ - Napéfiova mléka je pFi zahiivani mléka horky. Také rukojet

se miZe vyrazné zahrat. Proto vZdy pouZivejte chiiapku nebo
podobny predmét.

- PFi pouzivani na plynovém spordku nastavte plamen tak, aby
zpod napéfiovace mléka nevyslehdval.

POZOR na vécné Skody

- Ohfivejte mléko vZdy bez vika a sitka. V opacném pipadé
miéko po sejmuti vika prudce vzkypi a pretece.

- Vyrobek neni vhodny pro mikrovinné trouby.

Napénovac mléka ma sendviCové dno a je vhodny k pouZiti na plynovych,
elektrickych a sklokeramickych plotndch.
Nenivhodné pro indukéni varné desky.

1. Zvolte plotynku podle priméru dna hrnce.

2. Napliite napénovac mléka nanejvys az po
znacku Max mlékem.

3. Opatrné miéko ohfejte.

MIéko se nesmi ohfivat na vice nez 50 °C.
Nenechte ho varit! Varenim ziska mléko
nepfijemnou chut a vede k tvorbé Skraloupu
na povrchu.

Cislo vyrobku: 335 877



Napénéni mléka

Napénovac mléka postavte na odolny povrch. Pfi napéiovani
nelze zcela vyloucit, Ze mléko obcas vystFikne.

Nejlepsich vysledkl jsme dosahli s 1,5% nizkotu¢nym mlékem,
které bylo napénéno pfi teploté chladnic¢ky nebo za horka.

V dolni ¢asti napénovace zlistava mléko vétsinou tekutéjsi.

1. DrZte viko pevné jednou rukou podle
obrazku a pohybujte sitkem s knoflikem
asi jednu minutu rychle nahoru a dold.
V ptipadé horkého mléka pouZivejte
chiiapku nebo podobny predmét.

2. Viko sejméte a nechejte napénéné
mléko stt az po dobu 3 minut. Béhem
této doby se konzistence mlécné pény
nakypfi a zjemni.

Poté miizete mié&nou pénu mirné zamichat
podle toho, jakou konzistenci si prejete.

3. Posadte pénu IZici na kavu nebo espreso.




Recepty

Cappuccino

Klasicky ndpoj mezi specialitami s espresem vdéci
za svilj ndzev dvoubarevné kapi (bilé a hnédé)
kapucinskych mnichd.

Prisady:
jednoduché espreso, mléko
Priprava:

Sparte jednoduché espreso a nalijte ho do $alku na kdvu nebo do specidlniho
$alku na cappuccino.

Mezitim napénite teplé mléko tak, abyste ziskali co nejvice pevné mlécné pény.

Nejprve nalijte do espresa tekuté mléko (v dolni Casti napénovace zlistava
mléko vétsinou tekuté). Poté polévkovou IZici posadte navrch velkou Eepici
z pevné mlécné pény a ihned podavejte.

Espresso macchiato
, .Skvrnité espreso” (ital. espresso macchiato)

se hodi zejména pro uspéchané milovniky kavy.

Prisady:

jednoduché espreso, mléko
Pfiprava:
Uvarte jednoduché espreso a nalijte ho do predehidtého Salku na espreso
nebo specidlni malé sklenice.
Pridejte pouze malé mnoZstvi napénéného miéka, jen aby bylo espreso
Lskvrnité”,



Latte macchiato

Velmi médni pochoutka z nékolika vrstev.
Prisady:

jednoduché espreso, mléko

Priprava:

Uvarte jednoduché espreso v malé konvicce.

Mezitim napénte mléko tak, abyste ziskali vétsi mnozstvi pevné mlécné pény.
Vezméte vysokou, Stihlou sklenici (napf. sklenici na longdrinky) a napliite ji do
poloviny tekutym, teplym mlékem. Poté pridejte miécnou pénu tak, aby sahala
priblizné 1cm pod okraj sklenice.

Nyni pfes mlécnou pénu opatrné prelijte espreso (napt. pomoci kavové [Zicky).
PFitom se pod pénovou Cepici vytvori typicka vrstva espresa.

Podavejte s dlouhou IZickou na zamichani.



— Coffee mocha
Coffee mocha je americkd varianta ¢okoladové kavy.

N A
Prisady:
jednoduché espreso, mléko,
¢okoladovy sirup (cca 20 az 30 ml)
Priprava:

Uvarte jednoduché espreso a nalijte ho do vysokého $alku nebo sklenice.
Pridejte Cokolddovy sirup podle chuti a zamichejte.

Pokud neméte Cokoladovy sirup, miZete ho nahradit kakaovym praskem
smichanym s cukrem.

Napéﬁte ohraté mléko tak, abyste ziskali co nejvice jemné mlécné pény.
Sélek napliite horkym mlékem a ozdobte ¢epickou z mIécné pény.



