| edové espresso
¢ mainami

PRISADY

¢ 2 - 3 kostky ledu

* 1 kapsle Espresso bild ¢okoldda
& malina (40 ml)

¢ Mrazené maliny (40 g)

* Na dozdobeni: cerstvé maliny
a listky maty

¢ Cukr podle chuti

PRIPRAVA

1. Maliny rozmixujte a pyré dejte do kdvového
Salku.

2. K pyré pridejte kostku ledu a pfelijte kavou
pripravenou z 1 kapsle Espresso bild
cokolada & malina (40 ml).

3. MuZete dosladit cukrem.
4. Ozdobte cerstvymi malinami a listky maty.
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Chutnd také s kdvou
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PRISADY

¢ 2 - 3 kostky ledu

1 kapsle Espresso bila ¢okolada
& malina (40 ml)

* 200 ml mléka

* 45 g bilé Cokolady

* Na dozdobeni: ¢erstvé maliny,
hoblinky bilé ¢okolady

PRIPRAVA
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. Cokoladové mléko zchladte (v chladnigce).

Pripravte Cokolddové mléko tak, Ze bilou ¢okoladu
rozpustite v teplém mléce.

Do sklenice na latte macchiato dejte kostku ledu.
Na kostku ledu nalijte ¢okoladové miéko.

Prelijte kdvou pfipravenou z 1 kapsle Espresso bild
cokoldda & malina (40 ml).

Dozdobte cerstvymi malinami a hoblinkami bilé
cokolady.




Ledova kava s
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PRISADY
* 3-4 kostky ledu

1 kapsle Espresso bila ¢okolada &
malina (40 ml)

* 4 clginu

* Tonic

* MraZené maliny

* Na dozdobeni: Cerstvé maliny,
sldmka

PRIPRAVA

1. Do koktejlové sklenice nebo sklenice na latte mac-
chiato dejte kostku ledu a mrazené jahody.

2. Prelijte kdvou pFipravenou z 1 kapsle Espresso bild
cokoldda & malina (40 ml).

3. Prilijte gin.
4. Sklenici podle chuti doplfite tonikem.
5. Dozdobte ¢erstvymi malinami a sldmkou.




| edové espresso

< kokosem

PRISADY
¢ 1- 2 kostky ledu

1 kapsle Espresso bila ¢okolada &
kokos (40 ml)

* 70 ml mléka
* Podle chuti: kokosovy sirup
* Na dozdobeni: kokosové hobliny, ananas

PRIPRAVA
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Do kavového $alku dejte kostku ledu.

Prelijte kdvou pFipravenou z 1 kapsle Espresso bila
Cokolada & kokos (40 ml).

Pomoci napénovace Cafissimo napéite chladné
mléko.

MIéEnou pénu opatrné dejte na espresso.
Podle chuti: Pfidejte kokosovy sirup.
Dozdobte kokosovymi hoblinami a kouskem
ananasu.

TIP: Kava je lahodna také bez ledu, jako horké
espresso macchiato.

TIP:

Chutnd takeé s kdvou
Cafissimo Espresso
bild Cokoldda &

malina.




Ledova rusk
kéva Coco

PRISADY

* 2 - 3 kostky ledu

* 1 kapsle Espresso bild ¢okolada &
kokos (40 ml)

* 3 cl bilého rumu nebo vodky

* 2 cl kokosového likéru

* Podle chuti: 2 cl smetany

* Na dozdobeni: kokosové hobliny, sldmka

PRIPRAVA

1. Do koktejlové sklenice nebo sklenice na latte macchia-
to dejte kostku ledu.

2. Do sklenice nalijte rum nebo vodku a kokosovy likér.

3. Prelijte kdvou pripravenou z 1 kapsle Espresso bild
cokolada & kokos (40 ml).

4. Podle chuti nyni pfidejte (naslehanou) smetanu.

5. Dozdobte kokosovymi hoblinami a sldmkou.




Ledove

coco \atte

PRISADY
* 2 - 3 kostky ledu

1 kapsle Espresso bilad cokolada &
kokos (40 ml)

* 200 ml mléka
* Na dozdobeni: kokosové hobliny,
hobliny bilé ¢okolady

PRIPRAVA
1. Do sklenice na latte macchiato dejte kostku ledu.

2. Napérite mléko pomoci napériovaci trysky kdvovaru
Cafissimo nebo pomoci napériovace mléka.

TIP: V obzvlast teplych letnich dnech vyuZijte funkci
napénovace umoznujici Slehani mléka za studena.

3. MIécnou pénu dejte do sklenice na kostku ledu.

4. Prelijte kdvou z 1 kapsle Espresso bild ¢okoldda &
kokos (40 ml).

5. Dozdobte kokosovymi a ¢okoladovymi hoblinami.

Kava je lahodna také bez ledu, jako horké latte macchiato.

TIP:
Chutna také s
kdvou Espresso
bila Cokoldda &
malina.



