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Elektricky pfistroj
na rozpousténi cokolady

(es) Navod k pouziti a zaruka
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Vazeni zakaznici,

do VasSeho nového elektrického prFistroje na rozpousténi
&okolady mizZete vkladdat kousky ovoce a daldi pochutiny,
abyste si je pak mohli vychutnat. MiZete jej také pouZit

k dekoraci vlastniho peciva, nebo dokonce k vyrobé pralinek.

Vse, co jesté potrebujete, je Cokolada, nékolik drobnych
prisad a trocha fantazie. V tomto ndvodu najdete uzitecné
tipy.

Pfejeme Vam hodné radosti
s Vasim pfistrojem a dobrou chut.

Vvas tym Tchibo
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K tomuto navodu

Vyrobek je vybaven bezpeénostnimi prvky. Pfesto si pozorné
preCtéte bezpelnostni pokyny a pouzivejte vyrobek pouze tak,
jak je popsano v tomto navodu, aby nedopatfenim nedoslo

k poranéni nebo Skoddm.

Uschovejte si tento ndvod pro pozdé;jsi potiebu.
Pri pfeddvani vyrobku s nim pfedejte spole¢né i tento ndvod.

Symboly uvedené v tomto navodu:

A Tento symbol varuje pfed nebezpec¢im poranéni.

Tento symbol varuje pfed nebezpedim zranéni
elektrickym proudem.

Upozornéni NEBEZPECI varuje pfed moZnym t&Zkym
poranénim a ohrozenim Zivota.

Upozornéni VYSTRAHA varuje pred poranénim a zna¢nymi
vécnymi Skodami.

Upozornéni POZOR varuje pred lehkym poranénim nebo
poSkozenim.

9 Takto jsou oznaceny doplfujici informace.



Bezpecnostni pokyny A

Uéel pouziti
Elektricky pristroj na rozpousténi Cokolady slouzi k roz-
EoustenJ Cokolady. Tekutou Cokoladu muzete pouzit
vyrobé vlastnich pralinek.
Pouzivejte vyhradné Cokolddu, kterd je vhodna k rozpous-
téni (napr'. okoladu na vareni nebo polevu na dorty).
NepouZivejte ¢okolddu s Eevn?mi, nerozpustnymi casti-
cemi, jako Jsou napf. ofiSky, krokant, rozinky apod.
PFistroj na rozpousténi cokolady je koncipovan pro mnoz-
stvi béznd v domacnostech.
Pristroj neni vhodny k pouzivani v kuchynich pro zamést-
nance podniku prumysloveho a zivnostenského sektoru,
v zemédeélskych podnicich, v penzionech poskytujicich
ubytovani se snidani a neni urcen ani pro hosty hoteld,
motell a podobnych zafizeni, ani ke komerénim Géeldm.

NEBEZPECI pro déti a osoby

s omezenou schopnosti ovladani pristroju

- S pristrojem si nesmi hrat déti. Pﬁ's’v[[og]a sitovy kabel
uchovavejte mimo dosah déti mladSich 8 let.

- Tento pristroj smi pouZivat déti starSi 8 let a osoby

S omezenk?m.l fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti a/nebo
vedomostj, Pokud jsou pod dozorem nebo pokud jim
bylo vysveétleno, jak se s pristrojem bezpecne manipuluje
a kdyz pochopili, jaka jim pri pouzivani pristroje hrozi
nebezpeci.



- Déti nesmi pristroj Cistit, pokud nejsou starsi nez 8 let
a nejsou béhem Cisténi pod dozorem. Pfistroj nevyza-
duje Zadnou Gdrzbu.

- Obalovy material udrZujte mimo dosah déti.

Mimo jiné hrozi i nebezpeci uduseni!
NEBEZPECI Grazu elektrickym proudem
- Ohfivac ani zastrcku nikdy neponofujte do vody ani

jinych kapalin, protoze jinak hrozi nebezpeci irazu elek-
trickym proudem. Ohrivac nepouzivejte, pokud spad! do
VOdY( nebo se do nej néjakym zpusobem dostala voda,

V takovem pripade okamzite vytahnéte sitovou zastrcku
ze zasuvky. Obratte se na naSe servisni centrum.

A

- Nedotykejte se vyrobku thk¥ma rukama. Pristroj nepo-
uzivejte venku ani v mistnostech s vysokou vihkosti
vzduchu (napf. v garazi nebo sklepnich prostorach).

- Do otvor(i v pristroji nestrkejte zadné predméty, protoze

jinak hrozi nebezpeci drazu elektrickym proudem.

- Pristroj pfipojujte pouze do zasuvky instalované podle
predpisu, jejiz sitové napéti odpovida technickym para-
metrum pristroje.

- Zasuvka musi byt dobfe pristupna, abyste z m’vph’padé
potreby mohli sitovou zastrcku rychle vytahnout.
Polozte sitovy kabel tak, aby nebylo mozneé pristroj
nechténé strhnout dolu.



- Sitovy kabel nesmi byt zalomeny ani pfiskFipnuty.
Sitovy kabel udrzujte v dostatecné vzdalenosti od
horkych povrchu a ostrych hran.

- Pristroj neuvadéjte do provozu, pokud je samqtn_¥ 5
pristroj, jeho prislusenstvi nebo sitovy kabel viditelné
posSkozeny nebo pokud pristroj spadl na zem.

- Nenechavejte zapnuty pristroj nikdy bez dozoru.

- Vytéhnéte sitovou zstreku ze zésuvky, ...
... po pouziti,
. pokud dojde k néjaké poruse,
.. nez zaCnete pristroj Cistit a
.. Za bourky. , ,
Pritom tahejte primo za sitovou zastrcku, nikoli za sitovy
kabel.

- Neprovadéjte na vyrobku zadné zmeény. Ani vyménu
sitového kabelu nesmite provadét Vy sami. Pripadné
opravy pristroje nebo sitového kabelu nechte provadét
jen v odborném servisu nebo v nasem servisnim centru.
V dlsledku neodbornych oprav mohou uZivateli hrozit
znacna nebezpeci.

VYSTRAHA pFed poZarem/popélenim

- Pfistroj se nesmi uvadét do Erovozu spinacimi hodinami
ani zvlastnim systémem dalkového ovladani.

- Nikdy nezahfivejte prgzdnou nadobku na Cokoladu. Nez
P,I'IS’[I'OJ zapnete, naplnte vzdy nejdriv nadobku Coko-

adou. Pristroj nikdy nezapinejte, kdyz v ném neni nasa-
zend nadobka na ¢okolddu.

G



- Neumistujte pfistroj do blizkosti hoflavych predmétd ani
primo ke zdi nebo do rohu.
- Kdyz je pristroj zapnuty, tak jej nezakryvejte (napf. ruc-

nikem nebo jinym pfedmétem). Vétraci otvory na spodni
strané udrzujte vzdy oteviené.

- Cokolada a nadobka na Cokoladu jsou béhem pouzivani
pristroje horke. Zabrante primému kontaktu. Do horkeé
cokolady nikdy neponorujte prsty. Nez budete Cokoladu
nebo v ni namoceneé potraviny jist, vzdy nechte Cokoladu
nejdriv trochu ochladit.

- Pfed CiSténim nechte p_Fl'stroLlijn_é vychladnout. Hrnce.
se nedotykejte, pokud je horky. Vyjmete hrnec z pristroje
teprve poté, co zcela vychladne.

- Pristroj postavte na pevny, rovny podklad. Zajistéte, aby
se pristroj nemohl nedopatfenim prevrhnout a Cokolada
z néj nemohla vytéct.

- Pristroj s nasazenou nadobkou na Cokoladu nepresou-
yejte, dokud je zalpnuty nebo je cokolad,a_ges,te horka.
Cokolada by mohla vysplichnout a popalit Vas nebo dalsi

0soby.

VYSTRAHA pred choroboplodnymi zarodky
- Z hygienickych divod zvbytkP/, které se po pouZiti jeSté
nachazeji v nadobce na Cokoladu, jiz znovu nepouzivejte,
?j(te vyhodte je. PFistroj po kazdém pouziti pofadné vycis-
ete.



POZOR na vécné Skody

-V pfistroji pouzivejte vyhradné dodanou nadobku na
cokoladu. Nikdy nerozpoustejte Cokoladu v samotném
ohrivaci.

-Nadobku na ¢okoladu neohfivejte na sporaku.

- Pristroj postavte na pevnou, rovnou, Zaruvzdornou
plochu, odolnou proti postfikani, kterou Ize dobre Cistit
a je dobre pristupna, protoze nelze zabranit vystrikovani
cokolady. Noste proto take vhodne obleceni nebo
kuchynskou zastéru apod.

- Vlyrobek umistujte do dostatecné vzdalenosti od zdroj
tepla, jako jsou napr. plotynky sporaku nebo trouby.

- K michani Cokolady nepouzivejte zadné Spicaté ani ostré
predmety (napf. noze, vidlicky), protoze jinak byste
mohli poskrabat povrch nadobky na Cokoladu. Pouzivejte
drevéné nebo plastové Izice odolné vuci horku.

- K Cisténi nngouijyejte abrazivni ani leptavé prostiedky
nebo trvdé kartace apod.

- Pristroj ani prislusenstvi nejsou vhodné do mycky.

- Nelze zcela vyloucit, Ze nékteré laky, plasty nebo pro-
stredky na oSetrovani nabytku nenarusi a nezmekci
material, ze kterého jsou vyrobeny protiskluzove nozicky
pristroje. V pripade potreby proto polozte pod vyrobek
neklouzavou podlozku, abyste zabranili nepfijemnym
stopam na nabytku.



Prehled (rozsah dodavky)

nadobka na éokoéd@

ohrivac se
2 stupnémi ohfevu
a kontrolkou

neni zobrazeno:
- 6 formicek na pralinky
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Pouziti

Pred prvnim pouzitim

1. Pristroj vybalte a zkontrolujte, jestli jsou v rozsahu dodavky
vSechny dily a jestli nejsou poSkozené.

2. ProtoZe je tento prFistroj uren k pFipravé potravin pro
lidskou konzumaci, dikladné jej pied prvnim pouZitim
vycistéte (viz kapitola ,,Cist&ni*). NeZ pristroj uvedete
do provozu, vSechny ¢asti poradné utrete.

Umisténi a pripojeni
1. PFistroj postavte na pevny, rovny podklad. ProtoZe nelze

zabranit vystrikovani cokolddy, mél by byt podklad odolny
proti teplu a znecisténi.

2. Zasuite sitovou zastréku do zasuvky.

Rozpusténi cokolady

f VYSTRAHA - nebezpeti popéleni

- Cokoldda a nddobka na ¢okoladu jsou b&hem poui-
vani pristroje horké. Zabrante primému kontaktu.
Do horké ¢okolady nikdy neponofujte prsty. Hrnce se
nedotykejte, pokud je horky.

POZOR - vécné Skody

* K michdni ¢okolady nepouZzivejte Zadné Spicaté ani
ostré predméty (napf. noZe, vidli¢ky), protoZe jinak
byste mohli poskrabat povrch nddobky na ¢okolddu.
PouZivejte dievéné nebo plastové IZice odolné vuci
horku.




1. Dejte do nddobky na ¢okolddu kousky ¢okolddy a nddobku
postavte do ohfivace.

Do nadobky na Cokolddu ddvejte max. 100 g Cokolady.
Nadobku na ¢okolddu neprepliiujte!

2. Krozpusténi Cokolddy nastavte vypinac do polohy Il.
Ohtivac je zapnuty. Rozsviti se kontrolka.

3. Jakmile se ¢okoldda zacne rozpoustét, pridavejte postupné
za stalého michdni jesté par kouskl Cokolady.
Cokoladu musite pofad michat, aby se nepripalila.
Asi po 15 aZ 25 minutach (podle mnoZstvi a druhu ¢oko-
lady) bude Cokolada tekutd a horka.

4. Vypinac nastavte do polohy ...
... |, pokud chcete ¢okolddu udrzovat teplou, napr. na ¢oko-
[adové fondue.
... 0, pokud chcete pFistroj vypnout.
Kontrolka zhasne, ohfivac je vypnuty.
Po pouziti
1. Vypinac nastavte do polohy 0.

2. Vytdhnéte sitovou zastréku ze zdsuvky a nechte pfistroj
vychladnout.

3. Pristroj diikladné vy&istéte (viz kapitola ,,Cisténi").
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Cokoladové fondue

Potraviny na ¢okoladové fondue se ponoruji pfimo do nddobky
na ¢okoladu.

Pamatujte:
« Ovoce jako jahody, hroznové vino, ostruziny, maliny
nebo mandarinky napichnéte na dodané plastové tycinky
a ponorte je do horké ¢okolady.
+ Keksy, piskoty a jiné tvrdé pecivo je nejvhodné;jsi ponorovat
do horké ¢okolady opatrné rukou.
+ Malé livane€ky a podobné pochutiny napichnéte na
drevénou Spejli.
Recept pro 2 osoby
Prisady:
50 g polevy z hotké ¢okolddy a 50 g polevy z mlécné Cokolady,
75 g Slehacky, dle vybéru 1 cl kofiaku nebo tfesShovice
podle chuti: kosti¢ky bilého chleba/piskotd, kousky banand
a/nebo hrusek, hroznové vino (nebo jiné ovoce)
Priprava:
Slehacku zahFejeme a podle chuti do ni priddme trochu kofaku

nebo tresnovice.
Cokoladové fondue je viak vynikajici i bez alkoholu.

Cokoladu naldmeme nebo rozieZzeme pokud mozno na malé
kousky a nechdme ji rozpustit v horké Slehacce. VSechno rov-
nomeérné rozmichame.

Na plastové ty¢inky napichdme kosti¢ky bilého chleba, piskot
a/nebo ovoce a ponofime je do tekuté Cokolady.

Cokoladu ob&as zamichame.

13



Vyroba pralinek

VYSTRAHA - nebezpe&i popéleni
/ l \ - Kdy? budete formicky napinéné horkou ¢okolddou
ddavat do ledniCky, tak budte opatrni. Dotykejte se
jich jen kuchynskymi chriapkami apod.

1. Naberte z hrnce roztavenou ¢okolddu pomoci dfevéné
nebo plastové IzZice.

Horkou ¢okolddu opatrné nalijte
do poZadované formicky. Potom
formic¢kou nékolikrat zlehka pokle-
pejte, aby se tekuta ¢okolada rov-
nomérné rozlila.

Prebytetnou ¢okolddu mizZete
setfit stérkou.

3. Nechte ¢okolddu nejprve vychladnout na pokojovou teplo-
tu. NapInéné formicky postavte opatrné do lednicky, aby
se rychleji ochladily. Po nékolika hodindch v ledni¢ce budou
pralinky ztuhlé.

4. Pralinky opatrné vymacknéte z formicek.

Chlazeni pralinek je mozné i pfi pokojové teploté, ale

v z4avislosti na druhu pouZité ¢okolady trva pomérné
dlouho. K tomuto ucelu postavte napinéné formicky na
podloZku na odkapani. KdyZ pralinky ztuhnou, miZete
je opatrné vymacknout z formi¢ek a nechat Uplné vy-
chladnout napf. na mtizZce.
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Tipy k vybéru ¢okolady

Jak se pralinky, resp. ¢okoladové fondue podafri, zavisi do
znacné miry na volbé spravné cokolddy. Proto dodrzujte
nasledujici pokyny:
+ Pouzivejte béZné prodejnou ¢okolddu s pokud mozno
vysokym obsahem kakaa. Velmi vhodné jsou polevy na
dorty nebo ¢okoldda na vareni.

+ Nevhodné jsou ¢okolady s ofiSky, krokantem, jogurtem
apod. Mohou se pfripdlit.

+ Doba rozpousténi zavisi na druhu a mnoZzstvi ¢okolady
a leZzi mezi 15 a 25 minutami.



Tipy k vyrobé pralinek

Pfi vyrobé vlastnich pralinek se fantazii meze nekladou.
Zpocatku Vam pomohou nasledujici tipy:
+ Do horké ¢okolady nikdy nepriddvejte vodu.
+ Pokud je rozpusténa cokoldda pfilis Fidka, pridejte do
ni jeSté trochu Cokolady.
+ Pokud chcete, aby pralinky mély leskly povrch, pridejte
2 IZicky kakaového nebo kokosového masla.

+ Tekuté Cokoladé muzete také dodat zvlastni aroma tim,
Ze do ni pridate napf. skofici ‘
nebo chilli, tekutou lehacku N ‘
nebo kavu.

+ Vysokoprocentni alkohol,
jako je napriklad whisky
nebo tfeSnovice, se postaraji
o dobrou chut. Nikdy nepfi-
davejte hodné tekutiny, pro-
toZe jinak bude ¢okoldda
pFilis Fidka.

+ Nez nalijete ¢okolddu do formicky, mdzete do ni napfiklad
vlozit ofech.

+ Formi¢ky mlzZete pinit také po vrstvach, a tak ziskat pra-
linku se dvéma druhy ¢okolady, napriklad svétlou a tmavou.
KaZdou vrstvu ¢okolddy nechte nejdfiv Uplné vychladnout,
nez na ni nalijete dalSi vrstvu ¢okolady.

+ Mezi dvé ¢okolddové vrstvy miZete do formicky vioZit také
napln, napfiklad ofechy, kukufi¢né lupinky nebo rozinky.



Zavada / naprava

* Vyrobek nefunguje. « Je zdstrcka zasunutd
v zasuvce?

- Cokoldda se rozpousti pFili§  « Je nddobka na ¢okolddu
dlouho. spravné vsazena v pristroji?

« Je vypinac nastaven na
stupeni II?

« VyzkouS$ejte jiny druh
Cokolady.

* Malé kousky nebo hoblinky
Cokolddy se rozpoustéji
rychleji nez tlusté kousky
Cokolady.
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Cisténi

NEBEZPECI ohroZenf Zivota elektrickym proudem
/ ' \ - Ne? zalnete pfistroj ¢istit, vytdhnéte sitovou
zastrcku ze zasuvky.

« Pfistroj nesmfi byt vystaven vihkosti. Chrante jej také
pred kapajici a stFikajici vodou.

VYSTRAHA - nebezpe&i popéleni
Y4 l \ - PFed ¢i§ténim nechte viechny ¢asti Gpiné
vychladnout.

POZOR - vécné Skody

« K Cisténi nepouZzivejte ostré, abrazivni ani Spicaté
pfedméty, Ziraviny ani agresivni nebo abrazivni
Cistici prostredky.

« Pristroj ani pfislusenstvi nejsou vhodné do mycky.

1. Umyjte nadobku na ¢okolddu, stérku, podloZzku na odka-
pani, plastové tycinky a formicky na pralinky ru¢né v teplé
vodé s jemnym prostfedkem na myti nddobi.

2. Ohrivac opatrné otfete mékkym, lehce navihéenym
hadrikem.

3. Nez budete jednotlivé ¢asti znovu pouzivat nebo ukladat,
porddné je utrete.




Technické parametry

Model: 302 527
Sitové napéti: 230V ~50Hz
T¥ida ochrany: I [O]

Ptikon: 25W
Doba ohfivanf: <15minut

Made exclusively for: Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.cz

Za Ucelem vylepSovani vyrobku si vyhrazujeme pravo

technickych a vzhledovych zmén.



Likvidace

Vyrobek a jeho obal byly vyrobeny z cennych recyklovatelnych

materidl(. Recyklace sniZuje mnozstvi odpadu a chrani Zivotn{

prostredi.

Obal roztFidte a zlikvidujte. VyuZijte mistnich moZnosti ke

sbéru papiru, lepenky a lehkych obald.
PFistroje oznac¢ené timto symbolem se nesmi vyha-

ﬁ zovat do domovniho odpadul!

=mm Staré vyrobky jste ze zdkona povinni likvidovat samo-

statné, oddélené od domovniho odpadu. Informace o
sbérnych mistech, na kterych bezplatné prijimaji staré
pristroje, ziskate u obecni nebo méstské spravy.
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Zaruka

Zaruku poskytujeme v trvani 3 let od data prodeje.

a podroben prisné kontrole kvality. Zaru€ujeme bezvadnou
kvalitu tohoto vyrobku.

Béhem zdrucni doby bezplatné odstranime veskeré
materidlové a vyrobni vady. Pfedpokladem pro poskytnutf
zaruky je predloZeni G¢tenky z obchodu Tchibo nebo jedné

z partnerskych prodejen autorizovanych spole¢nosti Tchibo.
Pokud by se proti oCekavani vyskytla zavada, vyplite pfilozeny
servisni Sek a zaslete jej spolu s kopii Uctenky a peclivé
zabalenym vyrobkem do naSeho servisniho centra Tchibo.

Pro bezplatné zaslani vyrobku do opravy zavolejte prosim

do naSeho zakaznického servisu Tchibo nebo vyrobek osobné
odevzdejte v nejblizsi pobocce Tchibo.

Zaruka se nevztahuje na Skody zplsobené neodbornou
manipulaci, na dily podléhajici rychlému opotiebeni ani

na spotiebni material. Tyto mlZete objednat na uvedeném
telefonnim Cisle.

Opravy, na které se zadruka nevztahuje, mdzete nechat provést
na vlastni ndklady v servisnim centru Tchibo.

Tato zdruka nijak neomezuje zdkonnd zaruéni prava.
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ﬂ Vyrobek bude opraven ve zminéném servisnim centru
Tchibo. Rychlé zpracovani a zaslani vyrobku zpét je
zajiSténo pouze v pripadé, Ze vyrobek zaslete primo
na adresu servisniho centra.

Pokud potfebujete dalsi informace o vyrobku, chcete objednat
prisluSenstvi nebo mdte néjaké dotazy k provadéni servisu,
zavolejte prosim do naseho zdkaznického servisu Tchibo.
Pti dotazech uvadéjte vzdy Cislo vyrobku.

Ceska republika TCHIBO servisni centrum
BREISACH
P.O. Box 21
Riegrova 56
350 02 Cheb

CESKA REPUBLIKA

'ﬂ' 844 844 819

(z pevné sité: 1,29 K&/min, z mobilni sité: 3,78 K&/min)

pondéli - patek  8:00 - 20:00 hod.
sobota 8:00 -16:00 hod.
e-mail: service@tchibo.cz

Cislo vyrobku: CZ 302 527
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g><_____________________________________________________

Servisni Sek

Sek prosim vyplite hillkovym pismem a odeslete jej
spolecné s vyrobkem.

Prijmeni

Ulice a Cislo

PSC, misto

Zemé

Tel. €. (pres den)

Pokud se nejednd o opravu ze zaruky: (prosim zaskrtnéte)

D Zaslete mi prosim neopraveny vyrobek zpét.

ZaSlete mi prosim predbézny rozpocet ndkladd,
pokud prevysuji ¢astku 250 KE.



Servisni Sek

Sek prosim vyplite hiilkovym pismem a odeslete jej
spole¢né s vyrobkem.

Cislo vyrobku: CZ 302 527

Chyba/vada

Datum prodeje Datum/podpis

g><_____________________________________________________
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